Messeprogramm

Freitag, 6. Marz 2026 Steirerdorf - Biihne — Halle 11

AB HOF Biihne - Halle 5 ObergeschoB (Europahalle)

09:15 Uhr

12:30 Uhr
13:00 Uhr

13:30 Uhr
14:00 Uhr
14:30 Uhr
15:00 Uhr

Offizielle Er6ffnung der AB HOF Messe
mit Preisverleihung der Produktpramierungen
* Bundesminister fir Land- und Forstwirtschaft,
Regionen und Wasserwirtschaft
Norbert Totschnig
+ LH-Stellvertreter Stephan Pernkopf in
Vertretung von Johanna Mikl-Leitner
+ LK-O Préasident Josef Moosbrugger,
+ LK-NO Président Abg.z.NR
Johannes Schmuckenschlager,
+ LR OO Michaela Langer-Weninger
* MdEP DI Alexander Bernhuber
Modeschau LFS Unterleiten
Vortrag: Rote Riibe - back to the roots: SiiB8 & Pikant
Francisco Josephinum
Vortrag: ,,Speed Sweet Spicy“ LFS Pyhra
Modeschau LFS Unterleiten
Vorprogramm Radio 4/4
Radio NO sendet live von der AB HOF Biihne
Radio 4/4 moderiert von Ursula Pucher mit ihren
musikalischen Gasten Oliver Haid und Renate

Seminarraum - Halle 3

12:00 Uhr

13:30 Uhr

14:30 Uhr

15:00 Uhr

Vortrag: Pravention - Einbruch und Diebstahl -
Sicherheit in Selbstbedienungseinrichtungen
Maximilian Schernhammer, Landespolizeidirektion
Vortrag: Regional geht digital:

Neue Mdoglichkeiten und Herausforderungen
fir die regionale Direktvermarktung durch

die Digitalisierung

Rainer Brandl Dorfladenbox

Vortrag: Online verkaufen in der
Direktvermarktung - Was heute zahlt:
Plattformen, Webshop & Co

Christoph Wallner, MSC Online Marketing Experte
Vortrag: Konzeptionelle Planung und
Errichtung einer Hofmolkerei unter
Beriicksichtigung der gesetzlichen
Grundlagen Planungsbeispiel einer Molkerei
Dipl.-Ing. Markus Giovanelli, Giovanelli GmbH

Halle 11 Restaurant — Genussakademie

13:00 Uhr

14:00 Uhr

Workshop: Essig - altbewdhrtes Hausmittel
und moderner Genuss mit Essigverkostung,
Eva Eder-die BIO-Essigmacherinnen
Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Vorstellung von ausgewahlten
heimischen nativen Speisedlen mit Anleitung
zur praktischen Priifung der sensorischen
Besonderheiten.

Dipl.-Ing. Martin Rogenhofer

Anmeldung: JH@messewieselburg.at

13:00 Uhr

Die Dorflegenden - Nachwuchstalente

Samstag, 7. Marz 2026

AB HOF Biihne - Halle 5 ObergeschoB (Europa-Halle)

10:00 Uhr
12:00 Uhr

12:30 Uhr

13:30 Uhr

14:00 Uhr

14:30 Uhr

15:00 Uhr
15:30 Uhr

Verleihung der Sicherheitsplakette SVS
Vortrag: Isst das jemand? Gemeinsam

gegen Lebensmittelverschwendung!

Flavia Forrer, Referentin des Okosozialen
Forums flir Ernahrungssysteme
Schaukochen: Vegetarische Alltagskiiche -
es muss nicht immer Fleisch sein

Christa Eppensteiner Seminarbauerin
Vortrag: Kindersicherheit am Bauernhof
Katharina Teuschl, BSc, SVS

Vortrag: ,Vom Problem zur preisgekronten
Losung: Bio Gemiisebauer Matthias Olzant
gewinnt den Innovationspreis*

Vortrag und Diskussion: Anni Neudorfer von
»Land schafft Leben - Wer nichts wei3, muss
alles essen!”

Vortrag: ,,Speed Sweet Spicy* LFS Pyhra
Vortrag: Rote Riibe - back to the roots: SiiB & Pikant
Francisco Josephinum

Seminarraum - Halle 3

10:00 Uhr

11:00 Uhr

12:00 Uhr

13:00 Uhr

14:00 Uhr

14:30 Uhr

15:00 Uhr

Vortrag: Jedem Produkt sein Etikett — Uber
die Leichtigkeit des richtigen Etikettierens
Michaela und Christoph Stadimann

G’sunder Drucker

Vortrag: Lebensqualitdt Bauernhof — was ist
das und wie kann ich davon profitieren?

DI Wilhelm Peszt LK Burgenland

Vortrag: Trockenprodukte herstellen: Krauter &
Bliiten trocknen, natiirlicher Pflanzenschutz,
Obst & Gemiise, Zucht Pilze

Stefan Stecher Krauterkosmos, Martin Obenaus
MO Das etwas andere Weingut

Daniel Schwarz Vitus Vitality Pilz-Produktion
Workshop:

Rote Riibe - back to the roots: SiiB & Pikant
Francisco Josephinum

Vortrag: Professionelle Pilzzucht im Container
Ing Felix Kolm KUSTEC

Vortrag: Schulmilch - ist das noch zu retten?
Warum digitale Prozesse heute entscheidend sind.
Christoph Wallner, MSc — Online Marketing Experte
Vortrag: Neue und zukunftsfahige
Geschaftschancen fiir Direktvermarkter durch
vertikale, erdlose Anbausysteme fiir Obst und
Gemiise

Dr. Muller Pflanzentheke
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Halle 11 Restaurant — Genussakademie

10:00 Uhr

13:00 Uhr

14:00 Uhr

15:00 Uhr

Workshop: Brot & Geback-Einschulung zur
Qualitatsbeurteilung

Dipl. Ing. Martin Rogenhofer

Brot backen mit dem echten Natursauerteig
Dipl. Pad. Ing. Eva Maria Lipp

Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Rund um Waldviertler Tofu,
Sojaanbau und Herstellung von Tofu

mit Verkostung

Isabel und Bernhard Klutz Waldviertler Tofu
Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Exoten und Raritaten mit
Verkostung

Dipl. Ing Simon Hinterplattner

3. Platz Innovationspreis 2025

Obstbau Spitzlehner

Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Honig direkt vom Produzenten -
pur und unverfadlscht

Josef Niklas Prasident NOIV und

Harald Fuchssteiner Imker

Anmeldung: JH@messewieselburg.at

ObergeschoB Halle 5 — Pramierungsstand

11:00 Uhr

13:00 Uhr

Was Sie schon immer iiber Edelbrand/Most
wissen wollten

Andreas Ennser Obstbauberater und
Juryvorsitzender

Anmeldung: JH@messewieselburg.at

Was Sie schon immer iiber Edelbrand/Most
wissen wollten

Andreas Ennser Obstbauberater und
Juryvorsitzender

Anmeldung: JH@messewieselburg.at

Steirerdorf-Biihne — Halle 11

14:45 Uhr

18:00 Uhr

Vortrdge: Junge Pioniere - erfolgreiche
Direktvermarkter:innen - stellen sich vor
Waldviertler Tofu: Isabel Klutz

Seppelbauer: Jirgen Datzberger

Kasehof Sterkl: Melanie Sterkl

Obstbau Spitzlehner:

Simon Hinterplattner, Innovationspreis JL 3. Platz
Neuland.bio: Stefan Romstorfer,
Innovationspreis JL 2. Platz

Wald4tler Naturgut:

Matthias Olzant, Innovationspreis JL 1. Platz
Der legenddre Steirer-Abend mit Live Musik

der Party Krainer
Copyright: Party Krainer
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Sonntag, 8. Marz 2026

AB HOF Biihne - Halle 5 ObergeschoB (Europahalle)

10:00 Uhr

10:30 Uhr

11:30 Uhr

12:00 Uhr
13:00 Uhr
13:30 Uhr
14:00 Uhr

14:30 Uhr

15:30 Uhr
16:00 Uhr

Vortrag: Streuobst in Osterreich - Erhalten
durch Pflege und Nutzung

Rainer Silber ARGE Streuobst Osterreich
Schaukochen: Kostlichkeiten von der
Streuobstwiese

Christa Eppensteiner, Seminarbauerin

Vortrag: Rote Riibe - back to the roots: SiiB & Pikant
Francisco Josephinum

Tanz mit der Purgstaller Volkstanzgruppe
Tanz mit der Purgstaller Volkstanzgruppe
Vortrag: ,,Speed Sweet Spicy* LFS Pyhra
Vortrag: Seltene Nutztierrassen erfolgreich vermarkten
Angelika Leithausl Geschéftsfiihrerin ARCHE Austria
Josef Kranawetter Zuchtwart und Vorstand
Schaukochen: Raffiniertes Faschiertes

Christa Eppensteiner Seminarbauerin

Finale Genussolympiade NO Landjugend
Siegerehrung Genussolympiade NO Landjugend

Seminarraum - Halle 3

09:30 Uhr Vortrag: Verkostung und Kommentierung

10:30 Uhr

13:00 Uhr

14:00 Uhr

typisch, osterreichischer Honigsorten
Imkermeister Ing. Josef Niklas, Prasident NOIV
Anmeldung: JH@messewieselburg.at

Vortrag flr Imkerneueinsteiger:innen:
Bienenbetreuung im Friihjahr

Verlosung von einer Zuchtkonigin und 2
Gutscheinen fiir Imkerneueinsteigerkurs
Michaela Pucher von Michis Bienenwelt,
Imkermeister Ing. Josef Niklas,

Anmeldung: JH@messewieselburg.at

Vortrag: Mit Mut zur starken Preissteigerungen
als Direktvermarkter - mehr Gewinn erzielen
Mst. Manuel Harold und Mst. Julian Harold
Vortrag & Workshop: Damit der Hof (Betrieb)
nicht dem Bach runtergeht - Nachfolge
professionell begleitet

Dr. Manuela Matzener, Karl Muhr

und Karl Rotter, MA, ifuB

Halle 11 Restaurant — Genussakademie

10:00 Uhr

11:00 Uhr

13:00 Uhr

Workshop: Austernpilz, Shiitake & Co —
Pilzgenuss aus dem Miihlviertel

Julia und Markus Scharner

Mosberger Pilzmanufaktur

Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Wildkrauter - Dem Friihling
auf der Spur-Angelika Nowak
Anmeldung: JH@messewieselburg.at
Workshop: Fermentieren — Kraut/Kimchi — trocknen
Christa Eppensteiner Seminarbauerin,
Anmeldung: JH@messewieselburg.at

Steirerdorf-Biithne — Halle 11

13:45 Uhr
14:30 Uhr
15:00 Uhr

Tanz der Purgstaller Volkstanzgruppe
Tanz der Purgstaller Volkstanzgruppe
Tristan und David spielen auf



ANZEIGE

Montag, 9. Marz 2026

AB HOF Biihne - Halle 5 ObergeschoB (Europahalle)

DIE MESSE FUR

« HODELL
HOEBEY
FREIZEIT

11:00 Uhr Vortrag: Zertifikate - der Weg durch den
Auszeichnungsdschungel
Andreas Hermann AMA

12:00 Uhr Vortrag: ,,Aquaponik® eine moderne und
nachhaltige Alternative in der Landwirtschaft
Dipl. Ing. Wolfgang Leitner, ProFarm

Seminarraum - Halle 3

10:00 Uhr Vortrag: Zertifikate - der Weg durch den
Auszeichnungsdschungel
Andreas Hermann AMA

11:00 Uhr Vortrag: Jedem Produkt sein Etikett - Uber
die Leichtigkeit des richtigen Etikettierens
Michael und Christoph Stadlmann
G’sunder Drucker

12:00 Uhr Vortrag: Investitionsforderung in der Be- und
Verarbeitung am landwirtschaftlichen Betrieb
Ing. Markus Bohm, BSC

Halle 11 Restaurant — Genussakademie 27. bis 29. Ma rz 2026

10:00 Uhr Workshop: Milch und Kase: Bewusst geniefBen,

gefiihrte Verkostung von Milchprodukten messeWieseI bu rg .at

Dipl.-Ing. Martin Rogenhofer
Anmeldung: JH@messewieselburg.at

ANZEIGE

ANZEIGE

AB HOF

Messe Wieselburg

06.03. - 09.03.2026

Damit Gutes noch besser wird.

VERPACKUNG,
GLAS, FLASCHEN

MILCH-
WIRTSCHAFT

Al <

KASEREI-
BEDARF

FRUCHT-
ZUBEREITUNG

|

Halle 5/
Stand 519

HYGIENE,

e R REINIGUNG
-

+

www.ladenbau-hanke.de HANKE

Die Manufaktur.

AUCH FUR
BIOVERARBEITUNG

&

BHG Betriebsmittel Handels GmbH & Co.KG. | A-4943 Geinberg | www.bhg.co.at

AB HOF JOURNAL 9





