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1. AUSZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2023.

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

T1 Produkte aus Kernobst

T2 Produkte aus Steinobst

T3 Mischungen aus heimischem Obst

T4 Mischungen mit nicht heimischem Obst
T5 Sonstige Mischungen/Spezialitaten

T6 Trockengemiise

Eine etwaige Zusammenlegung bzw. bei entspre-
chend groBer Probenanzahl eine weitere Untertei-
lung der Kategorien obliegt der Juryleitung.

3. JURY

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2023.

Die sensorische Beurteilung durch die Fachjury
erstreckt sich auf folgende Kriterien:

« Aussehen und Stiickigkeit
« Textur und Biss

« Geruch und Geschmack

« Gesamteindruck

4. TEILNAHMEBEDINGUNGEN / EINREICHUNG

Die eingereichten Produkte missen den dafir
vorgesehenen gesetzlichen Rahmenbedingun-
gen der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung
fir den Verkauf entsprechen. Zur Pramierung
zugelassen ist Trockenobst & -gemuse, bei dem
die Rohware Obst und Gemise aus heimischen
4Frichten“ darstellt oder Mischungen mit hei-
mischem/nicht heimischem Obst und Gemdse,
wobei die heimische ,Frucht Giberwiegen muss
(mehr als 50%).
Einreichmenge: 2 Verpackungseinheiten
(auch im Glas moglich) a
mindestens 100 g, wobei
1 VPE nicht etikettiert sein
darf, jedoch zuordenbar
sein muss!
Teilnahmegebiihr: EUR 28,00 je Probe*

*eine Probe besteht aus 2 Verpackungseinheiten mit mind. 100g

Die einzureichenden Proben miissen zwischen
Montag, 9. und Freitag, 13. Jdnner 2023 (07:00
bis 15:00) — entweder bei der Messe Wieselburg
personlich abgegeben werden oder im gleichen
Zeitraum bei folgender Adresse einlangen:

Messe Wieselburg GmbH
Volksfestplatz 3
3250 Wieselburg
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Eine Nachlieferung ist nicht moglich!

Daneben kdnnen die Proben an folgenden Orten
abgegeben werden:

Do, 12. Janner 2023 (10:00 bis 12:00 Uhr)
Weinbauschule Silberberg
Kogelberg 16
8430 Leibnitz

Do, 12. Janner 2023 (14:00 bis 16:00 Uhr)
Weingut Wolfgang Lang
Hoferberg 27
8222 St. Johann bei Herberstein

Mi, 11. Janner 2023 (09:00 bis 15:00 Uhr)
OO Landwirtschaftskammer
Auf der Gugl 3
4020 Linz

Weiters kdonnen die Proben in Salzburg in den
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 9. und
10. Janner 2023 (08:00 bis 12:00 Uhr) abgege-
ben werden.

Die Teilnahmegebiihr ist auf folgendes Konto zu
Uberweisen:

Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
Messe Wieselburg GmbH

IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590

BIC: RLNWATWW939
Verwendungszweck: ,Trockenobst 2023

Zur Bestdtigung der Einzahlung ist den Produkt-
proben und dem Einreichformular eine Kopie der
Uberweisung beizulegen.

Vom besten Produkt jeder Kategorie sind der Mes-
se Wieselburg fiir die Produktprasentation wah-
rend der AB HOF - Spezialmesse fiir bauerliche
Direktvermarktung 4 Glaser a mindestens 200 g
des Produkts kostenlos zur Verfligung zu stellen.

Jede«r Produzent-in erhélt eine Benachrichtigung

Uber die Bewertung seiner Produkte durch die
Jury.

5. PRODUKTPRASENTATION

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2023.

6. SONSTIGE BEDINGUNGEN / KONTROLLE

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2023.



TEILNAHMEKARTE 2023 - "Trockenobst- & Gemiise"

Bitte in Blockschrift ausfiillen! Bei Bedarf bitte kopieren!

MESSE
WIESELBURG

Name*:

StraBe: I:I anerkannter Biobetrieb I:I QHS-Betrieb

e,

PLZ / Ort*: Bio-Kontrollnummer: '_q'ﬂéﬁfﬁm&’
Telefon: Z m 6
2025

E-Mail*"
fE:gialteﬂl Produktbezeichnung Kategorie Erntejahr Anmerkungen (Art der Trocknung, Zutaten, Besonderheiten, ...)

Produkt 1:
Produkt 2:
Produkt 3:
Produkt 4:
Produkt 5:

Kategorie: Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbestimmungen vollinhaltlich zur Kennt-

nis und akzeptiere diese.

T1  Produkte aus Kernobst

T2 Produkte aus Steinobst

T3 Mischungen aus heimischem Obst . . .o . .

T4  Mischungen mit nicht heimischem Obst D_Ie Telln&_]hmeg?bl‘mr V\{Lll’de gberw@sen am

T5 Sonstige Mischungen/Spezialitaten Eine Kople der Uberwelsung Ilegt bei.

T6 Trockengemise

Zur Pramierung zugelassen ist Trockenobst bzw. -gemiise, bei dem die Rohware Obst und Gemlise aus heimischen ,Friichten dar-
stellt oder Mischungen mit heimischem/nicht heimischem Obst und Gemiise, wobei die heimische ,Frucht" iberwiegen muss (mehr .
als 50 %). Eine etwaige Zusammenlegung bzw. weitere Unterteilung der Kategorien obliegt der Jury. Datum und Unterschrift

Die Teilnahmekarte muss gemeinsam mit den Produkten und einer Kopie der Uber-
weisung der Teilnahmegeblihr termingerecht bei den in Punkt 4 angegebenen Ein-
reichstellen abgegeben oder zugesandt werden. Die Verarbeitung der Daten erfolgt
DSGVO-konform.

* wird auf der Urkunde verwendet

*! unbedingt erforderlich
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