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Sehr geehrte Damen und Herren!

Im Vorfeld der AB HOF - Spezialmesse fiir bauer-
liche Direktvermarktung finden auch 2027 wieder
die renommierten Produktpramierungen statt:

Wir laden Sie hiermit zur Teilnahme an den nach-
folgenden Pramierungen sehr herzlich ein und lber-
mitteln Ihnen in dieser Broschiire die entsprechenden
Anmeldeformulare.

UBERSICHT

Das goldene Stamperl 2027 - Brande und Likdre

Die goldene Birne 2027 - Fruchtséfte, Most, Obst-
weingetranke, Essig, Marmeladen und Trockenobst
und -gemuse.

Speck-Kaiser 2027 - Speck (Rohpokelwaren von
Schwein, Rind und sonstige Rohpo&kelwaren),
Rohwiirste, Kochpokelwaren, Kochschinken und
Aufstriche (Pasteten, streichfdahige Kochwiirste,
streichfahige Rohwiirste, Schmalz, Verhackertes)
getrennt nach bé&uerlichen & gewerblichen Pro-
duzentiinnen - wieder mit der Kategorie ,erhitzte
Wirste (kleine gekochte od. hei3 gerducherte
Koch- und Briihwirste, bisher Hauswdrstl). ,Rari-
taten und regionale Spezialitdten“ & (Bio-) Speck-
Produzent:in des Jahres.

Das goldene Blunz‘nkranzl 2027 - Blutwiirste
deutsch-6sterreichische Art und kreative Blut-
wirste im Darm werden dabei sensorisch beurteilt.

Ol-Kaiser 2027 - Ole aus bauerlicher und gewerbli-
cher Produktion & (Bio-)Ol-Produzent:in des Jahres.

Die Einreichfristen entnehmen Sie den Anmelde-
formularen.

Teilnehmer:innen der Pramierungen Das goldene
Stamperl 2027, Die goldene Birne 2027 sowie
Ol-Kaiser 2026 haben auBerdem die Méglichkeit,
die Produkte an folgenden Orten abzugeben:

Messe Wieselburg GmbH

z. H. Sabrina Baumgartner
Volksfestplatz 3, 3250 Wieselburg
11.-14. Janner 2027
07:30-15:00 Uhr

Bildungszentrum fiir Obst- und Weinbau Silberberg
Kogelberg 16, 8430 Leibnitz

Montag, 11. Janner 2027

09:00-11:00 Uhr

Weingut Wolfgang Lang
Hoferberg 27, 8222 St. Johann bei Herberstein
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Montag, 11. Janner 2027
14:00-16:00 Uhr

Bezirksbauernkammer EF/GR/WE
RennbahnstraBe 15, 4600 Wels
Dienstag, 12. Janner 2027
09:00-12:00 Uhr

Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
Softwarepark 112, 4232 Hagenberg
Dienstag, 12. Janner 2027
09:00-12:00 Uhr

Weiters kénnen die Proben in Salzburg in den jewei-
ligen Bezirksbauernkammern am 05. Janner 2027
(08:00-12:00 Uhr) abgegeben werden.

Teilnahmebedingungen und Teilnahmekarten zu
allen Wettbewerben finden Sie auch im Internet
unter: www.messewieselburg.at oder werden auf
Wunsch gerne zugesandt (+43 (0) 74 16 / 502 - 23
oder SB@messewieselburg.at).

INFORMATIONEN LAUT DSGVO

Ihre Daten werden erfasst, elektronisch verarbeitet
und damit in die Liste der Teilnehmer:innen zum
jeweiligen Wettbewerb aufgenommen. Zweck der
Datenverarbeitung ist die Abwicklung der Pramie-
rung einschlieBlich Verdffentlichung der Ergebnisse.
Die Daten werden grundsétzlich gespeichert bis Sie
die Léschung fordern. Durch Nachricht an die Adres-
se: info@messewieselburg.at kdnnen Sie jederzeit
Informationen Uber die von uns gespeicherten Daten
anfordern, Anderungen, Einschrankungen oder die
Loschung der Daten fordern. Es wird ausdriicklich
darauf hingewiesen, dass die Bestimmungen der
DSGVO (Datenschutzgrundverordnung) eingehal-
ten werden. Mit der Anmeldung zum Wettbewerb
erteilen Sie die Zustimmung zur Datenverarbeitung.
Datenverantwortlicher: Messe Wieselburg GmbH,
Volksfestplatz 3, 3250 Wieselburg

VERANSTALTER

Messe Wieselburg GmbH
Volksfestplatz 3, A-3250 Wieselburg
Telefon: 0 7416 /502 -0

E-Mail: info@messewieselburg.at
Web: www.messewieselburg.at

Ansprechpersonen fiir Produktpramierungen:
Sabrina Baumgartner

Telefon: 0 74 16 / 502 - 23

E-Mail: SB@messewieselburg.at

Verena Herzog
Telefon: 0 74 16 / 502 - 37
E-Mail: VH@messewieselburg.at
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Die Preistibergabe erfolgt im Rahmen der AB HOF - Spezial-
messe fiir bauerliche Direktvermarktung 2027.



BAUERLICHE MOSTE, FRUCHTSAFTE,

OBSTWEINGETRANKE & ESSIG

Die goldene Birne 2027 soll eine Vermarktungshilfe
fur die teilnehmenden Produzentinnen sein und
einen Anreiz zu einer weiteren Qualitatssteigerung
schaffen.

Ziel dieser Produktpramierung ist es, den Erzeu-
geriinnen eine objektive Mdglichkeit fir einen
Produktvergleich zu bieten.

1. AUSZEICHNUNG

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema zur besseren nationalen und internationa-
len Vergleichbarkeit von einer Fachjury bewertet.

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:
90-100 Punkte:

Goldmedaille (1. Preis) und Urkunde
85-89 Punkte:

Silbermedaille (2. Preis) und Urkunde
80-84 Punkte:

Bronzemedaille (3. Preis) und Urkunde

Die goldene Birne 2026 (Sieger:in) wird jeweils an
das beste Produkt einer Kategorie vergeben, wobei
das Erreichen einer Goldmedaille Voraussetzung ist.
Die ausgezeichneten Produkte werden in einer eige-
nen Broschiire zusammmengefasst, die wahrend der
AB HOF - Spezialmesse fiir bauerliche Direktver-
marktung aufliegt. Zusétzlich werden die Preistra-
ger:in in verschiedenen Medien verdéffentlicht.

Produkte nieder- und oberdsterreichischer Produ-
zent:iinnen, sowie Produzentiinnen aus Salzburg
mit 90 Punkten oder mehr, erhalten zusatzlich den
Titel Landessieger:in.

Produkte niederdsterreichischer Produzent:iinnen
mit Punkten zwischen 70 und 79, sowie Produ-
zentiinnen aus Oberdsterreich und Salzburg mit
Punkten zwischen 75 und 89 erhalten zusatzlich
den Titel Landesgiitesiegel.

2. BEWERTUNGSKATEGORIE

a) Moste
Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:
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M 01 Apfelmost extratrocken (Restzucker bis 4 g/l)

M 02 Apfelmost trocken (Restzucker 4 bis 9 g/l)

M 03 Apfelmost aus Streuobst extratrocken/trocken
(Restzucker bis 9g/l)

M 04 Apfelmost halbtrocken (Restzucker 9 bis 18 g/l)

M 05 Apfelmost aus Streuobst halbtrocken (Rest-
zucker 9 bis 18g/l) halbsiiB/sif (Restzucker
Uber 18g/1)

M 06 Apfel- und Birnenmost extratrocken (Rest-
zucker bis 4 g/l)

M 07 Apfel- und Birnenmost trocken (Restzucker
4 bis 99g/l)

M 08 Apfel- und Birnenmost halbtrocken (Rest-
zucker 9 bis 18 g/l)

M 09 Birnenmost extratrocken (Restzucker bis 4 g/l)

M 10 Birnenmost trocken (Restzucker 4 bis 9 g/l)

M 11 Birnenmost halbtrocken (Restzucker 9 bis 18 g/l)

M 12 Apfel-, Birnen-, oder Apfel- und Birnenmost
halbstiB/siiB (Restzucker liber 18 g/l)

M 13 Apfel-/Birnenmost od. Cuveé daraus im Holz

M 14 sonstige Moste

Streuobst umfasst ausschlieBlich Produkte von
alten Sorten groBkroniger Baume, Hochstdamme,
NICHT von intensiven Tafelobstkulturen!

Bei den sortenreinen Mosten bitte unbedingt die
Sortenbezeichnung angeben. Zusétzlich erfolgt
eine Vorsortierung der Moste innerhalb der Katego-
rien nach aufsteigendem S&uregrad (aufgrund des
Untersuchungszeugnisses) bzw. aufsteigendem
Restzuckergehalt.

Eine etwaige Zusammenlegung der Kategorien
bei geringer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

b) Fruchtséafte

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:
F 01 Apfelsaft blank

F 02 Apfelsaft naturtriib

F 03 Apfelsaft aus Streuobst blank/naturtr.
F 04 Apfel-Johannisbeersaft

F 05 Apfel-Holundersaft

F 06 Apfel-Karottensaft

F 07 Apfel-Weichselsaft

F 08 Apfel-Himbeersaft

F 09 Birnensaft



F 10
F11
F12
F 13
F14
F15
F 16
F17

Traubensaft

Sonstige Séfte

Nektar

Apfel-Birnensaft

Marillennektar

Pfirsichnektar

Williams Nektar

Saft gespritzt (mit Wasser und Kohlens&ure
versetzt)

S 01 Sirup

Bei den sortenreinen Séaften bitte unbedingt die
Sortenbezeichnung angeben. Bei entsprechend
groBer Probenanzahl kann eine weitere Untertei-
lung durch die Juryleitung erfolgen. Eine etwaige
Zusammenlegung der Kategorien bei geringer
Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

Streuobst umfasst ausschlieBlich Produkte alter
Sorten von groBkronigen Apfelbdumen (vom Hoch-
stamm)!

c) Sonstige Obstweingetranke

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

O 01 Cider

O 02 Perlwein (Frizzante) / Schaumwein / Sonstige
Obstweingetrdanke

O 03 Obstwein / Most gespritzt (mit Wasser und
Kohlens&ure versetzt)

O 04 entalkoholisierter Obstwein / Most

d) Essige

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:
E 01 Géarungsessig

E 02 Balsamessig

E 03 Verjus & Wiirzungen

e) Marmeladen
Das gesonderte Anmeldeformular finden Sie auf
Seite 11.

f) Trockenobst & -gemiise
Das gesonderte Anmeldeformular finden Sie auf
Seite 13.

3. BEURTEILUNGSKRITERIEN

Die sensorische Beurteilung durch eine Fachjury
erfolgt nach folgenden Kriterien flr Moste, Séfte,
Obstweingetranke und Essige:

« Aussehen (Farbe, Farbintensitat, Klarheit, Glanz

und mdgliche Perlage)

« Geruch (Typizitat/Intensitat, Reife und Sauberkeit)
» Mundgefiihl

« Persistenz (Abgang/Nachhall)

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema zur besseren nationalen und internationa-
len Vergleichbarkeit von einer Fachjury bewertet.
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Jede:r Produzent:in erhdlt eine Benachrichtigung
Uber die Bewertung seiner Produkte durch die Jury.

4. JURY

Die Fachjury setzt sich aus anerkannten natio-
nalen und internatinalen Expertiinnen aus dem
sensorischen Bereich und dem Produktionsumfeld
zusammen. Jede Probe wird anonym und mindes-
tens zweimal unabhangig voneinander beurteilt,
um die Qualitdt der Bewertung zu garantieren.
Juryvorsitzender ist Ing. Andreas Ennser, Land-
wirtschaftskammer NO.

5. TELNAHMEBEDINGUNGEN/EINREICHUNG

a) MOSTE
Der Most soll blank und fiillfertig im Tank/Fass bzw.
in der Flasche liegen.

WICHTIG: Der Einreichung muss ein aktuelles
Untersuchungszeugnis eines 6ffentlichen Labors
beiliegen, aus dem folgende Werte des Mostes
ersichtlich sind: Alkoholgehalt, Sduregehalt be-
rechnet als Weinsaure, Restzuckergehalt, Gehalt
an freier SO2. Proben ohne Untersuchungszeug-
nis werden nicht angenommen!

Einreichmenge: 2 Stiick 1-Liter-Flaschen
Teilnahmegebiihr Moste: EUR 43,00 je Probe*
Teilnahmegebiihr Qualitdtsmoste: EUR 33,00

*eine Probe besteht aus 2 Stiick 1-Liter-Flaschen

b) FRUCHTSAFTE
Einreichmenge: 2 Stiick 1-Liter-Flaschen
Teilnahmegebiihr: EUR 43,00 je Probe*

*eine Probe besteht aus 2 Stiick 1-Liter-Flaschen

c) SONSTIGE OBSTWEINGETRANKE
Zugelassen sind ausschlieBlich Getranke, die den
osterreichischen Rechtsvorschriften entsprechen.

Einreichmenge: 2 Stiick mind. 0,5-Liter-Flaschen
Teilnahmegebiihr: EUR 43,00 je Probe*

*eine Probe besteht aus 2 Stiick 0,5-Liter-Flaschen

d) ESSIGE

WICHTIG: Der Einreichung muss ein aktuelles
Untersuchungszeugnis eines offentlichen Labors
beiliegen, aus dem der Essigsauregehalt und der
Restalkohol des Essigs ersichtlich sind. Proben ohne
Untersuchungszeugnis werden nicht angenommen!

Einreichmenge: mind. 0,5 Liter
Teilnahmegebiihr: EUR 38,00 je Probe*

*eine Probe besteht aus 0,5 Liter



Die Teilnahmegebiihr ist auf folgendes Konto zu
Uberweisen:

Messe Wieselburg GmbH
Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590
BIC: RLNWATWW939
Verwendungszweck:

,Birne 2027 + Name Produzent:in“

Aufgrund der Registrierkassenpflicht ersuchen
wir Sie, von Barzahlungen abzusehen und die
Teilnahmegebiihr(en) vorab zu liberweisen. Sie
tragen somit zu einer wesentlichen Erleichte-
rung bei der Abwicklung bei.

Zur Bestatigung der Einzahlung ist den Produkt-
Qroben und dem Einreichformular eine Kopie der
Uberweisung beizulegen.

WICHTIG: Bei 11 eingereichten Proben aus al-
len Kategorien der Pramierungen Das goldene
Stamperl und Die goldene Birne, ist eine Probe
(glinstigste) kostenlos (bei 22 Proben sind die 2
glinstigsten Proben kostenlos, bei 33 Proben die
3 glinstigsten usw.).

6. ANMELDUNG/PROBENABGABE

Die Proben missen innerhalb des festgelegten
Zeitraums bei der Messe Wieselburg vor Ort ab-
gegeben werden oder postalisch einlangen. Eine
Nachlieferung ist nicht moglich! Zusatzlich gibt es
die Moglichkeit eine der nachfolgenden Abgabe-
stellen zu nutzen.

Messe Wieselburg GmbH
z. H. Sabrina Baumgartner
Volksfestplatz 3

3250 Wieselburg

11.-14. Janner 2027
07:30-15:00 Uhr

Bildungszentrum fiiir Obst- und Weinbau Silberberg
Kogelberg 16

8430 Leibnitz

Montag, 11. Janner 2027

09:00-11:00 Uhr

Weingut Wolfgang Lang
Hoferberg 27

8222 St.Johann bei Herberstein
Montag, 11. Janner 2027
14:00-16:00 Uhr
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Bezirksbauernkammer EF/GR/WE
RennbahnstraBe 15

4600 Wels

Dienstag, 12. Janner 2027
09:00-12:00 Uhr

Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
Softwarepark 112

4232 Hagenberg

Dienstag, 12. Janner 2027
09:00-12:00 Uhr

Weiters kdnnen die Proben in Salzburg in den jewei-
ligen Bezirksbauernkammern am 05. Janner 2027
(08:00-12:00 Uhr) abgegeben werden.

7. ABHOLUNG DER PREISE

Den Kategorie-Sieger:innen wird ihr Preis im Rah-
men der AB HOF Goldmomente am 05. Marz
2027 verliehen.

Alle weiteren Medaillen und Urkunden sind wah-
rend der AB HOF - Spezialmesse fiir bauerliche
Direktvermarktung von 05. bis 08. Marz 2027 am
Stand Prédmierungen abzuholen.

Prémierte Einreicher:iinnen profitieren von zusatz-
licher Sichtbarkeit durch unsere Presse- und Of-
fentlichkeitsarbeit sowie durch die Prasentation
auf unserer Website, in den sozialen Medien und
der Auflage der Siegerliste wahrend der AB HOF
Messe 2027.

8. PRODUZENT:IN DES JAHRES

Auch heuer wird bei der AB HOF - Spezialmesse
fur bauerliche Direktvermarktung die/der ,Produ-
zent:in des Jahres® und erstmals die/der ,Bio-Pro-
duzent:iin des Jahres“ gekirt. Dafiir werden die
Punkte der 5 besten Produktproben zusammen-
gezahlt, wovon jeweils mindestens 2 eingereichte
Produkte aus dem Bereich Brande / Likore (und
davon mindestens ein Brand) und mindestens 2
Produkte aus dem Bereich Moste / Obstweinge-
tranke / Séfte / Essige / Marmeladen / Trockenobst
und -gemise sein missen.

Die/der ,,Produzent:in des Jahres*“ und die/der
»Bio-Produzent:in des Jahres“ erhidlt jeweils
einen Anerkennungsbetrag in der Hohe von EUR
1.000,00 gesponsert vom Magazin ,,Das Lebens-
mittelhandwerk®.

Der Veranstalter behalt sich vor, die Verbindung
der Preistréager:innen zu einem landwirtschaftlichen
Betrieb bzw. Bio-Betrieb zu kontrollieren.



9. SONSTIGE BEDINGUNGEN/KONTROLLE Missbrauch und widerrechtliche Verwendung der

Auszeichnung werden durch den Veranstalter ge-
Die Teilnehmer:innen verpflichten sich zur Einhal-  richtlich verfolgt.
tung aller gesetzlichen Bestimmungen und garan-

Produktion entnommen wurden.
Auf der Messe AB HOF 2027 haben Besucher:innen
Die eingereichten Proben verbleiben beim Veran-  die Mdglichkeit, die Siegerprodukte vor Ort zu be-
stalter, dieser behalt sich das Recht vor, am Markt trachten, zu verkosten und sich von deren heraus-
befindliche Produkte anzukaufen und mit den ein-  ragender Qualitdt zu lberzeugen. Dafir sind je 3
gereichten Proben zu vergleichen. Liter (Most, Saft, OWG), bzw. 2 Flaschen Essig vom
Siegerprodukt (in Ublicher Verpackungseinheit) zur
Die Vero6ffentlichung eines allfélligen Gewinnesist  Verfligung zu stellen.
erst ab dem 05. Marz 2027 gestattet. Zuwiderhan-
deln hat die Aberkennung des Preises zur Folge.

MESSE
@ WIESELBURG

03. bis 06. Juni 2027
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Bitte in Blockschrift ausfiillen! Bei Bedarf bitte kopieren!

Name:* ‘

.—f
TEILNAHMEKARTE 2027 - BAUERLICHE MOSTE, FRUCHTSAFTE, OBSTWEINGETRANKE & ESSIG A

ESSE
WIESELBURG

StraBe: ‘ Bundesland: ‘ ‘ @lg
goldene
PLZ / Ort:* anerkannter Bio-Betrieb QHS-Betrieb ng
Telefon: ‘ Bio-Kontrollnummer: ‘ ‘ 20
E-Mail: ‘
Bitte Produktbeschreibung* . N . .
X Kat Alkohol S Restzuck fi SO. Erntejah
freihalten! (bei sortenreinen Produkten bitte die Sortenbezeichnung bekanntgeben®) ategorle one aure estaucker reles 59, rntejanr
Produkt 1: % Yo g/l mg/l
Produkt 2: % %o g/l mg/l
Produkt 3: % Yo g/l mg/l
Produkt 4: % Yo g/l mg/l
Kategorie: * Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbestimmungen vollinhaltlich zur Kenntnis

M 01 Apfelmost extratrocken
(Restzucker bis 4 g/l)

M 02 Apfelmost trocken
(Restzucker 4 bis 9g/l)

M 03 Apfelmost aus Streuobst extratrocken/
trocken (Restzucker bis 9g/l)

M 04 Apfelmost halbtrocken
(Restzucker 9 bis 18 g/l)

M 05 Apfelmost aus Streuobst halbtrocken
(Restzucker 9 bis 18 g/l) halbsliB/suB
(Restzucker tber 18 g/l)

M 06 Apfel- und Birnenmost extratrocken
(Restzucker bis 4 g/l)

M 07 Apfel- und Birnenmost trocken
(Restzucker 4 bis 9g/l)

M 08 Apfel- und Birnenmost halbtrocken
(Restzucker 9 bis 18 g/l)

M09 Birnenmost extratrocken
(Restzucker bis 4 g/l)

M 10 Birnenmost trocken
(Restzucker 4 bis 9 g/l)

M11
M12

Birnenmost halbtrocken (Restzucker 9 F12 Nektar

bis 18 g/l) F13 Apfel-Birnensaft

Apfel-, Birnen-, oder Apfel- und F14 Marillennektar
Birnenmost halbsiiB/siiB (Restzucker F15 Pfirsichnektar

uber 18 g/l) F16 Williams Nektar
Apfel-/Birnenmost od. Cuveé daraus F17 Saft gespritzt (mit Wasser
im Holz und Kohlensaure versetzt)
sonstige Moste SO01 Sirup

Apfelsaft blank

Apfelsaft naturtriib O1 Cider

Apfelsaft aus Streuobst O 2 Perlwein (Frizzante) /
blank/naturtr. Schaumwein / Sonstige
Apfel-Johannisbeersaft

Apfel-Holundersaft E1 Garungsessig
Apfel-Karottensaft E2 Balsamessig
Apfel-Weichselsaft E3 Verjus & Wirzungen

Apfel-Himbeersaft
Birnensaft
Traubensaft
Sonstige Séfte

* Bitte beachten Sie, dass der exakte Wortlaut - wie von Ihnen angegeben - auf der Urkunde verwendet wird.

[

und akzeptiere diese.

Die Teﬂnahmegebuhr wurde Uberwiesenam [

Eine Kopie der Uberweisung liegt bei.

Datum und Unterschrift

Die Teilnahmekarte muss gemeinsam mit den Produkten und einer Kopie der Uber-
weisung der Teilnahmegebiihr termingerecht bei den in Punkt 6 angegebenen Ein-
reichstellen abgegeben oder zugesandt werden. Die Verarbeitung der Daten erfolgt
DSGVO-konform.

1 Wenn nicht klar angegeben ist, dass es sich um einen Qualitdtsmost handelt, wird die
Probe nicht als Qualitatsmost behandelt.



MARMELADE

1. AUSZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2027 (S. 6).

2. BEWERTUNGSKATEGORIE

4. JURY

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2027 (S. 7).

5. TEILNAHMEBEDINGUNGEN/EINREICHUNG

Zur Pramierung zugelassen sind Marmelade/Frucht-
aufstriche, bei denen die Rohware Obst aus hei-
mischen ,Friichten“ darstellt oder Mischungen mit
heimischem/nicht heimischem Obst, wobei das
heimische ,,Obst“ iberwiegen muss (mehr als 50 %).

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

K 01 Produkte aus der Frucht Marille

K 02 Produkte aus sonstigem Steinobst

K 03 Produkte aus Kernobst

K 04 Produkte aus Beerenobst

K 05 Produkte aus Wildfrlichten

K 06 Obstroster

K 07 Mischungen aus heimischem Obst

K 08 Mischungen mit/aus nicht heimischem Obst

K 09 Sonstige Spezialitdten - Obstchutneys (ein
Obstbezug MUSS gegeben sein - KEINE
Gemiseprodukte oder dgl.)

K 10 Nussmus

Eine etwaige Zusammenlegung von Kategorien
bei geringer oder Unterteilung von Kategorien bei
groBer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

3. BEURTEILUNGSKRITERIEN

Die sensorische Beurteilung durch eine Fachjury
erfolgt nach folgenden Kriterien:

« Aussehen - Farbe - Textur/Konsistenz

« Geruch (art- und sortentypisch)

» Mundgefiihl

« Persistenz (Nachgeschmack und Streichfahigkeit)

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema zur besseren nationalen und internationa-
len Vergleichbarkeit von einer Fachjury bewertet.

Jede:r Produzent:in erhélt eine Benachrichtigung
Uber die Bewertung seiner Produkte durch die Jury.
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Die eingereichten Produkte miissen den dafiir vor-
gesehenen gesetzlichen Rahmenbedingungen der
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung fiir den
Verkauf entsprechen.

Einreichmenge: 2 Glaser & mind. 200g,

wobei 1 Glas nicht etikettiert sein darf, jedoch
zuordenbar sein muss (gleicher Deckel, Kenn-
zeichnung, ...)

Teilnahmegebiihr: EUR 32,00 je Probe*

*eine Probe besteht aus 2 Glasern mit mind. 200g

Die Teilnahmegebiihr ist auf folgendes Konto zu
Uberweisen:

Messe Wieselburg GmbH
Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590

BIC: RLNWATWW939
Verwendungszweck:

»,Marmelade 2027 + Name Produzent:in“

Aufgrund der Registrierkassenpflicht ersuchen
wir Sie, von Barzahlungen abzusehen und die
Teilnahmegebiihr(en) vorab zu liberweisen. Sie
tragen somit zu einer wesentlichen Erleichterung
bei der Abwicklung bei.

Zur Bestatigung der Einzahlung ist den Produkt-
proben und dem Einreichformular eine Kopie der
Uberweisung beizulegen.

Auf der AB HOF Messe 2027 haben Besucher:in-
nen die Mdglichkeit, die Siegerprodukte vor Ort
zu betrachten, zu verkosten und sich von deren
herausragender Qualitat zu Uberzeugen. Daflr
sind 2 Glaser vom Siegerprodukt (in Ublicher Ver-
packungseinheit) zur Verfligung zu stellen.



TEILNAHMEKARTE 2027 - MARMELADE

Bitte in Blockschrift ausfiillen! Bei Bedarf bitte kopieren!

~,
>

ESSE
| < Wiiisure

Name:*
StraBe: Bundesland: ‘ ‘ @[g
goldene
PLZ / Ort* [ ] anerkannter Bio-Betrieb [ ] QHs-Betrieb l m 5
Telefon: Bio-Kontrollnummer: ‘ ‘
E-Mail:
Bitte Anmerkung
freihaltent Produktbezeichnung Kategorie (Bitte tragen Sie in diesem Feld die Zutaten so
: detailliert wie moglich ein!)
Produkt 1:
Produkt 2:
Produkt 3:
Produkt 4:
Kategorie: Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbestimmungen vollinhaltlich zur Kenntnis

K01 Produkte aus der Frucht Marille
K02 Produkte aus sonstigem Steinobst

K03 Produkte aus Kernobst

K04 Produkte aus Beerenobst
K05 Produkte aus Wildfruchten

K06 Obstroster

K07 Mischungen aus heimischem Obst
K08 Mischungen mit/aus nicht heimischem Obst

K09 Sonstige Spezialitaten - Obstchutneys (ein Obstbezug MUSS gegeben sein - KEINE Gemuseprodukte oder dgl.)

K10 Nussmus

Teilnahmeberechtigt sind sowohl Marmeladen (Konfitiiren) als auch Fruchtaufstriche, Gelees, etc. Eine etwaige Zusammenlegung
der Kategorien obliegt der Jury.

* Bitte beachten Sie, dass der exakte Wortlaut - wie von lhnen angegeben - auf der Urkunde verwendet wird.

und akzeptiere diese.

Die Teilnahmegebihr wurde tiberwiesen am

Eine Kopie der Uberweisung liegt bei.

Datum und Unterschrift

Die Teilnahmekarte muss gemeinsam mit den Produkten und einer Kopie der Uber-
weisung der Teilnahmegebihr termingerecht bei den in Punkt 6 Seite 8 angegebenen
Einreichstellen abgegeben oder zugesandt werden. Die Verarbeitung der Daten erfolgt
DSGVO-konform.



TROCKENOBST

1. ZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2027 (S. 6).

2. BEWERTUNGSKATEGORIE

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:
T 01 Produkte aus Kernobst

T 02 Produkte aus Steinobst

T 03 Mischungen aus heimischem Obst

T 04 Mischungen mit nicht heimischem Obst

T 05 Sonstige Mischungen/Spezialitdten

T 06 Trockengemiise

Eine etwaige Zusammenlegung von Kategorien
bei geringer oder Unterteilung von Kategorien bei
groBer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

3. BEURTEILUNGSKRITERIEN

Die sensorische Beurteilung durch eine Fachjury
erfolgt nach folgenden Kriterien:

« Aussehen - Farbe - Textur/Konsistenz
« Geruch (art- und sortentypisch)

» Mundgefihl

« Persistenz (Nachgeschmack)

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema zur besseren nationalen und internationa-
len Vergleichbarkeit von einer Fachjury bewertet.

Jede:r Produzent:in erhélt eine Benachrichtigung
Uber die Bewertung seiner Produkte durch die Jury.

4. JURY

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2027 (S. 7).

5. TEILNAHMEBEDINGUNGEN/EINREICHUNG

Die eingereichten Produkte missen den dafir
vorgesehenen gesetzlichen Rahmenbedingungen
der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung fiir
den Verkauf entsprechen.
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Zur Pramierung zugelassen ist Trockenobst & -gemiise,
bei dem die Rohware Obst und Gemiise aus hei-
mischen ,Friichten® darstellt oder Mischungen mit
heimischem/nicht heimischem Obst und Gemiise,
wobei die heimische ,Frucht” liberwiegen muss
(mehr als 50 %).

Einreichmenge: 2 Verpackungseinheiten (auch
im Glas moéglich) @ mind. 100g, wobei 1 VPE nicht
etikettiert sein darf, jedoch zuordenbar sein muss!

Teilnahmegebiihr: EUR 32,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 VPE mit mind. 100g

Die Teilnahmegebiihr ist auf folgendes Konto zu
Uberweisen:

Messe Wieselburg GmbH

Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel

IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590

BIC: RLNWATWW939
Verwendungszweck:

,Trockenobst 2027 + Name Produzent:in“

Aufgrund der Registrierkassenpflicht ersuchen
wir Sie, von Barzahlungen abzusehen und die
Teilnahmegebiihr(en) vorab zu liberweisen. Sie
tragen somit zu einer wesentlichen Erleichterung
bei der Abwicklung bei.

Zur Bestatigung der Einzahlung ist den Produkt-
Qroben und dem Einreichformular eine Kopie der
Uberweisung beizulegen.

Auf der AB HOF Messe 2027 haben Besucher:in-
nen die Mdglichkeit, die Siegerprodukte vor Ort
zu betrachten, zu verkosten und sich von deren
herausragender Qualitat zu tiberzeugen. Dafiir sind
4 Packungen vom Siegerprodukt (in Ublicher Ver-
packungseinheit) zur Verfligung zu stellen.
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TEILNAHMEKARTE 2027 - TROCKENOBST- & GEMUSE

Bitte in Blockschrift ausfiillen! Bei Bedarf bitte kopieren!

MNESSE
Name:* ‘ ‘ V WIESEI_BURG

StraBe: ‘ Bundesland:‘ ‘ @[g

goldere
PLZ / Ort:* D anerkannter Bio-Betrieb D QHS-Betrieb ].’775
Telefon: ‘ Bio-Kontrollnummer: ‘ ‘ N
2007
E-Mail: ‘
freﬁw‘;t\?en! Produktbezeichnung Kategorie Erntejahr (Art der Trocknungénzr:t:rtz:nlgesonderhe\ten, )
Produkt 1:
Produkt 2:
Produkt 3:
Produkt 4:
Kategorie: Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbestimmungen vollinhaltlich zur Kenntnis

und akzeptiere diese.
T1 Produkte aus Kernobst
T2 Produkte aus Steinobst

T3 Mischungen aus heimischem Obst Die Teilnahmegebuihr wurde liberwiesen am
T4  Mischungen mit nicht heimischem Obst . . o o B a
T5 Sonstige Mischungen/Spezialitdten Elne KOpIe del’ Uberwelsung Ilegt bel'

T6 Trockengemiise

Zur Pramierung zugelassen ist Trockenobst bzw. -gemiise, bei dem die Rohware Obst und Gemise aus heimischen ,Friichten” dar-
stellt oder Mischungen mit heimischem/nicht heimischem Obst und Gemiise, wobei die heimische ,Frucht® tberwiegen muss (mehr D hri
als 50 %). Eine etwaige Zusammenlegung bzw. weitere Unterteilung der Kategorien obliegt der Jury. atum Und UnterSC rlﬂ

Die Teilnahmekarte muss gemeinsam mit den Produkten und einer Kopie der Uber-

weisung der Teilnahmegebiihr termingerecht bei den in Punkt 6 Seite 8 angegebenen

Einreichstellen abgegeben oder zugesandt werden. Die Verarbeitung der Daten erfolgt
* Bitte beachten Sie, dass der exakte Wortlaut - wie von lhnen angegeben - auf der Urkunde verwendet wird. DSGVO-konform.



ANZEIGE

www.abhof.com @ MESSE

WIESELBURG

Spezialmesse fiir

bauerliche Direktvermarktung

WIESELBURG

Steirerabend
Samstag ab 18:00 Uhr

Es spielen auf: AW

conwild

o,

05. bis 08. Marz 2027

volkskultur | niederdsterreich

KulturRogion.Niederdsterroich
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