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DIE PRAMIERUNG

Der Fisch-Kaiser ist eine Produktpramierung von StiBwas-
serfischen aus bauerlicher Produktion.

Der Wettbewerb schafft einen Anreiz zur Verbesserung der
Qualitat, Innovation und Effizienzsteigerung fur die teilneh-
menden Betriebe. Dariiber hinaus dienen die Auszeich-
nungen als Vermarktungshilfe fir die Produzent.innen und
zeigen die groBe Vielfalt regionaler Produkte auf.

BEURTEILUNGSSCHEMA & LEGENDE

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-Schema
von einer Fachjury bewertet.

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

95 bis 100 Punkte Fisch-Kaiser oder
Goldmedaille
Silbermedaille

Bronzemedaille

91 bis 94,9 Punkte
87 bis 90,9 Punkte

Je Kategorie kann maximal ein Fisch-Kaiser 2022 fiir das
beste Produkt vergeben werden, wobei das Erreichen
einer Goldmedaille Voraussetzung ist.

Nachstehend finden Sie die ausgezeichneten Produkte

und ihre Produzent-innen. Diese sind in den jeweiligen Ka-
tegorien nach Rangen und Postleitzahl geordnet.

HIGHLIGHTS

Bei der dreizehnten Auflage der Produktpramierung Fisch-
Kaiser wurden 65 Proben von 23 Teilnehmer-innen aus 5
Bundeslandern eingereicht. Damit wurde ein neuer Ein-
reichrekord aufgestellt.

Die Jury konnte 3 Fisch-Kaiser vergeben. Jeweils eine der
begehrten Troph&den gehen an Produzent-innen aus Nie-
derosterreich, Steiermark und Oberdsterreich.

Die konstanten Einreichzahlen bestétigen die Qualitat die-
ser Osterreichweiten Pramierung.

Der oder die Produzent-in aus der nachstehenden Liste er-
reichte mit seinem/ihrem Produkt die angefiihrte Medaille.
Dieses Produkt und damit sein-e Produzent«in stehen fiir
ausgezeichnete Qualitét.

Einen ausfiihrlichen Pressetext sowie Bilder und Logos fin-
den Sie unter: www.messewieselburg.at

WEITERE PRAMIERUNGEN

Auf unserer Website unter: www.messewieselburg.at fin-
den Sie alle Preistrdger-innen der insgesamt 12 Produkt-
pramierungen!

Sie produzieren Speiseeis, Kdse oder haben Bio-Produkte
im Angebot? Dann nehmen Sie an den Wettbewerben
- Das goldene Stanitzel 2022, Das Kasermandl in Gold
2022 oder Bio-Produkt des Jahres 2023 teil und reichen
Sie |hre Produkte ein. Alle Infos diesbeziiglich finden Sie
auf unserer Website oder senden wir auf Anfrage auch ger-
ne per E-Mail zu (Is@messewieselburg.at).
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FISCH-KAISER UBERSICHT

HeiB gerduchert

Landw. Fachschule Edelhof, 3910 Zwettl,
02822/52402, office@Ifs-edelhof.ac.at
- Welsfilet gerduchert

Sonstige
Forellenhof Joglland, 8674 Rettenegg,
0664/1382065, office@forellengasthof.at,
« Feistritztaler Fischsuppe
Frischfisch
DiZi Fischzucht, 4600 Thalheim, 0650/2769102,

office@dizi-fisch.at,
« Forelle
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~ Kirchmayer Marlene und Christian, 3192 Hohen-
KALT GERAUCHERT berg, 0660/2127800, office@thorhof.at,
« Saiblingsfilet warm gerauchert
Pihringer Karl und Maria, 3300 Winklarn,
0676/6091365, moststube@pihringer.at,
« Gerducherte Regenbogenforelle

KALT GERAUCHERT - GOLD

Forellenhof Fam. Piringer, 2640 Raach/Hgb.,
02662/45274, forellenhof-piringer@aon.at,
« Lachsforellenfilet kalt gerduchert

Windhag-Stipendienstiftung fiir NO - Gut Otten-
stein, 3594 Franzen, 02988/6530,
forstamt@ottenstein.at,

- BIO-Regenbogenforelle, gerduchert

- BIO-Karpfen - Seiten, gerdauchert

Fischzucht Familie GréBbacher, 3345 Gostling/
Ybbs, 0650/3223500, ferienhaus@soghaeusl.at,
« Lachsforelle kalt gerduchert
Arnhof Christoph, 3861 Eggern, 0664/1200361,
christoph@arnhof.com,
« Welsfilet gerduchert (clarias gariebinus)

KALT GERAUCHERT - BRONZE

Gschneidtner Monika, 4502 St. Marien,
0699/11382955, scheibmeier.monika@gmx.at,
« Pfefferroller

Gschneidtner Monika, 4502 St. Marien,
0699/11382955, scheibmeier.monika@gmx.at,
« Karpfenschinken

HEISS GERAUCHERT

Fischkaiser 2022

Fischzucht See-Ache, 4866 Unterach/Attersee,
0664/4342946, frischfisch@seeache.at,
« Stor gerduchert Acipenser baerri

HEISS GERAUCHERT - BRONZE

Landw. Fachschule Edelhof, 3910 Zwettl,
02822/52402, office@lfs-edelhof.ac.at
- Welsfilet gerduchert

Waldland Tierveredelungs GmbH, 3533 Frieders-
bach, 02826/7443, alexander.mueller@waldland.at,
- Edelwelsfilet gerduchert

Gere Peter, Forellenfarm, 4521 Schiedlberg,
0664/4768222, peter.gere@gmail.com,
« Heissgerauchertes Forellenfilet

HEISS GERAUCHERT - GOLD

Fischzucht Sigl Gundula, 3161 St. Veit/Golsen,
0699/10825555, dietersigl@drei.at,
« Forellenfilet gerduchert, filetiert + Krduter

Fischzucht Schlein, 8483 Weixelbaum,
0664/4128625, fische@fischzucht-schlein.at,
« Forelle Filet gerduchert
Fischzucht Familie Gr6Bbacher, 3345 Gostling/
Ybbs, 0650/3223500, ferienhaus@soghaeusl.at,
- Regenbogenforelle heiB gerduchert GEBEIZT ODER MARINIERT

Ebner Leopold und Bernadette, 4364 St. Thomas/
Bl., 0664/1509640, st.bernadette@gmx.at,
- Welsfilet

GEBEIZT ODER MARINIERT - GOLD

Fischzucht Vétter, 6156 Gries am Brenner,
0664/1023233, info@saibling.tirol,
« Kwell-Saibling gerduchert

Forellenhof Fam. Piringer, 2640 Raach/Hgb.,
02662/45274, forellenhof-piringer@aon.at,
« Lachsforelle gebeizt

Kofler Alfred, 6156 Gries A. Br., 0664/9905531,
alfredkofler@hotmail.com,

Kirchmayer Marlene und Christian, 3192 Hohen-
berg, 0660/2127800, office@thorhof.at,

« Kwell-Saibling

Fischzucht Schlein, 8483 Weixelbaum,
0664/4128625, fische@fischzucht-schlein.at,
- Karpfen Filet gerduchert

HEISS GERAUCHERT - SILBER

Forellenhof Fam. Piringer, 2640 Raach/Hgb.,
02662/45274, forellenhof-piringer@aon.at,
« Forellenfilet gerduchert

Fischzucht Sigl Gundula, 3161 St. Veit/Golsen,
0699/10825555, dietersigl@drei.at,

- Forelle gerduchert, filetiert

« Forellenfilet gerduchert filetiert + pikant

« Lachsforellenfilet gebeizt

Orndinger Genussfisch K&R KG, 3380 Pochlarn,
0664/5424748, orndingergenussfisch@gmx.at,
« Lachsforellenfilet graved

Gschneidtner Monika, 4502 St. Marien,
0699/11382955, scheibmeier.monika@gmx.at,
- Graved Lachs

Gere Peter, Forellenfarm, 4521 Schiedlberg,
0664/4768222, peter.gere@gmail.com,
« Graved Lachsforellenfilet

Fischzucht Schlein, 8483 Weixelbaum,
0664/4128625, fische@fischzucht-schlein.at,
« Lachsforelle Filet gebeizt
- Seesaibling Filet gebeizt

Seite 3



Forellenhof Joglland, 8674 Rettenegg,
SONSTIGE I 0664/1382065, office@forellengasthof at,

Fischkaiser 2022

Forellenhof Joglland, 8674 Rettenegg,
0664/1382065, office@forellengasthof.at,
« Feistritztaler Fischsuppe

SONSTIGE - GOLD

Fischzucht Familie Gr6Bbacher, 3345 Gostling/
Ybbs, 0650/3223500, ferienhaus@soghaeusl.at,
« Aufstrich Rducherforelle
« Fischsulz von Raucherforelle

DI Hofbauer-Domin Birgit, 3860 Heidenreichstein,
0699/17786537, hofbauer@karpfenkaviar.at,
« Karpfenkavier gerduchert

Arnhof Christoph, 3861 Eggern, 0664/1200361,
christoph@arnhof.com,

» Wels-Schinken (clarias gariebinus)

« Wels-Leberkas pikant (clarias gariebinus)

Landw. Fachschule Edelhof, 3910 Zwettl,
02822/52402, office@lfs-edelhof.ac.at,
« Wels in Tomatensauce mit Gemiise (im Glas)

Ebner Leopold und Bernadette, 4364 St. Thomas/
Bl., 0664/1509640, st.bernadette@gmx.at,
« Jaus'n-Fisch

Gschneidtner Monika, 4502 St. Marien,
0699/11382955, scheibmeier.monika@gmx.at,
« Lachsforellenkaviar
« feine Raucherterrine

Gere Peter, Forellenfarm, 4521 Schiedlberg,
0664/4768222, peter.gere@gmail.com,
« Raucherforellenaufstrich

Fischzucht See-Ache, 4866 Unterach/Attersee,
0664/4342946, frischfisch@seeache.at,
- Fischsalat

Fischmeisterei Wolfgangsee Hoplinger,
5360 St. Wolfgang, 0664/5034734,
wolfgangsee-fischerei@aon.at,

« Saibling in Dosen

« Wildfangfisch in Dosen

Pan Regio Familie Zechner, 7163 Andau,
0664/73487182, Gzechner@gnz-group.eu,
« Wels Antipasti
- Der Rote

Forellenhof Joglland, 8674 Rettenegg,
0664/1382065, office@forellengasthof.at,
« Rducherfisch-Aufstrich

SONSTIGE - SILBER

DI Hofbauer-Domin Birgit, 3860 Heidenreichstein,
0699/17786537, hofbauer@karpfenkaviar.at,
« Karpfentopfennockerl mit Chilli und Knoblauch

Pan Regio Familie Zechner, 7163 Andau,
0664/73487182, Gzechner@gnz-group.eu,
« Fisch Verhackert
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« Der Schorfe

FRISCHFISCH

Fischkaiser 2022

DiZi Fischzucht, 4600 Thalheim, 0650/2769102,
office@dizi-fisch.at,
« Forelle

FRISCHFISCH - GOLD

Windhag-Stipendienstiftung fiir NO - Gut Otten-
stein, 3594 Franzen, 02988/6530,
forstamt@ottenstein.at,

- BIO-Karpfen-Seiten

Ebner Leopold und Bernadette, 4364 St. Thomas/
Bl., 0664/1509640, st.bernadette@gmx.at,
« Granitwels (Welsseite)

Gschneidtner Monika, 4502 St. Marien,
0699/11382955, scheibmeier.monika@gmx.at,
« Asche

DiZi Fischzucht, 4600 Thalheim, 0650/2769102,
office@dizi-fisch.at,
« Saibling

Fischzucht See-Ache, 4866 Unterach/Attersee,
0664/4342946, frischfisch@seeache.at,
« Stor aus eigener Zucht Acipenser baerii

Kofler Alfred, 6156 Gries A. Br., 0664/9905531,
alfredkofler@hotmail.com,
« Kwell-Saibling

Fischzucht Vétter, 6156 Gries am Brenner,
0664/1023233, info@saibling.tirol,
« Kwell-Saibling aus eigener Aufzucht

Fischzucht Schlein, 8483 Weixelbaum,
0664/4128625, fische@fischzucht-schlein.at,
« Amur ausgenommen
- Karpfen ausgenommen

FRISCHFISCH - SILBER

Windhag-Stipendienstiftung fiir NO - Gut Otten-
stein, 3594 Franzen, 02988/6530,
forstamt@ottenstein.at,
- BIO-Regenbogenforelle, abgeschlagen,
ausgenommen
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