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Fixer Bestandteil der Pramierungswettbewerbe im Zuge der ,,AB HOF"' Messe

Nach der erfolgreichen Premiere im Vorjahr wurde auch heuer eine Verkostung von Blutwurst unter dem Titel ,,Das
goldene Blunz nkranzl* durchgefiihrt. Ziel dieses Wettbewerbes ist es, einen Produktvergleich durch eine unabhangige
Fachjury anzubieten. Durch die Pramierung der unterschiedlichen Produkte sollen neue Impulse in Richtung
Qualitatsbewusstsein gesetzt und eine Hilfestellung fir die Vermarktung geboten werden. Die Bewertung erfolgte in den
Kategorien ,,Blutwiirste deutsch-6sterreichische Art"™ (schnittfest, kalt zu verzehren) & Blut-Zungenwiirste (Rotwurst),
,Blutwiirste franzosische Art" (schnittfest, warm zu verzehren) und , kreative Blutwiirste im Darm™. Bei der zweiten

Auflage dieser Pramierung wurden 77 Proben eingesendet, was die Notwendigkeit dieses Wettbewerbes bestdtigt.

Produkte aus 6 Bundeslandern wurden im Vorfeld der ,,AB HOF™“ beurteilt. Ein Team aus 9 Experten hat die
Bewertung durchgefiihrt und es wurden im Endeffekt vier goldene Blunz nkranzl - zwei aus dem landwirtschaftlichen
Sektor und zwei aus dem gewerblichen Umfeld - gekiirt. Schon im Vorjahr gingen die meisten Trophden an Betriebe in

Niederdsterreich, heuer konnten die niederdsterreichischen Produzenten sogar alle anderen ausstechen.

Die besten Produkte einer Kategorie werden wahrend der ,,AB HOF“ am Stand ,Das goldene Blunz nkranzI* zur
Verkostung angeboten. Den Gewinnern wird ihr Preis wahrend der Eréffnungsfeier der Messe am 6. Marz 2020
Ubergeben.

Folgende Produzenten wurden mit dem ,,goldenen Blunz nkranzl* 2020 ausgezeichnet:

Blutwiirste deutsch-6sterreichische Art — landwirtschaftliche Produktion
Blunz’n, Schalhas Franz und Martina, 3123 Schweinern, 0676/4703606, schalhas@koglmuehle.at

Blutwiirste deutsch-dsterreichische Art — gewerbliche Produktion
Blut-Zungenwurst, FreudenschuB3 Johann, Fleischerei, 3331 Kematen, 0664/1811983, office@schussi.at

kreative Blutwiirste im Darm — landwirtschaftliche Produktion
Blutwurst mit Chili- und Paprikaflocken, Mostviertler Bildungshof, 3300 Amstetten, 07472/62722,
office@mostviertler-bildungshof.at

kreative Blutwiirste im Darm — gewerbliche Produktion
Blutwurst mit Chili und Schokolade, Fleischerei Dormayer, 2103 Langenzersdorf, 02244/2252, dormayer@utanet.at
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