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Wieselburg, 2019-02-15 
 

 

Thementag „Milchverarbeitung“ 

 
Am Freitag, 8. März gibt es auf der AB HOF - Spezialmesse für bäuerliche Direktvermarkter erstmals den Thementag „Milch“! 

 
Den Auftakt macht die Landwirtschaftskammer Niederösterreich. Ab 10:30 Uhr werden im Obergeschoß der NÖ-Halle (Halle 11) 

die Schulmilchbauern Österreichs tagen.  

 
Das EU-Schulprogramm/Milch wurde ausgeweitet. Eltern und Lehrkräfte sind laut einer Befragung durch die AGES mit dem 

Programm und den Maßnahmen sehr zufrieden und wünschen eine Fortführung. Verkostungen von Schulmilchprodukten sollen noch 

häufiger in Schulen angeboten werden. 85 % der Lehrkräfte begleiten das EU-Schulprogramm durch geförderte Maßnahmen im 

Unterricht.  

30 % der Lehrkräfte führen Exkursionen zum Schulmilchbetrieb im Rahmen des EU-Programmes durch. Die Verteilung der 

Milchprodukte erfolgt 66 % vor Unterrichtsbeginn, 33 % in der Vormittagspause und 1 % in der Mittagspause.  

 
Weiter geht es ab 14.00 Uhr mit  dem Fachvortrag „Käsefehler erkennen, beschreiben, vermeiden“. Marc Albrecht-Seidel vom 

Verband für handwerkliche Milchverarbeitung (VHM) gibt Tipps, wie Käsefehler erfolgreich abgestellt und zukünftig vermieden 

werden können. 

 
Den Abschluss bildet ab 15.30 Uhr der „Branchentreff Milch“. VHM und Landwirtschaftskammer NÖ laden gemeinsam alle 

interessierten Milchverarbeiter und Schulmilchbelieferer zu einem Erfahrungsaustausch ein.  

 
In seinem Gastvortrag wird Mitautor und VHM-Geschäftsführer Marc Albrecht-Seidel die neue Europäische Leitlinie der Guten 

Hygiene Praxis für die handwerkliche Milchverarbeitung vorstellen.  

Diese durch europäische Hofkäsereiverbände gemeinsam erstellte Leitlinie bietet Hofkäsereien eine Vielzahl an praktischen 

Beispielen, wie die EU-Gesetze praxisnah und flexibel umgesetzt werden können.  

 

Freitag, 8. März - Obergeschoß NÖ-Halle (Halle 11) Thementag Milchverarbeitung 

 
10:30 - 13:30 Uhr: Tagung der Schulmilchbauern Österreichs 

14:00 bis 15:00 Uhr: „Käsefehler erkennen und vermeiden“, Fachvortrag von Marc Albrecht-Seidel, Verband für handwerkliche 

Milchverarbeitung  

15:30 bis 17:00 Uhr: „Branchentreff Milch“ - Flexible und praxisnahe Anwendung der EU-Hygienegesetze - das bringt die neue 

Leitlinie der Guten Hygiene Praxis für die handwerkliche Milchverarbeitung, mit Marc Albrecht-Seidel, Verband für handwerkliche 

Milchverarbeitung 
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