MESSEPROGRAMM

Halle 3, Hauptbiihne

10:00 durch Messeprasident Uwe Scheutz

10:10 Eroffnung: Hanni Rutzler (Food-
Trend-Expertin) Die Foodtrendforscherin spricht bei der
Eréffnung der Spezialmesse BIO OSTERREICH 2022
Uber alternative Lebensmittelherstellung und zukiinftige
Erndhrungsformen.

10:40 Johannes Gutmann, Sonnentor

10:50 Podiumsdiskussion:

mit Dr. Stephan Pernkopf

(Stellvertreter der Landeshauptfrau Johanna Mikl-Leitner),
Hanni Ritzler (Food-Trend-Expertin), Otto Gasselich (BIO
AUSTRIA), Johannes Gutmann (Sonnentor), Philipp Schmidt
(Wiener Dirndl)

11:15
Pramierung mit Dr. Stephan Pernkopf (Stellvertreter
der Landeshauptfrau Johanna Mikl-Leitner), Gertraud
Grabmann (Bundesobfrau BIO AUSTRIA), Otto Gasselich
(Bundesobmann BIO AUSTRIA)
Moderation: Thomas Weber (BIORAMA)

12:00 Martin Saahs (Nikolaihof)

13:00

14:00 Max
Haidinger (CO2 EA GmbH), Philipp Stangl (Rebel Meat),
Vanessa Riepl (unfold), Sandra Flammer (Kornelia-Urkorn)
Moderation: Reinhard Herok, Vera Pichler

15:30

Diskussionsrunde mit Patrick Pranger (Biohof
Pranger), Sarah Lechner (Brisli), Thomas Weber (Biorama),
Christof Kastner (Kastner Gruppe)
Moderation: Reinhard Herok, Vera Pichler
17:00

Moderation: Mag. Nadia El Daly (BIO AUSTRIA —
Verein zur Forderung des biologischen Landbaus)

Halle 5, Biihne
11:30 , WL Dipl.Ing. Gertrude Haumer

13:00
Pramierung von Honig und Honigprodukte



Halle 9, Forum fiir biologische Landwirtschaft

09:45 Praxisbericht -
Robert Kurka (FarmersFuture R&B GmbH)
10:30

Peter Gockel (BIOLIT)
12:30

Jirgen Herler (Herbios)
13:00

Robert Kurka (FarmersFuture R&B GmbH)
14:30

Wolfgang Schmidt (APIS-Z)
15:00
Peter Gockel (BIOLIT)
15:30
Wolfgang Schmidt
(APIS-Z)

Halle 7, Lehrpfad Bio erleben
ganztédgig

Infobiob&uerinnen BIO AUSTRIA NO und Wien

09:30

(OIPK)

11:00 Was versteht
man unter tiergestitzter Intervention. Wie funktioniert das?
Welche Tiere leben bei uns am Sonnenkogl und warum
gerade diese Rassen?

13:00

(OIPK)

14:00 Was versteht
man unter tiergestitzter Intervention. Wie funktioniert das?
Welche Tiere leben bei uns am Sonnenkogl und warum
gerade diese Rassen?

Halle 3, NV-Forum, Seminarraum 1

11:30 Julia Stamminger, BSc MA
(Agentur Ritt)

12:15 Ing. Mag.
Joe Ritt (Agentur Ritt)

13:00 Bernadette Ensfellner
(E&M-Vital)

15:00 Workshop

Imkermeisterin WL Yasmin Zwinz



Halle 3, Wein-Gemeinschaftsstand

14:00

Halle 8, Stand 809

10:00
15:00

Sandra Kuttner
Sandra Kuttner

Halle 8, Stand 822

11:00
14:00

Sigrid Stadler
Sigrid Stadler

Halle 3, Hauptbiihne

09:30
10:00

11:30
12:00

13:30
14:30

15:00

15:30

Martin Saahs (Nikolaihof)

Diskussionsrunde mit Christa
Ruspeckhofer (eNu), Rainer Neuwirth (myProduct), Stefan
Pfeiffer (AIT), Matthias Wobornik (Natur im Garten)
Moderation: Reinhard Herok, Vera Pichler

Sandra Kuttner

Johann

Ebner (Biochi)
Rita Huber (Rita bringts)

Sandra Holzer (Jungheit)
Renate
Gottwald-Hofer (Energie- und Umweltagentur)
jetzt Gerhard Zoubek (ADAMAH)

Halle 3, NV-Forum, Seminarraum 1

09:30

Backermeister Klaus (Bio Kreativbackerei Markus Kdirrer)

- Die Welt der Bio Sauerteige

- Meinen eigenen Bio Roggensauerteig herstellen
- Sauerteig Pflege und Haltbarmachung

- Mein erstes Bio Sauerteigbrot

- Verkostung



Backermeister Klaus (Bio Kreativbackerei Markus Kdirrer)

- Herstellung von Bio Briocheteig

- Verschiedenen Flechttechniken kennenlernen
und ausprobieren

- Knopf, Zopf, 4er und 6er Striezel

- Verkostung

| 13:30
Backermeister Klaus (Bio Kreativbackerei Markus Kiirrer)

- Herstellung von Bio Weizenteig

- Bio Weizenkleingebacke formen

- Bio Salzstangerl, Bio Flosserl, Bio Knopfsemmel,
- Verkostung

15:30
Georg Gilli (a0 — Iss Dialekt)

Halle 9, Forum fiir biologische Landwirtschaft

Bio-Ackerbauforum

09:30

Dr. Robert Schneider (BIO AUSTRIA NO und Wien)
10:00

DI Franz Handler (BLT Wieselburg)

10:45

Robert Kurka (FarmersFuture R&B GmbH)
11:30
12:30

Jirgen Herler (Herbios)

Bio-Griinlandforum

13:00
Gestiegene Kosten von Zukauffutter fordern hohere Effizienz
der eigenen Grundfuttermittel. Gerald Stogmiiller zeigt
mit Auswertungen von Futteranalysen im Futtermittellabor
sowie aus Osterreichweiten Projekten die Einflussfaktoren
auf die Futterqualitat (Schnittzeitpunkt, Garqualitat,
Futterhygiene, Clostridienbelastung) auf. Darauf aufbauend
wird Gabriele Hirsch auf die Bestandesfilihrung in Richtung
Standortangepasste Wiesennutzung eingehen und mdgliche
Stellschrauben flir hdhere und bessere Griinlandertrage
aufzeigen.
Gerald Stoégmiiller (LK NO), Gabriele Hirsch (DIE SAAT,
Grinlandbegeisterte)



Halle 7, Lehrpfad Bio erleben

ganztagig Aus der Erde in die Jausenbox — Bio-Lehrpfad fiir Kinder

09:30

11:00

14:00

15:30

und Erwachsene

Infobiob&uerinnen BIO AUSTRIA NO und Wien
Arbeitspferdevorfithrung, Bodenbearbeitung mit dem
prerd (OIPK)

Sonnenkogl - Tiergestiitzte Intervention Was versteht
man unter tiergestutzter Intervention. Wie funktioniert das?
Welche Tiere leben bei uns am Sonnenkogl und warum
gerade diese Rassen?

Arbeitspferdevorfithrung, Bodenbearbeitung mit dem
prerd (OIPK)

Sonnenkogl - Tiergestiitzte Intervention Was versteht
man unter tiergestutzter Intervention. Wie funktioniert das?
Welche Tiere leben bei uns am Sonnenkogl und warum
gerade diese Rassen?

Halle 3, Wein-Gemeinschaftsstand

14:00

Von der Bio-Rebe in die Bio-Weinflasche— im Talk mit BIO
AUSTRIA Winzerinnen & Winzer

Halle 8, Stand 809

10:00
15:00

Fit durch den Herbst Sandra Kuttner
Schoénheit von innen und auBen Sandra Kuttner

Halle 8, Stand 822

11:00
14:00

Live kochen mit dem Thermomix Sigrid Stadler
Live kochen mit dem Thermomix Sigrid Stadler

Foto: Vorwerk Austria GmbH & Co. KG



