
MESSE - HIGHLIGHTS

AUS DER ERDE IN DIE BIO-MÜSLISCHÜSSEL 
BIO-LEHRPFAD FÜR KINDER UND ERWACHSENE

„Weißt du eigentlich, dass die Regenwürmer mitgeholfen ha-
ben, dein Bio-Müsli zu machen?“ fragt Valentina ihren Cou-
sin Moritz. „Waaas?“, Moritz macht große Augen und lässt 
beinahe seinen Löffel fallen. Er weiß zwar schon, dass Re-
genwürmer sehr wichtig für eine gesunde Erde sind, aber 
die Sache mit dem Müsli ist ihm neu!

Beim bioErleben Bio-Lehrpfad mit Valentina und Moritz wird 
gezeigt, wie uns ein gesunder Boden wertvolle Nahrungs-
mittel wie Bio-Getreide schenkt, was daraus erzeugt wer-
den kann und warum das alles auch mit Regenwürmern und 
Bio-Kühen zusammenhängt. 

Bei jeder Station gibt es einen Stempel zu ergattern und je-
des Kind, das mit einem vollen Stempelpass zum BIO AUS-
TRIA-Stand kommt, erhält eine tolle Bio-Überraschung! 

Begleitete Rundgänge durch den Bio-Lehrpfad jeweils 
09:00, 11:00, 13:00 und 15:00 Uhr mit Birgit Ponath & Doris 
Wimmer, Info-Biobäuerinnen BIO AUSTRIA NÖ und Wien.

ARBEITSPFERDEVORFÜHRUNG, BODENBEARBEI-
TUNG MIT DEM PFERD, ÖIPK

Es gibt sie wieder: Arbeitspferde erleben in vielen Län-
dern eine unerwartete Renaissance. Ein Zugpferd passt 
ideal zur naturnahen und nachhaltigen Landwirtschaft. Mit-
glieder der ÖIPK (Österreichische Interessengemeinschaft 
für Pferdekraft) zeigen mit ihren imposanten Kaltblutpferden 
einen Ausschnitt an verschiedenen Bodenbearbeitungen 
und Zugarbeiten. Ein tierisches Erlebnis mit Anfass- und 
Aufsitzmöglichkeit für die kleinen Besucher. Es führen vor: 
Noriker-Zwerg Leon mit Fuhrfrau Julia Tischler vom Verein 
„Naturheld vom (Bio)Dreierhof“ aus Maria Anzbach. Noriker 
Mika mit Fuhrmann Matthias Weiländer, Fa. Zugpferde, Ar-
beitseinsätze & Kutschenfahrten.

BIO-KABARETT - THOMAS MAURER

„Maurer ab Hof - Texte aus eigenem Anbau“ – Der Wiener 
Starkabarettist schreibt nicht nur selbst, was er dann auf der 
Bühne spricht, sondern auch Texte, die zum stillen Lesen ge-
dacht, aber auch zum lauten Vorlesen geeignet sind. Am be-
sten gelingt das natürlich, wenn er selbst einer Auswahl von 
satirischen Glossen, Kurzgeschichten und Drehbuchauszü-
gen die Stimme leiht.

VORTRAG FA. HIPP

Herstellung von Babynahrung in bester Bio-Qualität! In 
einem Vortrag des Familienunternehmens HiPP wird auf 
die Besonderheiten in der HiPP Bio-Qualität eingegangen, 
Nachhaltigkeit als Mittelpunkt der Unternehmensphilosophie 
erörtert sowie ein Augenmerk auf das eigene Agrarmanage-
ment und den Rohstoffbezug gelegt. HiPP ist Bio-Pionier in 
der Herstellung von Babynahrung und hat bereits zu einem 
Zeitpunkt Trends gesetzt, als „Bio“ noch kein großes Thema 
war – somit ist Information aus erster Hand mit über 60 Jah-
ren Bio-Erfahrung garantiert!

ÖL-VERKOSTUNGEN

Muss Leinöl bitter sein? Was ist der Unterschied zwischen 
Lein und Leindotter? Ist Kürbiskernöl braun, rot oder grün? 
Kann Sonnenblumenöl einen Geschmack haben? Ist kaltge-
presst wirklich kalt? Ein Ölmüller schildert seinen Zugang zu 
kaltgepressten Ölen aus heimischen Saaten. Das und noch 
mehr werden Sie während dieser Verkostung erfahren. 

MODESCHAU 

Mode in modernem Design, verbunden mit hohen ethischen 
und ökologischen Ansprüchen, können Sie in den Weltläden 
Amstetten, Waidhofen/Ybbs und Scheibbs erstehen. Die 
Weltläden informieren die Modeinteressierten über die Her-
kunft und Produktion der Fasern, die Arbeitsbedingungen der 
Menschen, die unsere Kleider nähen und die Produzenten/
innen der hochwertigen, fair gehandelten Textilien. So macht 
Mode nicht nur Spaß – sondern auch Sinn. Überzeugen Sie 
sich davon bei der Modepräsentation am Sonntag um 11:30 
Uhr und um 14:00 Uhr. Konsequenter Bio-Konsum bedeutet 
auch bio-faire Mode zu tragen! Jedes Stück bio-fairer Be-
kleidung bedeutet einen Schritt zu fairen Produktionsbedin-
gungen in der Textilerzeugung!

GEFÜHRTE WEINVERKOSTUNGEN

Kurze Erläuterungen zum Bio-Weinbau, sowie Einführung 
in Weinsensorik und Verkostungsmethodik. Anschließende 
Tour durch die Messe: Verkostung und Beschreibung aus-
gewählter Bio-Weine aus ganz Österreich. Erlebt eine Rei-
se durch die aufregende Welt der Geschmäcker und Ge-
rüche und erkennt die große Vielfalt der österreichischen 
Bio-Weinlandschaft mithilfe eurer Sinne. Keine sensorischen 
Vorkenntnisse erforderlich, jedoch Leidenschaft für Ge-
schmacksreisen und Weinliebhaberei von Vorteil! 
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Halle 3 NV-Forum // Bühne - Wohnwagon
10:00 Begrüßung durch Messepräsident - Uwe Scheutz
10:10 Eröffnungskabarett „Maurer ab Hof – Texte aus 

eigenem Anbau“ - Thomas Maurer, Kabarettist
10:40 „Die Marke der Tiroler Bio-Bauern“ 

Björn Rasmus, Bio Alpin e. Gen.
11:00 „BIO-PRODUKT DES JAHRES 2019“ 
 Prämierung mit Dr. Stephan Pernkopf 

(Stellvertreter der Landeshauptfrau 
Johanna Mikl-Leitner), Otto Gasselich 
(Landesobmann BIO AUSTRIA),  
Gertraud Grabmann (Bundesobfrau 
BIO AUSTRIA), Maximilian Hieglsberger 
(Agrar-Landesrat von Oberösterreich)  
Moderation: Thomas Weber (Biorama)

11:30 Bio-faire Modeschau der Weltläden
 Amstetten, Scheibbs, Waidhofen/Ybbs
13:00 „Wie wir am besten von der Digitalisierung 

profitieren“ - Expertenrunde mit Rainer Neuwirth, MA 
(myproduct), Dr. Stefan Fenz (Xylem Technologies), Micha 
Beiglböck (nahgenuss)

14:30 Bio-faire Modeschau der Weltläden
 Amstetten, Scheibbs, Waidhofen/Ybbs
15:00 „Klimawandel, Klimakrise: Was konkret tun?“
 Diskussionsrunde mit Gerhard Zoubek (ADAMAH Biohof),  

 Moderation: Reinhard Herok (Austrian Marketing University 
of applied Sciences / FH-Campus Wieselburg)

Halle 3 NV-Forum // Seminarraum 1 - 2 
13:00 „Gesunder Darm – Gesunder Körper“ 
 Bernadette Ensfellner (E&M-Vital) 
14:00 „Bio und Nachhaltigkeit bei HiPP“ - Dipl.-Ing.agr. Anna-

Christina Dembek (HiPP-Werk Georg Hipp OHG)
15:00  „Anti Aging oder natürlicher Wandel? Die 

Versprechen der Kosmetikindustrie versus 
Biokosmetik für ein gesundes, harmonisches Altern“

 Andrea Philipp (Pieper Biokosmetik Manufaktur GmbH)

Halle 5 Europa-Halle // Forum für biologische 
Landwirtschaft 

09:30 Praxisbericht: „Gemüse in der Dammkultur – Top 
Erträge ohne Bewässerung“

 Rudolf Hoheneder (Fermentarium) 
10:30 „Cut and Carry – Grünschnitt als Klimastabilisator und 

Dünger“ - Ing. Josef Jugovits (Biohof Jugovits)
11:00 Betriebsvorstellungen: „VERMARKTUNGSWEGE, 

alternative Tierhaltung“ - DI Julia Elpons (Bioschafhof 
Elpons), Mag. Agnes Schrenk (Bio-Hof Schrenk)

13:00 Klima: „Auswirkungen auf den Boden und auf die 
Kulturen“ - Andreas Sarg (Saatbau Linz)

13:30 „Praktische Umsetzung der regenerativen 
Landwirtschaft“ 
DI Christian Gangl (Agrotrader Agrarhandel)

14:00 „Die Wurzeln von heute sind der Humus von morgen“ 
 Franz Brunner (Handelsagentur Franz BRUNNER)
15:00 „Weideverpflichtung Neu für Bio-Betriebe“ (BIO 

AUSTRIA NÖ und Wien) 
 Moderation: Gerhard Blabensteiner  

(Messe Wieselburg GmbH)

Halle 7 Jubiläumshalle // Lehrpfad Bio erleben 
ab  „Aus der Erde in die Jausenbox – Bio-Lehrpfad für
09:00  Kinder und Erwachsene“ - Birgit Ponath, DI Doris 

Wimmer, Info-Biobäuerinnen BIO AUSTRIA NÖ und Wien
09:30 „Arbeitspferdevorführung, Bodenbearbeitung mit 

dem Pferd“ (ÖIPK)

MESSEPROGRAMM

Sonntag, 17. November 2019
11:00 bis Kinderbuchlesung ab 6 Jahre „Der kleine Stern
11:20 Marlou und seine Freunde“  

Mag. Irina Weingartner 
13:00 „Arbeitspferdevorführung, Bodenbearbeitung mit 

dem Pferd“ (ÖIPK)
13:30 bis Kinderbuchlesung ab 6 Jahre „Der kleine Stern
13:50 Marlou und seine Freunde“  

Mag. Irina Weingartner 
14:00 Buch-Präsentation + Wintergemüseverkostung 

„Hände in die Erde“ Vorteile des Biolandbau +  
hands on Vertikalgarten Show  

 Dr. Jürgen Herler (HerBios) 
13:00 bis Verkostungstour durch die Bio-Weinwelt
15:00 der Messe bio ÖSTERREICH 

Bio-Weinbauberaterin Lea Maria Linhart (BIO 
AUSTRIA NÖ und Wien) – Anmeldung erforderlich, 
unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502! 
5,00 € / Person

Halle 9 Brücke // Stand 949
11:00 „Mythos kaltgepresstes Öl – Verkostung heimischer 

Öle“ - Mag. (FH) Georg Gilli (Gilli-Mühle Speiseöl GmbH) 
11:30 Gesund und Vital durch basisches Kochen - Biochi KG
13:30 „Grüne Kosmetik- Hau(p)tsache Naturrein“, Marietta 

Rothwangl (Wald-Grüne Kosmetik Pädadogin) – Anmeldung 
erforderlich, unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502!

14:30 „Mythos kaltgepresstes Öl – Verkostung heimischer 
Öle“ - Mag. (FH) Georg Gilli (Gilli-Mühle Speiseöl GmbH) 

15:00 Gesund und Vital durch basisches Kochen - Biochi KG

Halle 3 NV-Forum // Bühne - Wohnwagon
09:30 „Bio in der Gastronomie und 

Gemeinschaftsverpflegung in Österreich“
 Claus Holler (BIO AUSTRIA NÖ und Wien)
10:15 „Bio und regional: Die Erfolgsgeschiche der NÖ-

Landhausküche“ - Karl Grübler
10:45 „Die Luftburg im Wiener Prater ist 100 % BIO!“ 

Vortrag und Interview mit Elisabeth Kolarik (Kolariks 
Freizeitbetriebe GmbH), Moderation: Claus Holler (BIO 
AUSTRIA NÖ und Wien)

11:30 BIO GASTRO TROPHY 2019 Prämierung der besten  
BIO AUSTRIA-GastronomInnen

 Moderation: Agnes Grobner, MA  
(BIO AUSTRIA Marketing GmbH), 
Micky Klemsch (Biorama), Obfrau 
Gertraud Grabmann (BIO AUSTRIA) 
und Agnes Grobner (BIO AUSTRIA 
Marketing GmbH)

13:30 „Grün, frech und erfolgreich! Mit grünen Start ups den 
Bio-Markt aufmischen!“ 

 Diskussionsrunde mit Wohnwagon, Alpengummi, 
nahgenuss, Rebel Meat, treeday, blün

 Moderation: Reinhard Herok (Austrian Marketing University 
of applied Sciences / FH-Campus Wieselburg)

Halle 5 Europa-Halle // Forum für biologische 
Landwirtschaft 

09:30 Herausforderung Klimawandel 
 „Auf den Boden kommt es an – Wasser sparen und 

Erosion verhindern“  
 Dr. Gernot Bodner (BOKU Wien) 
 „Innovationen in der Mulchsaat- und Hacktechnik“ 
 DI Franz Handler (BLT Wieselburg)
 „Antworten der Landtechnik auf die 

Herausforderungen des Klimawandels“ 
 Karl Auer (Bodenwerkstatt ertl-auer)

 Moderation: Dr. Robert Schneider (BIO AUSTRIA NÖ und 
Wien)

Montag, 18. November 2019
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Halle 5 Europa-Halle // Forum für biologische 
Landwirtschaft 

13:00 „Strategien für eine standortangepasste 
Biogrünlandbewirtschaftung – Konzept abgestufte 
Grünlandbewirtschaftung für ein optimiertes 
Düngermanagement am Biogrünland-Betrieb“ 

 DI Walter Starz (Bio- Institut Raumberg-Gumpenstein)
14:00 „Feldfutter- und Futterleguminosenanbau – eine 

Strategie in futterarmen Zeiten“
 DI Daniel Lehner (Bio-Institut Lambach)
14:45 „Praktikerbericht zur Umsetzung der abgestuften 

Grünlandbewirtschaftung am Biobetrieb“
 Helmut Heiden (Biobauernhof Heiden)
15:15 Klima: „Auswirkungen auf den Boden und die 

Kulturen“ - Andreas Sarg (Saatbau Linz) 

 Moderation: DI Marina Aigner (BIO AUSTRIA NÖ und Wien)

Halle 7 Jubiläumshalle // Lehrpfad Bio erleben 
ab  „Aus der Erde in die Jausenbox – Bio-Lehrpfad für
09:00  Kinder und Erwachsene“ - Birgit Ponath, DI Doris 

Wimmer, Info-Biobäuerinnen BIO AUSTRIA NÖ und Wien
09:30 „Arbeitspferdevorführung, Bodenbearbeitung mit 

dem Pferd“ (ÖIPK)
11:00 bis Kinderbuchlesung ab 6 Jahre „Der kleine Stern
11:20 Marlou und seine Freunde“ - Mag. Irina Weingartner 
13:00 Buch-Präsentation + Wintergemüseverkostung 

„Hände in die Erde“ Vorteile des Biolandbau + 
 hands on Vertikalgarten Show 

Dr. Jürgen Herler (HerBios) 
14:00 „Arbeitspferdevorführung, Bodenbearbeitung mit 

dem Pferd“ (ÖIPK)

Halle 6 Europa-Halle Obergeschoss // Seminarraum
13:00 Vernetzungstreffen Biobäuerinnen und  

Bio-Interessierte Frauen - mit BIO AUSTRIA 
Bundesobfrau Gertraud Grabmann – Anmeldung erforderlich!

 Unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502

Halle 9 Brücke // Stand 949
11:00 „Mythos kaltgepresstes Öl – Verkostung heimischer 

Öle“ - Mag. (FH) Georg Gilli (Gilli-Mühle Speiseöl GmbH)
11:30 Gesund und Vital durch basisches Kochen - Biochi KG 
13:30 „Grüne Kosmetik- Hau(p)tsache Naturrein“, Marietta 

Rothwangl (Wald-Grüne Kosmetik Pädadogin) – Anmeldung 
erforderlich, unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502!

10:00 bis Verkostungstour durch die Bio-Weinwelt
12:00 der Messe bio ÖSTERREICH,  

Bio-Weinbauberaterin Lea Maria Linhart (BIO 
AUSTRIA NÖ und Wien) – Anmeldung erforderlich 
unter info@messewieselburg.at oder unter 07416/502! 
5,00 € / Person

ÖFFNUNGSZEITEN & PREISE

Sonntag und Montag von 09:00 bis 17:00 Uhr

Tageskarten: €  9,00
Dauerkarten: €  12,00
Tageskarte ermäßigt: € 7,00* 

*Lehrlinge, Studenten, Präsenzdiener, Pensionisten
Kinder bis 14 Jahre gratis!

Jetzt Stammkunde werden und Vergünstigungen 
sichern unter www.messewieselburg.at

DER BIO-SCHAUPLATZ IM HERBST

• Bio-Lebensmittel
• Bio-Kosmetik
• Bio-Bekleidung
• Bio-Produktion

Viele Bio-Anbieter und ein spannendes Rahmenprogramm 
(siehe Innenseiten) erwarten Sie auch dieses Jahr am 17. und 
18. November auf dem Messegelände in Wieselburg.

Die bio ÖSTERREICH füllt mit rund 180 Ausstellern, mit ih-
rem Bio-Produktangebot und ihrem Know-how rund um den 
Bio-Landbau 7 Messehallen.

Österreichische Post AG
Info.Mail Entgelt bezahlt

«Anrede»
«Titel» «Vorname» «Nachname» «Titel»
«Anschrift» «Hausnummer»
«PLZ» «Ort»
«Land»

• biologisch Gärtnern
• Bio-Urlaub
• Bio-Gastronomie
• Beratung & Schulung

Messe Wieselburg GmbH 
Volksfestplatz 3 
3250 Wieselburg 
Österreich 
www.messewieselburg.at
info@messewieselburg.at
Tel.: +43 (0) 74 16 / 502 - 0
Fax: +43 (0) 74 16 / 502 - 40

Nutzen Sie an beiden Messe-Tagen das ÖBB-Kombiticket 
mit ermäßigten Eintritt.
Bei Ihrer Anreise mit dem Auto weist Wieselburg - unweit 
der Westautobahnabfahrt Ybbs-Wieselburg gelegen - eine 
sehr gute Verkehrslage auf. Rund um das Messegelände 
sind ausreichend gekennzeichnete Parkplätze vorhanden.
Hinweis: 
Parkplätze für E-Autos sind im Plan gekennzeichnet. 
(Tagesparkgebühr: EUR 2,00)

BIO MOBIL




