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,Brot-Kaiser** 2019!

Die ,,AB HOF" 2019 (8. bis 11. Marz) wirft bereits wieder ihre Schatten voraus: Verschiedene Produktpramierungen
kénnen von den Produzenten im Vorfeld der Messe genutzt werden, um sich einem Qualitatswettbewerb zu stellen und
so aktiv an der Verbesserung der Qualitat ihrer Produkte zu arbeiten.

Neben den Prdmierungen von Branden und Likdren (,,Das goldene Stamperl*), Saften, Most, Obstweingetrdnken,
Essig, Marmeladen und Trockenobst & -gemiise (,,Die goldene Birne"), Honig und Honigprodukten (, Die goldene
Honigwabe"), Rohpdkelwaren, Kochpdkelwaren, Kochschinken, Rohwiirsten, Aufstrichen, Koch- und Briihwiirsten
(,,Speck-Kaiser"), Fisch (,,Fisch-Kaiser"), Speised! (,,0l-Kaiser") und — jeweils NEU — von Blutwurst (,,Das goldene
Blunz'nkranzl™) bzw. Teigwaren (,,Pasta-Kaiser") wird auch wieder eine Pramierung von Brot aus bauerlicher

Produktion (,,Brot-Kaiser") durchgefiihrt.

Konstant hohe Anzahl an Probeneinsendungen mit einem Rekordjahr 2018

Die Pramierung , Brot-Kaiser* konnte in den letzten Jahren auf eine duBerst positive Entwicklung verweisen. Eine
standig steigende Anzahl an eingesendeten Produkten bzw. Teilnehmer aus mittlerweilen 7 Bundeslandern — mit einem
neuen Probenrekord im Jahr 2018 - zeugen von der hohen Akzeptanz dieser dsterreichweiten Pramierung von Brot und
Feingebackspezialitaten aus bauerlicher Produktion.

Die 2018 erstmals eingefilhrte Unterteilung der Kategorie ,Osterreichische Spezialitaten" in ,Feine Hefeteig- und
Fettbackwaren™ und ,, Friichte- und Kletzenbrot" hat sich bewdhrt und wird, auch um eine bessere Vergleichbarkeit der
Produkte zu gewahrleisten, in dieser Form fortgesetzt. Daneben wird die Fachjury unter der Leitung der HTL fir
Lebensmitteltechnologie Wels noch klassisches Bauernbrot, Olsaatenbrot, Vollkornbrot und Sonderbrot beurteilen und

pramieren.

Ziel des ,,Brot-Kaiser“ ist es, bduerlichen Produzenten von Brot und Feingebdckspezialitdten eine objektive
Maoglichkeit fir einen Produktvergleich zu bieten. Die Pramierung soll eine Vermarktungshilfe flir die zahlreichen
bauerlichen Produzenten von Brot und Feingebackspezialititen sein und als Anreiz fir die weitere
Qualitatsverbesserung der Produkte fungieren. Daneben dient die Pramierung als Grundlage fiir die Nominierung zur

GenussKrone 2020/2021!

Die Proben werden anonym verkostet und jeder Produzent erhalt eine Mitteilung liber die sensorische Beurteilung seines
Produkts. Allfallige Fehler werden von der Fachjury detailliert aufgefiihrt und bieten wichtige Riickschliisse fir die

weitere Produktion.

Detaillierte Anmeldeunterlagen fiir alle Bewerbe erhdlt man bei der Messe Wieselburg 0043/7416/502-0 oder im

Internet unter www.abhof.com.
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