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.AB HOF" - WIESELBURG — LADT ZU DEN WETTBEWERBEN ,,DAS GOLDENE STAMPERL" UND ,,DIE GOLDENE BIRNE"

Die ,,AB HOF“ 2019 (8. bis 11. Marz) wirft bereits wieder ihre Schatten voraus: Verschiedene
Produktpramierungen konnen von den Produzenten im Vorfeld der Messe genutzt werden, um sich einem
Qualitatswettbewerb zu stellen und so aktiv an der Verbesserung der Qualitat ihrer Produkte zu arbeiten.

Neben der Pramierung von Rohpdkelwaren (Schwein, Rind, sonstige Rohpdkelwaren), Kochpdkelwaren,
Kochschinken, Rohwirsten, Aufstrichen und Koch- und Brihwiirsten (,, Speck-Kaiser"), der Pramierung von Brot
und Feingebackspezialitdten (,,Brot-Kaiser"), Honig und Honigprodukten (,,Die goldene Honigwabe"), von Fisch
(,,Fisch-Kaiser"), von Speised! (,,01-Kaiser") und — jeweils NEU — von Blutwurst (,,Das goldene Blunz nkranzI")
bzw. Teigwaren (, Pasta-Kaiser") stehen vor allem ,Das goldene Stamperl“ (Prdmierung von Branden und
Likéren) und ,,Die goldene Birne™ (Prdmierung von Most, Saften, Obstweingetranken, Essig, Marmeladen und

Trockenobst bzw. -gemise) im Mittelpunkt.

Likor- und Saftverkostung als Grundlage fiir den GaultMillau

Die konstant hohe Anzahl von rund 3000 (!) eingesendeten Proben in den letzten Jahren ist ein deutliches Zeichen
fir den hohen Stellenwert dieser Pramierungen. Alle Proben werden von der internationalen Expertenjury unter
Vorsitz von Ing. Wolfgang Lukas (Landwirtschaftskammer NO) mindestens zweimal unabhingig voneinander

beurteilt, um die hohe Qualitat der Bewertung beizubehalten.

Flir 2019 ist es wiederrum gelungen, die Verkostung der Safte (,,Die goldene Birne™) und jene der Likore
(,,Das goldene Stamperl™) als Grundlage fiir den Guide GaultMillau dienen zu lassen. Darlber hinaus ist

,,Die goldene Birne* wieder eine Grundlage fir die GenussKrone 2020/2021.

Der Produzent erhdlt nicht nur eine Mitteilung lber das punktemaBige Abschneiden seines Produkts in den
einzelnen Beurteilungskriterien (Geruch, Geschmack, Sauberkeit, Harmonie), sondern auch eine verbale
Beurteilung seiner Produkte, welche wichtige Rickschlisse fiir die weitere Produktion zuldsst. Daneben sind

Auszeichnungen bei diesen Wettbewerben selbstverstandlich eine wichtige Vermarktungshilfe.

Detaillierte Anmeldeunterlagen fiir alle Bewerbe erhdlt man bei der Messe Wieselburg 0043/7416/502-0 oder im

Internet unter www.abhof.com.
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Diesen Pressetext und kostenlos verwendbare Bilder finden Sie auf unserer Internetseite unter
www.messewieselburg.at im Bereich ,,PRESSE".

Mit der Bitte um Veroffentlichung, Belegexemplar erbeten.
Etwaige Ruckfragen richten Sie an Mag.D.Grobner, Tel. 0043/7416/502-25, Fax 0043/7416/502-40 %bﬂm
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