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DIE PRÄMIERUNG

Das goldene Stanitzel ist eine Produktprämierung von 
Speiseeis aus bäuerlicher und gewerblicher Produktion.

Der Wettbewerb schafft einen Anreiz zur Verbesse-
rung der Qualität, Innovation und Effizienzsteigerung 
für die teilnehmenden Betriebe. Darüber hinaus die-
nen die Auszeichnungen als Vermarktungshilfe für 
die Produzent•innen und zeigen die große Vielfalt 
regionaler Produkte auf. 

BEURTEILUNGSSCHEMA & LEGENDE

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-Schema 
von einer Fachjury bewertet. 

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

96 bis 100 Punkte Das goldene Stanitzel oder 
   Goldmedaille
92 bis 95,9 Punkte Silbermedaille
88 bis 91,9 Punkte Bronzemedaille

Je Kategorie wurde Das goldene Stanitzel für das beste 
Produkt vergeben, wobei das Erreichen einer Goldme-
daille Voraussetzung ist.

Nachstehend finden Sie die ausgezeichneten Produkte 
und ihre Produzent•innen. Diese sind in den jeweiligen 
Kategorien nach Rang und Postleitzahl geordnet.

HIGHLIGHTS

Bei der 7. Auflage der Produktprämierung Das goldene 
Stanitzel wurden mit 111 Proben von 24 Teilnehmer•innen 
aus 8 Bundesländern eingereicht. 

Damit kann der Wettbewerb einen neuen Probenrekord 
verzeichnen und zeugt von der hohen Akzeptanz und Re-
levanz dieser österreichweiten Prämierung.

Um den Trend der veganen Ernährung gerecht zu wer-
den, wurde eine neue Kategorie "Vegane Spezialitäten" 
im Wettbewerb aufgenommen, welche zahlreiche Einrei-
chungen verzeichnen konnte.

Die Jury konnte fünfmal Das goldene Stanitzel verge-
ben. Jeweils zwei der begehrten Trophäen gehen an 
Produzent•innen aus der Steiermark und Niederöster-
reich und eine weitere Trophäe geht nach Vorarlberg.

Der oder die Produzent•in aus der nachstehenden Liste 
erreichte mit seinem beziehungsweise ihrem Produkt die 
angeführte Medaille. Dieses Produkt und damit sein•e 
Produzent•in stehen für ausgezeichnete Qualität.

Einen ausführlichen Pressetext sowie Bilder und Logos 
finden Sie unter: www.messewieselburg.at 

DAS GOLDENE STANITZEL 2023

MILCHSPEISEEIS

Schaller Clemens & Christine
9931 Ausservillgraten, 0664/4237079
weberhof.osttirol@gmail.com
• Vollmilch-Bergbasilikum

MILCH/OBERS-EISCREME ODER-CREMEEIS

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra
3143 Pyhra, 02745/2393
martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Edelbitterschokolade

SPEISEEIS AUF BASIS FERMENTIERTER
MILCHERZEUGNISSE

Eismanufaktur Kolibri, Rankovic Katarina
6922 Wolfurt, 0699/11817448
office@eismanufaktur-kolibri.at
• Königin des Sommers (Joghurt-Limette-Minze 
m. hausgem. Brombeersauce)

EISSPEZIALITÄTEN

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Industrieviertel Kraftlackl

VEGANE SPEZIALITÄTEN

Pobaschnig Krappfeldereis KG
9321 Kappel, 0664/5731573
eis@krappfeldereis.at
• Apfelmuseis vegan
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MILCHSPEISEEIS

Das goldene Stanitzel 2023
 
Schaller Clemens & Christine
9931 Ausservillgraten, 0664/4237079
weberhof.osttirol@gmail.com
• Vollmilch-Bergbasilikum

MILCHSPEISEEIS - GOLD

Hansinger Günter
3233 Kilb, 0650/5260724
office@hansinger.at
• Tonkabohne
• Haselnuss
• Gesalzenes Karamel mit Walnüssen

Cafe-Konditorei Hagmann
3500 Krems, 0676/5025922
konditorei@hagmann.co.at
• Tiramisu

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Waldviertler Granit
• Marille
• Nibelungen Eis

Schiller Marion u. Simon
3742 Theras, 0664/3890416
marion.schiller@outlook.com
• Pistazieneis mit Liebe gemacht

Pobaschnig Krappfeldereis KG
9321 Kappel, 0664/5731573
eis@krappfeldereis.at
• Joghurt Heidelbeer

Neuwirth Elisabeth
9634 Gundersheim, 0664/73860597
bauernhofmar3@hotmail.com
• Milcheis Popcorn

Klammer Martin - Klammer's Kuhmilcheis
9761 Greifenburg, 0660/5530295
klammereis@gmx.at
• Milcheis Amarena-Vanille

Schaller Clemens & Christine
9931 Ausservillgraten, 0664/4237079
weberhof.osttirol@gmail.com
• Vollmilch-Karamell-Sesam

 MILCHSPEISEEIS - SILBER

Bachinger GmbH
3071 Böheimkirchen, 0664/2626414
office@bachinger-eis.at
• Chrunchy Amarena

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra
3143 Pyhra, 02745/2393
martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Haselnuss

Hansinger Günter
3233 Kilb, 0650/5260724
office@hansinger.at
• Schokolade
• Vanille

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Apfelstrudel

Schiller Marion u. Simon
3742 Theras, 0664/3890416
marion.schiller@outlook.com
• Vanilleeis mit Liebe gemacht

Familie Strobl Luise
3823 Unter-Pertholz, 0664/3502870
luise@schafzucht-strobl.at
• Schafmilcheis-Mohn

Eismanufaktur Kolibri, Rankovic Katarina
6922 Wolfurt, 0699/11817448
office@eismanufaktur-kolibri.at
• Schwarzwälder Kirsch
• Rosmarin mit hausgem. Erdbeersauce & 
karamelisierten Pinienkernen
• Insieme

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Malaga
• Pina-Colada m. Alk.

Die Tortenkomponisten e.U.
8561 Söding, 0664/5235598
office@dietortenkomponisten.at
• Rum Rosine
• Stracciatella-Tricolore
• Schoko-Banane

Neuwirth Elisabeth
9634 Gundersheim, 0664/73860597
bauernhofmar3@hotmail.com
• Milcheis Schokolade

 MILCHSPEISEEIS - BRONZE

Gallien - die Erlebniswelt im Waldviertel
3753 Pernegg, 0660/6010935
manuela@gallien.at
• Erdnuss-Nougat

Familie Strobl Luise
3823 Unter-Pertholz, 0664/3502870
luise@schafzucht-strobl.at
• Schafmilcheis-Vanille
• Schafmilcheis-Kaffee
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Mühlbacher Stefan
4843 Ampflwang, 07675/2278
info@konditorei-muehlbacher.at
• Haselnuss
• Vanille

Eisl Eis
5342 Abersee 
• Bio-Schafmilcheis Pistazie

Die Tortenkomponisten e.U.
8561 Söding, 0664/5235598
office@dietortenkomponisten.at
• Matcha-Grüntee

Unterkircher Gerald
9433 St. Andrä, 0660/5503354
office@hirzberger-eis.at
• Schokolade Eis
• Haselnuss Eis

Klammer Martin - Klammer's Kuhmilcheis
9761 Greifenburg, 0660/5530295
klammereis@gmx.at
• Schwarzbroteis mit Schweinekrustenpopcorn
 

MILCH/OBERS-EISCREME ODER -CREMEEIS

Das goldene Stanitzel 2023
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra
3143 Pyhra, 02745/2393
martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Edelbitterschokolade

MILCH/OBERS-EISCREME ODER -CREMEEIS - 
GOLD

Bachinger GmbH
3071 Böheimkirchen, 0664/2626414
office@bachinger-eis.at
• Weisse Schokolade-Pistazie

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Hanf-Nougat

Pobaschnig Krappfeldereis KG
9321 Kappel, 0664/5731573
eis@krappfeldereis.at
• Eierlikör Eis
• Walnuss Eis

MILCH/OBERS-EISCREME ODER -CREMEEIS - 
SILBER

Die Tortenkomponisten e.U.
8561 Söding, 0664/5235598
office@dietortenkomponisten.at
• Buffalo Wurm-Mandel
• Geröstete Grille-Walnussnougat

MILCH/OBERS-EISCREME ODER -CREMEEIS - 
BRONZE

Cafe-Konditorei Hagmann
3500 Krems, 0676/5025922
konditorei@hagmann.co.at
• Altwiener Apfelstrudel
 

SPEISEEIS AUF BASIS FERMENTIERTER 
MILCHERZEUGNISSE

Das goldene Stanitzel 2023

Eismanufaktur Kolibri, Rankovic Katarina
6922 Wolfurt, 0699/11817448
office@eismanufaktur-kolibri.at
• Königin des Sommers (Joghurt-Limette-Minze 
m. hausgem. Brombeersauce)
  

SPEISEEIS AUF BASIS FERMENTIERTER 
MILCHERZEUGNISSE - GOLD

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra
3143 Pyhra, 02745/2393
martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Heidelbeer-Joghurt
• Mango-Joghurt

Donauprinzessin GmbH
3620 Spitz, 02713/2100
info@donauprinzessin.at
• Joghurt-Kefir-Ingwer-Eis

Mühlbacher Stefan
4843 Ampflwang, 07675/2278
info@konditorei-muehlbacher.at
• Buttermilch-Heidelbeere

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Knuspriger Kürbiskern Cheesecake

Die Tortenkomponisten e.U.
8561 Söding, 0664/5235598
office@dietortenkomponisten.at
• Sauerrahm-Erdbeere

Schaller Clemens & Christine
9931 Ausservillgraten, 0664/4237079
weberhof.osttirol@gmail.com
• Joghurt-Heidelbeer

SPEISEEIS AUF BASIS FERMENTIERTER 
MILCHERZEUGNISSE - SILBER

Hansinger Günter
3233 Kilb, 0650/5260724
office@hansinger.at
• Banane-Orange-Joghurt
• Sauerrahm Kirsch
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Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Griechisches Joghurt mit caramellisierten 
Nüssen

Schiller Marion u. Simon
3742 Theras, 0664/3890416
marion.schiller@outlook.com
• Joghurteis Kirsche mit Liebe gemacht

SPEISEEIS AUF BASIS FERMENTIERTER 
MILCHERZEUGNISSE - BRONZE

  
Eisl Eis
5342 Abersee 
• Bio-Schafmilcheis Limette-Topfen-Brombeere

Neuwirth Elisabeth
9634 Gundersheim, 0664/73860597
bauernhofmar3@hotmail.com
• Joghurt-Waldbeere
 

EISSPEZIALITÄTEN

Das goldene Stanitzel 2023
 
Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Industrieviertel Kraftlackl

 

EISSPEZIALITÄTEN - GOLD

Cafe Bäckerei Kammerhofer
3351 Weistrach, 0680/4017122
genuss@baeckerei-kammerhofer.at
• Holler
• Himbeer

Cafe-Konditorei Hagmann
3500 Krems, 0676/5025922
konditorei@hagmann.co.at
• Zitronensoufflé Eis mit Ingwer Variegato

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Mostviertler Kaiserbirne

Niedermair-Auer Lisa u. Stefan
4650 Lambach, 07245/28202
niedermair@meinemilch.at
• Mango Sorbet/Vanillecremeeis

Mühlbacher Stefan
4843 Ampflwang, 07675/2278
info@konditorei-muehlbacher.at
• Mango Sorbet
• Waldbeerensorbet
 

EISSPEZIALITÄTEN - SILBER

Cafe Bäckerei Kammerhofer
3351 Weistrach, 0680/4017122
genuss@baeckerei-kammerhofer.at
• Passionsfrucht
Niedermair-Auer Lisa u. Stefan
4650 Lambach, 07245/28202
niedermair@meinemilch.at
• Himbeer Sorbet/Pistazienmilcheis

Eisl Eis
5342 Abersee 
• Bio-Schafmilcheis Mango-Passionsfrucht
 

EISSPEZIALITÄTEN - BRONZE

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Traubenzauber - Weinviertel

Niedermair-Auer Lisa u. Stefan
4650 Lambach, 07245/28202
niedermair@meinemilch.at
• Bananenschnitte/Bananen Sorbet

VEGANE SPEZIALITÄTEN

Das goldene Stanitzel 2023
 
Pobaschnig Krappfeldereis KG
9321 Kappel, 0664/5731573
eis@krappfeldereis.at
• Apfelmuseis vegan

VEGANE SPEZIALITÄTEN - GOLD

Donauprinzessin GmbH
3620 Spitz, 02713/2100
info@donauprinzessin.at
• Schlehdorn-Eis
• Sanddorn-Eis

Cafe Maria Theresia
3672 Maria Taferl, 0664/3512881
cafe-maria-theresia@gmx.at
• Marillen Sorbet

Eismanufaktur Kolibri, Rankovic Katarina
6922 Wolfurt, 0699/11817448
office@eismanufaktur-kolibri.at
• Schwarze Johannisbeere
• Mango
• Avocado-Limette-Kokos-Minze
• Limette-Minze

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Karotte-Mango
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Die Tortenkomponisten e.U.
8561 Söding, 0664/5235598
office@dietortenkomponisten.at
• Kokos-Vegan

Klammer Martin - Klammer's Kuhmilcheis
9761 Greifenburg, 0660/5530295
klammereis@gmx.at
• Ribiseleis 

VEGANE SPEZIALITÄTEN - SILBER

DER eisLIEBHABER Eismanufaktur e.U.
3100 St. Pölten, 0650/8492942
eismanufaktur@dereisliebhaber.at
• Apfel
• Erdbeer-Schoko

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra
3143 Pyhra, 02745/2393
martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Beeren-Sorbet

Hansinger Günter
3233 Kilb, 0650/5260724
office@hansinger.at
• Mango

Donauprinzessin GmbH
3620 Spitz, 02713/2100
info@donauprinzessin.at
• Holunderbeere-Eis
• Stachelbeere-Eis

Eismanufaktur Kolibri, Rankovic Katarina
6922 Wolfurt, 0699/11817448
office@eismanufaktur-kolibri.at
• Brennessel-Ingwereis m. hausgem. Johannis-
beersauce

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Himbeer
• Bratapfel

Pobaschnig Krappfeldereis KG
9321 Kappel, 0664/5731573
eis@krappfeldereis.at
• Dirndlkirsche vegan

VEGANE SPEZIALITÄTEN - BRONZE

Bachinger GmbH
3071 Böheimkirchen, 0664/2626414
office@bachinger-eis.at
• Mango

Francisco Josephinum Wieselburg
3250 Wieselburg, 
• Dirndl Sorbet

Gallien - die Erlebniswelt im Waldviertel
3753 Pernegg, 0660/6010935
manuela@gallien.at
• Erdbeere-Rhabarber

Eiswerk GmbH
5101 Bergheim, 0662/426123
daniel@eiswerk.at
• Marillen-Shiitake-Sorbet

Gansfuss Robert Cafe & Konditorei
7521 Eberau, 0664/4505507
office@mehlspeis-paradies.com
• Feige
• Marille
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Übersicht der Prämierungen
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