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DIE PRÄMIERUNG

Das Kasermandl in Gold ist eine Produktprämierung von 
Käse- und Milchprodukten. 

Der Wettbewerb schafft einen Anreiz zur Verbesserung 
der Qualität, Innovation und Effizienzsteigerung für die 
teilnehmenden Betriebe. Darüber hinaus dienen die 
Auszeichnungen als Vermarktungshilfe für die 
Produzent:innen und zeigen die große Vielfalt 
regionaler Produkte auf. 

BEURTEILUNGSSCHEMA & LEGENDE

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-Schema 
von einer Fachjury bewertet. 

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

95 bis 100 Punkte Das Kasermandl in Gold oder 
   Goldmedaille
87 bis 94,9 Punkte Silbermedaille
81 bis 86,9 Punkte Bronzemedaille

Je Kategorie wurde Das Kasermandl in Gold für das 
beste Produkt vergeben, wobei das Erreichen einer 
Goldmedaille Voraussetzung ist.

Nachstehend finden Sie die ausgezeichneten Produkte 
und ihre Produzent:innen. Diese sind in den jeweiligen 
Kategorien nach Rang und Postleitzahl geordnet.

HIGHLIGHTS

Bei der 26. Auflage der Produktprämierung  
Das Kasermandl in Gold wurden 427 Proben von über 
137 Teilnehmer:innen aus 7 Bundesländern eingereicht. 

Besonders erfreulich war die hohe Anzahl der 
Einreichungen, wobei insbesondere ein deutlicher 
Anstieg aus den westlichen Bundesländern verzeichnet 
wurde.

Die Jury konnte 14 Mal Das Kasermandl in Gold 
vergeben. Diese verteilen sich im gesamten Bundes-
gebiet wie folgt: Jeweils 3 der begehrten Trophäen 
gehen an Produzent:innen aus Niederösterreich, 
Tirol und Vorarlberg. 5 Sieger:innen kommen aus 
Oberösterreich.

Der oder die Produzent:in aus der nachstehenden Liste 
erreichte mit seinem/ihrem Produkt die angeführte 
Medaille. Dieses Produkt und damit sein:e  Produzent:in 
stehen für ausgezeichnete Qualität.

Einen ausführlichen Pressetext sowie Bilder und Logos 
finden Sie unter: www.messewieselburg.at 
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Frischkäse und ungereifte Weichkäse – SIEGER 
 
 
Biohof Zauner - Zauner Christina & Leonhard, 4174 
Niederwaldkirchen,  
0699/17124150, info@biohof-zauner.at 
• BIO Speisetopfen 20 % F.i.T. 
 
 
 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse – GOLD 
 
 
Balber Alexandra, Balbinas Welt,  
2571 Altenmarkt,  
0676/847022170, xandi.balber@gmail.com 
• Bauerntopfen 
 
Bracher Anna u. Bernhard, 3107 St. Pölten, 
0664/1448853, anna.bracher@aon.at 
• Bauerntopfen 
 
Krenn Marlies u. Michael, 3341 Ybbsitz, 
0676/6464536, marlies.krenn1@gmx.at 
• handgeformter Ybbstaler Mozzarella 
 
Hofbauer Franz u. Bernadette, 3390 Spielberg/Melk, 
0664/9901272, mhofbauer@aon.at 
• Topfen 
 
Hofkäserei Rausch, 3852 Kautzen,  
0664/1344929, info@hofkaeserei-rausch.at 
• Landtopfen 
 
Theresiengut GmbH, 4040 Gramatstetten, 
0732/732474, theresiengut@kreuzschwestern.at 
• Bio-Topfen 
 
Elsenhans Tamara u. Manfred,  
4612 Scharten, 0664/5125214, holzners@gmx.at 
• Mozzarella 
 
Sennerei Hatzenstädt, 6346 Niederndorferberg, 
0676/3114690, hollaus@hatzenstaedt.at 
• BIO-Bauerntopfen 
 
Dorfsennerei Schlins-Röns,  
6824 Schlins, 05524/2340, info@dorfsennerei.at 
• Frisch-Sauerkäse 
 
Kathan Simone, 6840 Götzis,  
0664/78014765, info@riedhof-kathan.at 
• Bauerntopfen 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse – SILBER 
 
 
Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift, 
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at 
• Neustifter Bio-Bauerntopfen 
 
Braunreiter Daniela & Josef, Biohof Laufenbichl, 
4563 Micheldorf,  
0676/9656858, daniela.braunreiter@gmx.at 
• Bio-Topfen 
 
Elsenhans Tamara u. Manfred,  
4612 Scharten, 0664/5125214, holzners@gmx.at 
• Mini Mozzarella 
• Burrata 
 
Schmidt Doreen, 5630 Bad Hofgastein, 
0660/1473269, doreens@gmx.at 
• BIO-Joghurt-Topfen 
 
Jenewein + Schafferer Hofmolkerei,  
6070 Ampass, 0676/5611747, 
hofmolkerei.taxerhof@gmail.com 
• Cremiger Speisetopfen 
 
Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,  
0676/4240102, w.ploerer@gmail.com 
• BIO Topfen 
 
Meyer David, 6708 Brand,  
0664/4048191, d4ve.meyer@gmail.com 
• Frischkäse Natur 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Der echte Schnifner Sennerei Topfen 
 
LFS Grabnerhof, 8911 Admont,  
0664/9605483, lfsgrabnerh@stmk.gv.at 
• Mozzarella 
 
HBLA Pitzelstätten, 9061 Wölfnitz,  
0664/5404599, christian.daveid@hbla-pitz.at 
• Cremetopfen 
 
 
 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse – BRONZE 
 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Kyrnberger Grillkäse 
 
Durstberger Anja u. Gerald, 4201 Gramastetten, 
0664/5471129, geralddurstberger@gmx.at 
• BIO-Landtopfen 
 
 
 

 
Frischkäse Erlauftaler Art 
 
 
 
Frischkäse Erlauftaler Art – GOLD 
 
 
Familie Heilos, 3370 Ybbs,  
0650/6162991, gugler.cluadia@gmx.at 
• Ybbser Frischkäse 
 
 
 
Weichkäse gereift – SIEGER 
 
 
Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll, 
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at 
• Sibr. Bachensteiner 
 
 
 
Weichkäse gereift – GOLD 
 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Kyrnberger Camembert 
 
Pfaffenbichler Michael, 3352 St. Peter/Au, 
0650/7774109, m.pfaffenbichler@gmail.com 
• Camembert 
 
Kellerer Max, 6114 Kolsass,  
0676/3400592, info@biosennerei.com 
• Tiroler Bio Gold 
• Tiroler Bio Brie 
 
Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Edelweiss 
 
Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg, 
0664/4941624, ganahl.thomas@outlook.com 
• Weichkäse mit Edelschimmel 
 
Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau, 
05514/30020, office@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at 
• Katharina 
 
 
 
Weichkäse gereift – SILBER 
 
 
Flatscher Bernhard & Vordermayer Stefanie, 5091 
Unken, 0664/88427623, bernd.flatscher@sbg.at 
• Gföller Bazi 
 

 
Bildungszentrum LLA Imst, 6460 Imst, 05412/66346, 
ma.schroll@tsn.at 
• Camembert 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Vorarlberger Weichkäse 
 
Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def., 
0664/2161399, info@biohof-stemberger.at 
• "Herr-Bert" Bio Weichkäse 
 
Jans Renate, 9981 Kals am Großglockner, 
0664/8552889, info@figerhof.at 
• Kalsertaler Weissschimmelkäse 
 
 
 
Schnittkäse – SIEGER 
 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Der echte Schnifner Laurentius mild 
 
 
 
Schnittkäse – GOLD 
 
 
LMTZ  Francisco Josephinum, 3250 Wieselburg, 
07416 52437 800, office.lmtz@josephinum.at 
• Bauernkas 
• Schnittkäse mit Rotschmiere 
 
Bauernfeind Anita u. Josef, 4324 Rechberg, 
0664/5127289, bauernfeind.josef@gmx.at 
• Hochwimmer's Hofkas 
 
Vöcklakäserei eGen, 4891 Pöndorf,  
07684/7108, office@voecklakaeserei.at 
• Vöcklataler Schnittkäse 
 
Flatscher Bernhard & Vordermayer Stefanie, 5091 
Unken, 0664/88427623, bernd.flatscher@sbg.at 
• Bierkäse (Magerkäse) 
 
Dorfkäserei Pötzelsberger,  
5421 Adnet, 06245/83228, info@biokas.at 
• Adneter Bio-Dorfkäse 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Max 
 
Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,  
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at 
• Brettlkas-Schnittkäse 
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Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Zwergl 
• Galtürer Hofkäse 
 
Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch, 
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at 
• Tilsiter (Schweizer Art) 
• Frühstückskäse 
 
Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau, 
05514/30020, office@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at 
• Sennerkäse 
 
ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 6912 
Hörbranz, 0664/8487038, corinna.schwab@alma.at 
• Alma Montafoner 
• Alma Bregenzerwälder 
• Alma Bodenseer 
 
Dorfsennerei Langenegg - Christoph Schwarzmann, 
6941 Langenegg,  
0664/4875376, info@sennerei-langenegg.at 
• Langenegger Dorfkäse 
• Langenegger Rahmkäse 
 
Klug Karl, Mooskirchner Käserei,  
8562 Mooskirchen, 0699/11546820, karlklug@aon.at 
• Mooskirchner Käse 
 
Pichler Kathrin und Anton, 9843 Großkirchheim, 
0664/4123512, info@litzelhof.com 
• Probsthofkäse (BIO Schnittkäse) 
 
 
 
Schnittkäse – SILBER 
 
 
Flatscher Bernhard & Vordermayer Stefanie, 5091 
Unken, 0664/88427623, bernd.flatscher@sbg.at 
• halbfester Schnittkäse 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Anna 
 
Sennerei Hatzenstädt, 6346 Niederndorferberg, 
0676/3114690, hollaus@hatzenstaedt.at 
• BIO-Heubauernkäse 
 
Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg, 
0664/4941624, ganahl.thomas@outlook.com 
• Schnittkäse 
 
 
 
 
 

 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Der echte Schnifner Laurentius pikant 
 
Seethaler Robert Alpe Parpfienz,  
6863 Egg-Großdorf, 0664/1312528, 
robert.seethaler75@gmail.com 
• Schnittkäse Alpe Parpfienz 
 
Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch, 
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at 
• Brauereikäse jung 
• Butterkäse 
 
Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau, 
05514/30020, office@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at 
• Sennerkäse extra würzig 
• Rahmkäse 
 
Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll, 
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at 
• Bergtilsiter 
 
Jans Renate, 9981 Kals am Großglockner, 
0664/8552889, info@figerhof.at 
• Kalsertaler Schnittkäse 
 
 
 
Schnittkäse – BRONZE 
 
 
Sennerei Hatzenstädt, 6346 Niederndorferberg, 
0676/3114690, hollaus@hatzenstaedt.at 
• BIO-Bauerngourmet 
 
 
 
Hartkäse – SIEGER 
 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Anton 
 
Willam Erwin,  
6942 Krumbach, 0664/3956909, erwin.willam@aon.at 
• Alpkäse jung 
 
 
 
Hartkäse – GOLD 
 
 
Pfaffenbichler Michael, 3352 St. Peter/Au, 
0650/7774109, m.pfaffenbichler@gmail.com 
• Cheddar 
 
 
 

 
Vöcklakäserei eGen, 4891 Pöndorf,  
07684/7108, office@voecklakaeserei.at 
• Vöcklataler Emmentaler 
• Vöcklataler Bergkäse 
 
Dorfkäserei Pötzelsberger,  
5421 Adnet, 06245/83228, info@biokas.at 
• Adneter Bio-Bergsteigerkas 
 
Lemberger Margot, Steinbockalm - Rauris, 5660 
Taxenbach, 0664/3830380, ziegenhof-gruebl@gmx.at 
• Steinbockalmkäse 
 
Agrargemeinschaft Schönanger,  
6313 Wildschönau,  
0664/3778747, leirermayr36@gmail.com 
• Bergkäse 
 
Schwaiger Anton und Andrea Erbhof Mitterthrey, 
6346 Niederndorferberg, 0676/841640623, 
mitterthrey@kufnet.at 
• BIO Heumilch Bergkäse 
 
Sennerei Hatzenstädt, 6346 Niederndorferberg, 
0676/3114690, hollaus@hatzenstaedt.at 
• BIO-Emmentaler 
 
Niederkaseralm Christian Widauer,  
6361 Hopfgarten i.B.,  
0664/2449540, christian.widauer572@gmail.com 
• Niederkaser Bergkäse 
 
Nigsch Tobias, Alpe Oberdamüls, 6733 Fontanella, 
0664/4432546, tobias.nigsch@gmail.com 
• Alpkäse Sommer 23 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Der echte Schnifner Bergkäse mind. 6 Monate 

gereift 
• Der echte Schnifner Bergkäse min. 10 Monate 

gereift 
 
Dorfsennerei Schlins-Röns,  
6824 Schlins, 05524/2340, info@dorfsennerei.at 
• Vbg. Bergkäse g. U. 6 Monate 
• Vbg. Bergkäse g. U. 10 Monate 
• Vbg. Bergkäse g. U. mind. 12 Monate 
 
Moosmann Alfons / Alpe Leugehr,  
6861 Alberschwende, 0664/9785456  
• Alpkäse / Bergkäse 
 
Flatz Katharina Alpe Schreibere,  
6861 Alberschwende,  
0664/3427814, kathl151@hotmail.com 
• Vorarlberger Alpkäse G. U. 
 
 
 
 

 
Seethaler Robert Alpe Parpfienz,  
6863 Egg-Großdorf, 0664/1312528, 
robert.seethaler75@gmail.com 
• Bergkäse Alpe Parpfienz 
 
Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch, 
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at 
• Bergkäse mittel 
• Bergkäse alt  
• Emmentaler 
 
Metzler Daniela, 6866 Andelsbuch,  
06645318584, metzler.martin@gmx.at 
• Alpberg Käse 
 
Schweizer Tobias, 6867 Schwarzenberg, 
0664/4132286, info@schweizer-hof.at 
• Vorarlberger Alpkäse 
 
Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau, 
05514/30020, office@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at 
• Bergkäse würzig 
• Bergkäse mild 
 
Feurstein Michael/Alpe Hinterüntschen,  
6883 Au, 0664/4956434, mfeurs@gmail.com 
• Hinterüntscher Alpkäse 2024 
 
Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,  
0664/5827714, info@feinkost-kaese.com 
• Handgeschöpfter Bergkäse 3 Monate 
• Handgeschöpfter Bergkäse 12 M. 
 
Feurstein Helmut, 6883 Au,  
0664/1244785, elke.feurstein@au-schoppernau.at 
• Mitteldiedamser Alpkäse 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• Katharina's Bergkäse mild 
• Kaspar's Bergkäse mittel 
• Franz Michael Felders Bergkäse 
• Weinviadla Kas würzig ab 10 M. 
• Weinviadla Kas mild ab 3 M. 
 
Alma Bergsennerei Lutzenreute, Julia Muxel, 6911 
Eichenberg, corinna.schwab@alma.at 
• Alma Vorarlberger Bergkäse g.U. 
 
Dorfsennerei Langenegg - Christoph Schwarzmann, 
6941 Langenegg,  
0664/4875376, info@sennerei-langenegg.at 
• Langenegger Bergkäse 
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Hofkäserei Engel, 6942 Krumbach,  
0664/4309537, info@hofkaeserei-engel.at 
• Bergkäse 6 Monate 
• Bergkäse 9 Monate 
 
Willam Erwin, 6942 Krumbach,  
0664/3956909, erwin.willam@aon.at 
• Alpkäse alt 
 
Fink Daniel Sennerei Riefensberg,  
6943 Riefensberg,  
06664/1127734 und 05513/8128, senn.fink@gmx.at 
• Riefensberger Bergkäse "Der Mittelwürzige" 
• Riefensberger Bergkäse "Spezial" 
• Riefensberger Bergkäse "Der Würzige" 
 
Sennerei Lingenau reg. Gen.m.b.H., 6951 Lingenau, 
05513/6420, info@sennerei-lingenau.at 
• Bergkäse würzig 
• Bergkäse mittel 
• Emmentaler 
 
Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll, 
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at 
• Rubachtaler 5 M. 
• Sibr. Bergkäse 6 M. 
• Sibr. Bergkäse 3 M. 
 
Sennerei Hittisau, 6952 Hittisau,  
05513/2911-20, sennerei@hittisau.at 
• Hittisauer Bergkäse MILD 
• Hittisauer Bergkäse ü. 12 Mon. 
 
 
 
Hartkäse – SILBER 
 
 
Loisnhof Sandra und Christian Stöbich,  
4152 Sarleinsbach, 0664/9258128, office@loisnhof.at 
• Grana Granit 
• Loisnhof Bergkäse 
 
Heim Sepp Foischingalm, 6382 Kirchdorf, 
0664/3579861, heimsepp1@gmail.com 
• Koasamandl Almkäse 
 
Nigsch Tobias, Alpe Oberdamüls, 6733 Fontanella, 
0664/4432546, tobias.nigsch@gmail.com 
• Alpkäse Sommer 24 
 
Gmeiner Klaus, 6861 Alberschwende, 0664/4913799, 
klaus.gmeineraa@gmail.com 
• G.U. Vorarlberger Alpkäse 
 
Fechtig Simon, 6861 Alberschwende, 0664/3578738, 
simon.fechtig94@gmail.com 
• Vorarlberger Alpkäse 
 
 

 
Alpe Kassa Wildmoos - Sennerin Carmen Eberle, 
6870 Bezau,  
0664/5818400, gebhard.eberle@gmx.at 
• Wildmooser Alp-Käse 
 
Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,  
0664/5827714, info@feinkost-kaese.com 
• Handgeschöpfter Bergkäse 6 - 8 M. 
 
Käsecaspar - Caspar Greber, 6900 Bregenz, 
0699/18384320, caspar@kaesecaspar.at 
• Caspars Schönenbacher 2024 
 
Alma Bergsennerei Hinteregg, Sebastian Kurm, 6911 
Eichenberg,  
05574/45472, corinna.schwab@alma 
• Alma Vorarlberger Bergkäse g.U. 
 
Klug Karl, Mooskirchner Käserei,  
8562 Mooskirchen, 0699/11546820, karlklug@aon.at 
• der Weststeirer 
• Gießenberg Käse 
 
 
 
Hartkäse – BRONZE 
 
 
Walch Johann, 6365 Kirchberg/T.,  
0664/8711739, info@kasplatzl.at 
• Junger Hupfer Bergkäse 
 
Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel,  
6874 Bizau, 0676/9244976, info@hilkater.at 
• Rochus 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• F.M. Felder Bergkäse Special Edition 
 
 
 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – SIEGER 
 
 
Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Trüffelkäse 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – GOLD 
 
 
Käsehütte Maria Taferl, 3672 Maria Taferl, 
07413/6180, info@kaesehuette.at 
• Heublumenkäse 
• Weinkäse 
• Bärlauchbrie 
 
Bader Barbara, 4921 Hohenzell,  
0650/8491947, eva.lang88@yahoo.de 
• Schnittkäse Bockshornklee 
 
Hinterberger Sabine, 5360 St. Wolfgang, 
0650/3046088, sabine.hinterberger@gmx.at 
• Wolfgangsee'r Kräuterkas 
 
 
Dorfkäserei Pötzelsberger,  
5421 Adnet, 06245/83228, info@biokas.at 
• Adneter Bio-Heublumenkäse 
• Adneter Bio-Bauernkäse mit grünem Pfeffer 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Antonia 
 
Schnegg Fabio,  
6492 Imsterberg, 0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at 
• Chillikas-Schnittkäse 
 
Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Safrantraum 
• Galtürer Aschenputtel 
 
Metzler Daniela, 6866 Andelsbuch,  
06645318584, metzler.martin@gmx.at 
• Krütorbuab 
 
Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau, 
05514/30020, office@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at 
• Leopold 
 
ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 6912 
Hörbranz, 0664/8487038, corinna.schwab@alma.at 
• Alma Vitalschatz 
• Alma Alpenschatz 
 
Dorfsennerei Langenegg - Christoph Schwarzmann, 
6941 Langenegg,  
0664/4875376, info@sennerei-langenegg.at 
• Langenegger Thymian-Citronen-Pfeffer 
• Langenegger Espressokäse 
• Langenegger Pfefferkäse 
• Langenegger Kräuterkäse 
• Langenegger Bärlauchkäse 
 

 
Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def., 
0664/2161399, info@biohof-stemberger.at 
• "Erste Geige" Bierkäse 
 
 
 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – SILBER 
 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Bärlauch-Camembert 
• Kyrnberger Chilikäse 
 
Wilhelmsburger Hoflieferanten, 3150 Wilhelmsburg, 
02746/76300, office@hoflieferanten.at 
• Nußkäse 
• Kräuterkäse 
 
Loisnhof Sandra und Christian Stöbich,  
4152 Sarleinsbach, 0664/9258128, office@loisnhof.at 
• Schnittkäse mit Bockshornklee 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Layla 
 
Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,  
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at 
• Bärlauchkas-Schnittkäse 
 
Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel,  
6874 Bizau, 0676/9244976, info@hilkater.at 
• Casanova 
• Wildkräuterkäse 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• Nanni's Kräuterschatz 
 
ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 6912 
Hörbranz, 0664/8487038, corinna.schwab@alma.at 
• Alma Kräuterschatz 
 
Dorfsennerei Langenegg - Christoph Schwarzmann, 
6941 Langenegg,  
0664/4875376, info@sennerei-langenegg.at 
• Langenegger Chilikäse 
 
Sonnenalm bäuerlicher Milchhof e.Gen.,  
9373 Klein St. Paul, 04264/27160, 
h.zechner@sonnenalm-milch.at 
• Schnittkäse Schnittlauch 
• Edelweiß Schnittlauch 
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Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – BRONZE 
 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Kyrnberger Bockshornkleekäse 
 
Hinterberger Sabine, 5360 St. Wolfgang, 
0650/3046088, sabine.hinterberger@gmx.at 
• Oliven Kas 
 
 
 
Sonstige – SIEGER 
 
 
Kerbl Irmgard und Hannes und Hannes, 4563 
Micheldorf,  
0650/7074822, hijm.kerbl@gmail.com 
• BIO-Schnittlauchtopfen 
 
 
 
Sonstige – GOLD 
 
 
Schwarz Martina & Manfred / Lamprechts,  
2860 Kirchschlag, 0664/88442767, 
manfred.schwarz@stang.at 
• Käsewürfel "Feta-Art" Kräuter 
• Grill- und Pfannenkäse 
 
Bracher Anna u. Bernhard, 3107 St. Pölten, 
0664/1448853, anna.bracher@aon.at 
• Frischkäse im Rohschinken 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Kyrnberger Chilomato 
• Kyrnberger Käsebällchen 
• Frischkäsecreme Bärlauch 
 
Burger Barbara u. Andreas, 3232 Bischofstetten, 
0664/4296861, burger.doerfl@gmail.com 
• Bauernkäse pikant gewürzt in Öl 
 
LMTZ  Francisco Josephinum, 3250 Wieselburg, 
07416 52437 800, office.lmtz@josephinum.at 
• Frischkäsebällchen mit Speck 
• Kirschpaprika gefüllt mit Frischkäse 
 
Hofbauer Franz u. Bernadette, 3390 Spielberg/Melk, 
0664/9901272, mhofbauer@aon.at 
• Frischkäseaufstrich "Kren" 
 
Ratzka Lisa, 3701 Großweikersdorf,  
0650/4801618, lisaratzka2@gmail.com 
• Frischkäsecreme mit Wildkräuterpesto 
 
 
 

 
Aigner Inge u. Martin, 4352 Klam,  
0664/5061389, auerimsommerhaus@gmail.com 
• Topfen-Aufstrich "Rote Betty" 
• Frischkäse im Speckmantel 
 
Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift, 
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at 
• Neustifter Bio-Kräuterkäse 
 
Blümel Markus, 4490 St. Florian,  
0699/11735737, office@demeterhof-lederbauer.at 
• Bio Topfen Liptauer Art 
 
Bader Barbara, 4921 Hohenzell,  
0650/8491947, eva.lang88@yahoo.de 
• Frischkäsewürferl 
 
Bacher Heidi, 6154 Vals,  
0664/4821277, bacher.padaun@gmail.com 
• Graukäse 
 
Schmidhofer Benni - KASANOVA,  
6264 Fügenberg, 0664/3538183, info@kasanova.at 
• Gustav 
 
Schwaiger Anton und Andrea Erbhof Mitterthrey, 
6346 Niederndorferberg, 0676/841640623, 
mitterthrey@kufnet.at 
• BIO Heumilch Frischkäse in Öl 
 
Anker-Feistl Claudia - Hinterschachnerhof,  
6346 Niederndorferberg, 0664/4714424, 
hinterschachnerhof@outlook.at 
• Frischkäse mit Bärlauch 
 
Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 6433 
Oetz, 0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com 
• Bio-Joghurtbällchen in Öl 
 
Meyer David, 6708 Brand,  
0664/4048191, d4ve.meyer@gmail.com 
• Joghurtaufstrich Chili 
 
Muhhpur Yvonne Hubert, 6751 Braz, 0664/5050895, 
yvonne.hubert01@gmail.com 
• cremiger Bärlauch-Frühlingskräuter Aufstrich 
• Muhhbällchen aus Joghurt gemischt 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Vorarlberger Sauerkäse 
 
Kathan Simone, 6840 Götzis,  
0664/78014765, info@riedhof-kathan.at 
• "Kuh"gelrund Knoblauch 
• "Kuh"gelrund Kürbiskern 
• "Kuh"gelrund Bärlauch 
• "Kuh"gelrund Chili 
 
 

 
Bereuter Raphaela u. Rainer, 6900 Möggers, 
0664/5463002, bereuter@heinehof.at 
• BIO Curry Topfen 
 
Miedl Petra & Martin, 8832 Oberwölz, 
0664/9222062, bauernfeind@outlook.at 
• Murtaler Steirerkäse mager (regionale Spezialität) 
 
LFS Grabnerhof, 8911 Admont,  
0664/9605483, lfsgrabnerh@stmk.gv.at 
• Steirerkäse 
 
 
 
Sonstige – SILBER 
 
 
Balber Alexandra, Balbinas Welt,  
2571 Altenmarkt, 0676/847022170, 
xandi.balber@gmail.com 
• Paradeisbällchen 
• Bauernkas Frischkäse mit Kräutern 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Kyrnberger Kürbisrolle 
 
Krenn Marlies u. Michael, 3341 Ybbsitz, 
0676/6464536, marlies.krenn1@gmx.at 
• Topfenaufstrich nach Liptauer Art 
 
Hofkäserei Rausch, 3852 Kautzen,  
0664/1344929, info@hofkaeserei-rausch.at 
• Vielfalter + Cranberry 
 
Bildungszentrum LLA Imst, 6460 Imst, 05412/66346, 
ma.schroll@tsn.at 
• Oberinntaler Graukäse 
 
Meyer David, 6708 Brand,  
0664/4048191, d4ve.meyer@gmail.com 
• Frischkäse Schnittlauch 
 
Muhhpur Yvonne Hubert, 6751 Braz, 0664/5050895, 
yvonne.hubert01@gmail.com 
• cremiger Paprika-Topfen Aufstrich 
 
Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg, 
0664/4941624, ganahl.thomas@outlook.com 
• Sura Kees 
 
Kathan Simone, 6840 Götzis,  
0664/78014765, info@riedhof-kathan.at 
• Bauernaufstrich 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• Sonderling 
 
 

 
Hofer Ulrike, 6890 Lustenau,  
0650/2205033, ulli.eichelehof@gmx.at 
• Arrabbiata Käsle 
• Kurkuma-Knoblauch-Käsle 
 
Anker-Feistl Claudia - Hinterschachnerhof,  
6346 Niederndorferberg, 0664/4714424, 
hinterschachnerhof@outlook.at 
• Frischkäse in Öl 
 
 
 
Sauermilchprodukte – SIEGER 
 
 
Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 6433 
Oetz, 0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com 
• Bio-Joghurt Holunderblüte 
 
 
 
Sauermilchprodukte – GOLD 
 
 
Harm Eva-Maria,  
3072 Kasten, 0664/75119564, josefharm@aon.at 
• Dirndl-Joghurt 
 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Pfirsich-Marille-Joghurt 
• Waldbeer-Joghurt 
 
Wilhelmsburger Hoflieferanten, 3150 Wilhelmsburg, 
02746/76300, office@hoflieferanten.at 
• Naturjogurt 
• Jogurt Creme Kürbis Vanille 
• Erdbeerjogurt 
 
Burger Barbara u. Andreas, 3232 Bischofstetten, 
0664/4296861, burger.doerfl@gmail.com 
• Vollmilchjoghurt 
 
Bio Hansinger, Günter Hansinger,  
3233 Kilb, 0650/5260724, office@hansinger.at 
• Zwutschkerl Dirndl 
 
Wagenhofer Manfred, 3264 Reinsberg, 
0676/7562533, fam.wagenhofer@aon.at 
• BIO-Naturjoghurt 
 
Enengel Julia u. Josef, 3371 Wolfpassing, 
0676/6721944, josefenengel@gmx.net 
• Naturjoghurt 
 
Hofbauer Franz u. Bernadette, 3390 Spielberg/Melk, 
0664/9901272, mhofbauer@aon.at 
• Fruchtjoghurt Dirndl 
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Ratzka Lisa, 3701 Großweikersdorf,  
0650/4801618, lisaratzka2@gmail.com 
• Vanille Schokocrispie Joghurt 
 
Biohof Arnhof - Arnhof Silvia,  
3860 Heidenreichstein,  
0664/1133992, office@bio-arnhof.at 
• Bio-Fruchtjoghurt Kirsche 
 
Theresiengut GmbH, 4040 Gramatstetten, 
0732/732474, theresiengut@kreuzschwestern.at 
• Bio-Joghurt 
• Bio-Sauerrahm 
 
Loisnhof Sandra und Christian Stöbich, 4152 
Sarleinsbach, 0664/9258128, office@loisnhof.at 
• Joghurt mit Frucht unterlegt 
 
Biohof Zauner - Zauner Christina & Leonhard, 4174 
Niederwaldkirchen,  
0699/17124150, info@biohof-zauner.at 
• BIO Joghurt Heidelbeere 
 
Durstberger Anja u. Gerald, 4201 Gramastetten, 
0664/5471129, geralddurstberger@gmx.at 
• BIO-Naturjoghurt 
 
Aigner Inge u. Martin, 4352 Klam,  
0664/5061389, auerimsommerhaus@gmail.com 
• "Guten Morgen" Heidelbeere 
 
Bader Barbara, 4921 Hohenzell,  
0650/8491947, eva.lang88@yahoo.de 
• Naturjoghurt 
 
Schmidt Doreen, 5630 Bad Hofgastein, 
0660/1473269, doreens@gmx.at 
• BIO-Naturjoghurt 
 
Jenewein + Schafferer Hofmolkerei,  
6070 Ampass, 0676/5611747, 
hofmolkerei.taxerhof@gmail.com 
• Joghurt Vanille-Schokocrisps 
• Natur Joghurt gerührt 
 
Klingenschmid Maria, 6111 Volders, 0650/7001257, 
m.klingenschmid@volderer.net 
• Fruchtjoghurt Tiroler Erdbeere 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 6433 
Oetz, 0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com 
• Bio-Naturjoghrut 
• Bio-Joghurt Birne 
• Bio-Joghurt Kirsche 
• Bio-Joghurt Heidelbeere 
• Bio-Joghurt Banane 
• Bio-Joghurt Marille-Pfirsich 
• Griesser´s Eiskaffee 
 
Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,  
0676/4240102, w.ploerer@gmail.com 
• BIO Joghurt Pfirsich Marille 
• BIO Joghurt Kaffee 
• BIO Joghurt Vanille 
 
Hammerle Ewald,  
6655 Steeg, 0664/4609277, natur@sennlich.at 
• Lechtaler Alpentrinkjoghurt Kaffee 520 g 
• Lechtaler Alpenjoghurt natur 500 g 
 
Meyer David,  
6708 Brand, 0664/4048191, d4ve.meyer@gmail.com 
• Joghurt griechische Art Natur 
 
Muhhpur Yvonne Hubert, 6751 Braz, 0664/5050895, 
yvonne.hubert01@gmail.com 
• Joghurt mit Pfirsisch-Maracuja-Spiegel 
• Joghurt mit Apfel-Holunder-Spiegel 
 
Kaufmann Peter, 6764 Lech,  
0664/3957686, bio.rinderhofkaufmann@gmail.com 
• Zuger Sennstube Erdbeer-Joghurt gerührt 
• Zuger Sennstube Natur-Joghurt gerührt 
• Zuger Sennstube Kirsch-Joghurt gerührt 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Schnifner Fruchtjoghurt Himbeere 
 
Bereuter Raphaela u. Rainer,  
6900 Möggers, 0664/5463002, bereuter@heinehof.at 
• BIO Kirsch Joghurt 
• BIO Mocca Joghurt Drink 
 
Sonnenalm bäuerlicher Milchhof e.Gen.,  
9373 Klein St. Paul,  
04264/27160, h.zechner@sonnenalm-milch.at 
• Kärntner Reindling 
 
 
 
Sauermilchprodukte – SILBER 
 
 
Harm Eva-Maria,  
3072 Kasten, 0664/75119564, josefharm@aon.at 
• Zwetschken-Joghurt 
 
 

 
Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra, 
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at 
• Naturjoghurt 
 
Bio Hansinger, Günter Hansinger,  
3233 Kilb, 0650/5260724, office@hansinger.at 
• Mango Joghurt Drink 
 
Zettel Heidi & Wolfgang, 3345 Göstling/Ybbs, 
0680/3223716, zettl.ablass@a1.net 
• Buttermilch roh 
 
Enengel Julia u. Josef, 3371 Wolfpassing, 
0676/6721944, josefenengel@gmx.net 
• Joghurt m. Apfel-Birne 
 
Biohof Arnhof - Arnhof Silvia,  
3860 Heidenreichstein,  
0664/1133992, office@bio-arnhof.at 
• Bio-Naturjoghurt 
• Bio-Fruchtjoghurt Marille 
 
Biohof Zauner - Zauner Christina & Leonhard, 4174 
Niederwaldkirchen,  
0699/17124150, info@biohof-zauner.at 
• BIO Naturjoghurt 
 
Klingenschmid Maria, 6111 Volders, 0650/7001257, 
m.klingenschmid@volderer.net 
• Fruchtjoghurt Heidelbeere 
• Naturjoghurt 
 
Anker-Feistl Claudia - Hinterschachnerhof,  
6346 Niederndorferberg,  
0664/4714424, hinterschachnerhof@outlook.at 
• süße Topfencreme 
 
Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 6433 
Oetz, 0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com 
• Bio-Joghurt Vanille 
• Bio-Joghurt Pfirsich-Maracuja 
• FruMix Vanille 
 
Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld, 0676/4240102, 
w.ploerer@gmail.com 
• BIO Joghurt Banane 
 
Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,  
0676/4240102, w.ploerer@gmail.com 
• BIO Joghurt Heidelbeer 
• BIO Joghurt Erdbeer 
• BIO Naturjoghurt 
• BIO Joghurt Bratapfel 
 
Hammerle Ewald,  
6655 Steeg, 0664/4609277, natur@sennlich.at 
• Lechtaler Alpenjoghurt Heidelbeere 500 g 
 
 
 

 
Meyer David, 6708 Brand,  
0664/4048191, d4ve.meyer@gmail.com 
• Naturjoghurt 
 
Bereuter Raphaela u. Rainer, 6900 Möggers, 
0664/5463002, bereuter@heinehof.at 
• BIO Haselnuss Topfen 
 
HBLA Pitzelstätten, 9061 Wölfnitz,  
0664/5404599, christian.daveid@hbla-pitz.at 
• Naturjogurt 
 
 
 
Sauermilchprodukte – BRONZE 
 
 
Braunreiter Daniela & Josef, Biohof Laufenbichl, 
4563 Micheldorf,  
0676/9656858, daniela.braunreiter@gmx.at 
• Bio-Naturjoghurt 
 
 
 
Milch/Milchmischgetränke 
 
 
 
Milch/Milchmischgetränke – GOLD 
 
 
Wilhelmsburger Hoflieferanten, 3150 Wilhelmsburg, 
02746/76300, office@hoflieferanten.at 
• Schulmilch Kakao 
 
Hofkäserei Rausch, 3852 Kautzen,  
0664/1344929, info@hofkaeserei-rausch.at 
• Milch 
 
Biohof Zauner - Zauner Christina & Leonhard, 4174 
Niederwaldkirchen,  
0699/17124150, info@biohof-zauner.at 
• BIO Vollmilch 
 
Fritz Lisbeth,  
6767 Warth, 0664/3620799, gehrnerhof@aon.at 
• Molke-Salzkaramel-Creme 
 
 
 
Milch/Milchmischgetränke – SILBER 
 
 
Hofkäserei Rausch, 3852 Kautzen,  
0664/1344929, info@hofkaeserei-rausch.at 
• Milch Eiskaffee 
 
Loisnhof Sandra und Christian Stöbich,  
4152 Sarleinsbach, 0664/9258128, office@loisnhof.at 
• BIO Heumilch 
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Hofer Ulrike, 6890 Lustenau,  
0650/2205033, ulli.eichelehof@gmx.at 
• Vanillemilch 
 
 
 
Butter – SIEGER 
 
 
Elsenhans Tamara u. Manfred,  
4612 Scharten, 0664/5125214, holzners@gmx.at 
• Bauernbutter 
 
 
 
Butter – GOLD 
 
 
Hohenegg GnbR - Sandra Mündl, 3390 Melk, 
0650/9987317, sandra.muendl@hotmail.com 
• Butter 
 
Bacher Heidi, 6154 Vals,  
0664/4821277, bacher.padaun@gmail.com 
• Sauerrahmbutter 
 
Sennerei Hatzenstädt, 6346 Niederndorferberg, 
0676/3114690, hollaus@hatzenstaedt.at 
• BIO-Sennereibutter 
 
Sennerei Schnifis reg. GenmbH, 6822 Schnifis, 
0664/8517851, vermarktung@sennerei-schnifis.at 
• Die echte Schnifner Sennereibutter 
 
Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins, 
05524/2340, info@dorfsennerei.at 
• Sennereibutter aus Rohrahm 
 
Alpenkäse Bregenzerwald,  
6870 Bezau, 05514/30020,  
office@alpenkaese.at; christian.trog@alpenkaese.at 
• Sennereibutter 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• Franz Michael Felders Butter 
 
Dorfsennerei Langenegg - Christoph Schwarzmann, 
6941 Langenegg,  
0664/4875376, info@sennerei-langenegg.at 
• Langenegger Sennereibutter 
 
Miedl Petra & Martin, 8832 Oberwölz, 
0664/9222062, bauernfeind@outlook.at 
• Sauerrahmbutter 
 
 
 
 
 

 
Butter – SILBER 
 
 
Zettel Heidi & Wolfgang, 3345 Göstling/Ybbs, 
0680/3223716, zettl.ablass@a1.net 
• Rohmilchbutter aus Heumilch 
 
Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,  
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at 
• Bauernbutter 
 
Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,  
0664/5827714, info@feinkost-kaese.com 
• Butter 
 
Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll, 
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at 
• Sennereibutter 
 
 
 
Butter – BRONZE 
 
 
Schuler Hermann - Edenbachalm,  
6673 Grän, 0676/3144522 o. 05675/6911, 
servus@edenbachalm.at 
• Almbutter 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Produkte aus Schaf-, Büffel- oder
Ziegenmilch bzw. Mischmilch

SIEGERLISTE 2025
Seite 14



 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse 
 
 
 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse – GOLD 
 
 
Hinke Helwin, 3041 Dörfl,  
0699/10048571, office@hinke.at 
• Ziegenfrischkäse 
 
Familie Vorlaufer, 3202 Hofstetten,  
0680/1423281, judiths.schofkas@gmail.com 
• Judith's  Grillkäse 
 
Kastner Bio Ziegenhof, 4342 Baumgartenberg, 
0650/3467448, kastner@bio-produkte.at 
• BIO Ziegentopfen Natur 
 
Leitenmayr Silvia und Hubert, 4624 Pennewang, 
0664/5485973, hubert.leitenmayr@gmail.com 
• Ziegenfrischkäse natur 
 
Handl Bianca u. Johann, Ziegenhof Ebnater, 5310 
Tiefgraben,  
0677/61789067, handl.johann@gmail.com 
• Ziegenhof Ebnater Frischkäserolle Natur 
 
Hofkäserei Familie Kegele, 6707 Bürserberg,  
0664/5049989, kegelemichael77@gmail.com 
• "Berger Büffella" 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Schafbrimsen 
 
 
 
Frischkäse und ungereifte Weichkäse – SILBER 
 
 
Sterkl Waltraud und Melanie, 3385 Gerersdorf, 
0664/88592672, kaesehof.sterkl@gmail.com 
• Weichkäse natur 
 
Seyerlehner Maria, 4493 Wolfern,  
0664/5742748, seyerlehner@aon.at 
• Ziegenfrischkäse natur 
 
Handl Bianca u. Johann, Ziegenhof Ebnater, 5310 
Tiefgraben,  
0677/61789067, handl.johann@gmail.com 
• Ziegenhof Ebnater Topfen 
 
Bergkäserei Schoppernau,  
6886 Schoppernau, 0664/9153504 od. 05515/30151, 
info@bergkaeserei.at 
• Güs Ziegenkäse 
 
 
 

 
Frischkäse Erlauftaler Art – SIEGER 
 
 
Familie König GesbR,  
3282 St. Georgen/Leys, 07482/44539, japsi1@gmx.at 
• BIO-Schafmischkäse 
 
Familie Stöckl, 3351 Weistrach,  
0699/81430238, familie_stoeckl@outlook.com 
• Stöckl's Schafkäse 
 
 
 
Frischkäse Erlauftaler Art – GOLD 
 
 
Familie König, 3203 Rabenstein,  
0676/9314722, familie-koenig@aon.at 
• Schaffrischkäse 
 
Familie Schachermayer, 3203 Rabenstein, 
02723/2130, Stefan.Schachermayer@gmx.at 
• Dirndltaler Schafkäse 
 
Fam. Gansberger, 3241 Kirnberg, 02755/8202 od. 
0664/1508935, info@gansis-schofkas.at 
• Gansis-Schofkas 
• Mostviertler Schofkas 
 
Frühwald Rita u. Johann, 3264 Reinsberg, 
0676/3551574, johann-rita@direkt.at 
• Burgkogl BIO-Schofkas 
 
Punz-Leeb Elfriede, 3281 Oberndorf, 0650/6311701, 
punz-leeb@outlook.com 
• Schafkäse vom Maierhof 
 
Gröbl Julia, 3334 Gaflenz,  
0680/5597088, juliagroebl@gmx.at 
• Bio-Schafkäse aus Heumilch 
 
Stiegler Elisabeth, 3335 Weyer,  
07355/7649, elisabethstiegler@setzbauer.com 
• Schafkäse Setzbauer Art 
 
Schrefel Berthold u. Birgit, 3345 Göstling/Ybbs, 
0680/3348395, orth@biobauernhof.com 
• Mostviertler Schofkas 
• Mostviertler Schofkas 
 
Familie Stöckl, 3351 Weistrach,  
0699/81430238, familie_stoeckl@outlook.com 
• Stöckl's Schofkas 
 
Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall, 
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com 
• Schafmilch Frischkäse 
 
 
 
 

 
Sattler Martina, 4421 Aschach / Steyr,  
0680/3057847, martina.sattler@kt-net.at 
• BIO-Schafkäserolle 
 
Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift, 
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at 
• Neustifter Bio Schaf "Gupferl" 
 
Haslehner Christine und Walter, 4596 
Steinbach/Steyr, 07257/7659, schaf.kaese@aon.at 
• Steinbacher Schafgupf 
 
 
 
Frischkäse Erlauftaler Art – SILBER 
 
 
Lanner Regina, 3150 Wilhelmsburg, 02723/8294 od. 
0676/9712022, lanner.regina@gmx.at 
• Schafmischkäse 
 
Familie Vorlaufer, 3202 Hofstetten,  
0680/1423281, judiths.schofkas@gmail.com 
• Judith's Schofkas 
 
Lechner Margarete, 3263 Randegg,  
0680/5556005, lechner.franzenreith@gmail.com 
• Mostv. Schofkas vom Franzenreith 
 
Ritt Elfriede u. Christian, 3340 Waidhofen/Ybbs, 
0650/9938771, ritt.familie@gmx.at 
• BIO-Schafmischkäse 
 
Oismüller Alfred & Maria, 3341 Ybbsitz, 
0664/1788468, a.oismueller1@gmx.at 
• Bio-Heumilch Schafkäse 
 
Familie Stöckl, 3351 Weistrach,  
0699/81430238, familie_stoeckl@outlook.com 
• Stöckl's Schofmischkas 
 
Sterkl Waltraud und Melanie, 3385 Gerersdorf, 
0664/88592672, kaesehof.sterkl@gmail.com 
• Schaffrischkäse 
 
Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift, 
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at 
• Neustifter Bio-Schafmischkäse 
 
Haslehner Christine und Walter, 4596 
Steinbach/Steyr, 07257/7659, schaf.kaese@aon.at 
• Steinbacher Schafrolle 
 
 
 
Frischkäse Erlauftaler Art – BRONZE 
 
 
Lanner Regina, 3150 Wilhelmsburg, 02723/8294 od. 
0676/9712022, lanner.regina@gmx.at 
• Schafkäse 

 
Weichkäse gereift 
 
 
 
Weichkäse gereift – GOLD 
 
 
Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Rote Ziege 
• Galtürer Weisse Ziege 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Gutenberger Schafmilch Camembert 
 
Jans Renate, 9981 Kals am Großglockner, 
0664/8552889, info@figerhof.at 
• Glocknerweiss 
 
 
 
Weichkäse gereift – SILBER 
 
 
Leitenmayr Silvia und Hubert, 4624 Pennewang, 
0664/5485973, hubert.leitenmayr@gmail.com 
• "Berti" Ziegencamenbert 
 
Premiumkäserei Pranz, 4983 St. Georgen, 
0650/9975014, premiumkaeserei@gmail.com 
• Ziegen Brie 
 
Hofkäserei Familie Kegele, 6707 Bürserberg,  
0664/5049989, kegelemichael77@gmail.com 
• "Berger Exot" 
 
 
 
Schnittkäse 
 
 
 
Schnittkäse – GOLD 
 
 
Wilhelmsburger Hoflieferanten, 3150 Wilhelmsburg, 
02746/76300, office@hoflieferanten.at 
• Bio-Ziegenkäse natur 
 
LMTZ  Francisco Josephinum, 3250 Wieselburg, 
07416 52437 800, office.lmtz@josephinum.at 
• Ziegenschnittkäse 
• Schafschnittkäse 
 
Strobl's BIO Schafprodukte, Strobl Markus, 3823 
Weikertschlag, 0664/5856269, markus@schafzucht-
strobl.at 
• BIO Schafsmilchkäse nach Gauda Art 
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Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Ziegenpeter 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Steirischer Schafkäse 
 
 
 
Schnittkäse – SILBER 
 
 
Jans Renate, 9981 Kals am Großglockner, 
0664/8552889, info@figerhof.at 
• Glocknerspitz 
• Glocknerkönig 
 
 
 
Hartkäse 
 
 
 
Hartkäse – SILBER 
 
 
Kastner Bio Ziegenhof, 4342 Baumgartenberg, 
0650/3467448, kastner@bio-produkte.at 
• BIO Ziegenbaron 
 
 
 
Hartkäse – BRONZE 
 
 
Huber Hermann & Patrick - Hofkäserei Huber, 6563 
Galtür,  
0664/2533543, hermann@huber-hotels.at 
• Galtürer Bergziege 
 
 
 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – SIEGER 
 
 
Sattler Martina, 4421 Aschach / Steyr,  
0680/3057847, martina.sattler@kt-net.at 
• BIO-Schafschnittkäse mit Kräuter 
 
 
 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – GOLD 
 
 
Premiumkäserei Pranz, 4983 St. Georgen, 
0650/9975014, premiumkaeserei@gmail.com 
• Schwarzer Prinz 
 
 

 
Gereifte Käse mit besonderen Zutaten – SILBER 
 
 
Hofkäserei Frech, 4574 Vorderstoder, 0664/9175469, 
furtwagner@gmail.com 
• BIO Schaf-Schnittkäse Bockshornklee 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Schaftrüffelkäse 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Schafbäurins Selchkäse 
 
 
 
Sonstige – SIEGER 
 
 
Handl Bianca u. Johann, Ziegenhof Ebnater, 5310 
Tiefgraben,  
0677/61789067, handl.johann@gmail.com 
• Ziegenhof Ebnater Kugerl in Öl Kräuter 
 
 
 
Sonstige – GOLD 
 
 
Mandl's Ziegenhof GmbH, 2813 Lichtenegg, 
0676/9444963, info@ziegenhof.at 
• BIO Ziegenkäserolle fruchtig rosa Pfeffer 
• BIO Ziegenkäsebällchen Chili 
• BIO Schlemmerziege-Kürbiskernpesto 
 
Hinke Helwin, 3041 Dörfl,  
0699/10048571, office@hinke.at 
• Schnittlauchrolli 
 
Lechner Margarete, 3263 Randegg,  
0680/5556005, lechner.franzenreith@gmail.com 
• Kräuterbällchen 
• Würferl in Öl 
 
Neu Bernhard Stefansharter Ziegenkäse,  
3321 Stephanshart, 0660/1237734, ilse.neu@gmx.at 
• Bio-Ziegenkäse mit Wildkräuter 
 
Gelbenegger Regina &  Hermann,  
3353 Seitenstetten,  
0650/2329141, juliagelbenegger@gmx.at 
• Frischkäsewürfel in Öl mit Kräutern und Blüten 
• Ziegenfrischkäse Kürbiskernöl 
• Ziegenkäse-Kugerl  in Öl mit Blüten, Chili und 

Schnittlauch 
 
Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall, 
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com 
• Ostronger Salzlakenkäse 
 

 
Kastner Bio Ziegenhof, 4342 Baumgartenberg, 
0650/3467448, kastner@bio-produkte.at 
• BIO Ziegenbällchen in Öl 
 
Hofkäserei Frech, 4574 Vorderstoder, 0664/9175469, 
furtwagner@gmail.com 
• Bio Salatkäse bunt 
 
Handl Bianca u. Johann, Ziegenhof Ebnater,  
5310 Tiefgraben, 0677/61789067, 
handl.johann@gmail.com 
• Ziegenhof Ebnater Aufstrich Kren 
• Ziegenhof Ebnater Frischkäserolle Knoblauch 

Kräuter 
• Ziegenhof Ebnater Laiberl Tomate-Basilikum 
• Ziegenhof Ebnater Laiberl Chili 
• Ziegenhof Ebnater Laiberl Knoblauchkräuter 
• Ziegenhof Ebnater Frischkäserolle Gartenkräuter 
• Ziegenhof Ebnater Laiberl Rosmarin - Kräuter 
• Ziegenhof Ebnater Kugerl in Öl Chili 
• Ziegenhof Ebnater A guade Mischung 
• Ziegenhof Ebnater Kugerl in Öl Tomate 
• Ziegenhof Ebnater Kugerl in Öl Kürbis 
• Ziegenhof Ebnater Aufstrich Kren - Preiselbeere 
 
Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee, 
06227/28028, office@seegut-eisl.at 
• Schafkäserolle Kürbiskern bio 
 
Hofkäserei Familie Kegele, 6707 Bürserberg, 
0664/5049989, kegelemichael77@gmail.com 
• "Curry Honig Frischkäse" 
 
 
 
Sonstige – SILBER 
 
 
Hinke Helwin, 3041 Dörfl,  
0699/10048571, office@hinke.at 
• Ziegenfrischkäse mit Pfeffer und Korinthen 
 
Fam. Gansberger, 3241 Kirnberg, 02755/8202 od. 
0664/1508935, info@gansis-schofkas.at 
• Gansis - Liptauer 
 
Neu Bernhard Stefansharter Ziegenkäse,  
3321 Stephanshart, 0660/1237734, ilse.neu@gmx.at 
• Bio-Ziegenkäse - Törtchen 
 
Handl Bianca u. Johann, Ziegenhof Ebnater,  
5310 Tiefgraben, 0677/61789067, 
handl.johann@gmail.com 
• Ziegenhof Ebnater Aufstrich Tomate - Basilikum 
 
Hofkäserei Familie Kegele, 6707 Bürserberg, 
0664/5049989, kegelemichael77@gmail.com 
• "Berger Chévre" 
 
 

 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Steirischer Schafmilch Liptauer 
• Schafkäse MINIS in Bärlauch-Knoblauch 
 
 
Sauermilchprodukte – SIEGER 
 
 
Fam. Gansberger, 3241 Kirnberg, 02755/8202 od. 
0664/1508935, info@gansis-schofkas.at 
• Gansis - Natur Joghurt 
 
 
 
Sauermilchprodukte – GOLD 
 
 
Familie König, 3203 Rabenstein,  
0676/9314722, familie-koenig@aon.at 
• Schafjoghurt-Brombeere 
 
Fam. Gansberger, 3241 Kirnberg, 02755/8202 od. 
0664/1508935, info@gansis-schofkas.at 
• Gansis - Heidelbeer Joghurt 
 
Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall, 
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com 
• Schafmilch Joghurt Natur 
 
Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee, 
06227/28028, office@seegut-eisl.at 
• Schafmilchjoghurt - Kokos - Maracuja bio 
 
Weizer Schafbauern eGen, 8160 Weiz, 03172/30370, 
office@weizerschafbauern.at 
• Mähh Schafbäurins Joghurt natur stichfest 
 
 
Sauermilchprodukte – SILBER 
 
 
Familie Vorlaufer, 3202 Hofstetten,  
0680/1423281, judiths.schofkas@gmail.com 
• Judith's Schofjoghurt 
 
Fam. Gansberger, 3241 Kirnberg, 02755/8202 od. 
0664/1508935, info@gansis-schofkas.at 
• Gansis - Topfentraum Heidelbeer 
 
Sattler Martina, 4421 Aschach / Steyr,  
0680/3057847, martina.sattler@kt-net.at 
• BIO-Schafmilchjoghurt natur 
 
Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee, 
06227/28028, office@seegut-eisl.at 
• Schafmilchjoghurt Natur bio 
 
Hofkäserei Familie Kegele, 6707 Bürserberg, 
0664/5049989, kegelemichael77@gmail.com 
• "Fruchtige Berna Mango" 
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