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Wieselburg, im Marz 2021

»,Das goldene Stamperl & Die goldene Birne”

Die groBten Wettbewerbe mit iber 3.000 Einreichungen sind Das goldene Stamperl & Die

Yas
goldene Birne. Bei diesen Prdmierungen werden Brande, Likore, Moste, Sifte, /d
oldceyic
Obstweingetranke, Essige, Marmeladen und Trockenobst bzw. -gemiseprodukte beurteilt -9-
und bewertet. M—m; ,6,’
Produkte aus ganz Osterreich und dem benachbarten Ausland wurden im Vorfeld der ,AB 202]

HOF“ von einer Expertenjury, unter dem Vorsitz von Ing. Wolfgang Lukas

(Landwirtschaftskammer NO) beurteilt. Dabei wurden alle Proben mindestens zweimal

unabhangig voneinander beurteilt, um die hohe Qualitdt der Bewertung beizubehalten. @Iﬁ
Expertenjury und Doppelprobensystem garantieren Uberdies eine exakte Beurteilung der ‘q‘(jh’g)yg
Produkte. ,Das goldene Stamperl“ und ,Die goldene Birne“ zdhlen zu den gréten und lmg
bedeutendsten Bewertungen europaweit. 202/

Die Jury konnte 41 mal Das goldene Stamperl und 37 mal Die goldene Birne vergeben. Die

Aufzihlung im Detail: 00 (24 Auszeichnungen), NO (21 Auszeichnungen), Steiermark (18

Auszeichnungen), Salzburg (6 Auszeichnungen), Vorarlberg (3 Auszeichnungen), Tirol (4 Auszeichnungen) und Burgenland (2
Auszeichnungen).

Auch heuer wurde der angesehene Titel ,,Produzent des Jahres” vergeben, welchen Deisinger Tanja & Josef vom Deisinger Hof aus Katsdorf

fiir sich entscheiden konnten. Das Preisgeld fiir diese tolle Leistung wird von der Firma ETIVERA zur Verfligung gestellt.

Auch dieses Jahr halt der Trend der vermehrten Einreichungen von Gin und Whisky an. Dies starkt die Entscheidung der Vorjahre, dafir

eigene Kategorien zu schaffen.

Einen Zuwachs in den Kategorien gab es heuer bei der Pramierung Die goldene Birne. Hier gab es heuer erstmals die Moglichkeit, Produkte

aus Streuobst einzureichen, was groRen Anklang fand.

Iu

Folgende Produzenten wurden mit dem ,Goldenen Stamperl“ und/oder der ,Goldenen Birne” 2021 ausgezeichnet:

Achtung! Den Pressetext und kostenlose Bilder finden Sie auch online unter www.messewieselburg.at. Allen Medienvertretern danken wir herzlich fur die mediale Unterstitzung.
Sie tragen damit wesentlich zum Erfolg der Produktpramierungen bei. Wir bitten um Verdffentlichung und freuen uns Uber ein Belegexemplar - gerne auch digital an
ju@messewieselburg.at. Vielen Dank!

Soweit personenbezogene Bezeichnungen nur in médnnlicher Form angefihrt sind, beziehen sie sich generell auf Frauen und Manner in gleicher Weise, um den Lesefluss zu
vereinfachen.
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Das goldene Stamperl
Brdnde:

Birnenbrand gemischt
Birnen-Cuveé, Gasteiger Matthias, 4820 Bad Ischl, 0650/4427132, matthiasgasteiger@hotmail.com

Birnenbrand reinsortig
Wabhlsche Schnapsbirne, Oberhauser Anton, 6922 Wolfurt, 0664/2736355, anton.oberhauser@chello.at

Williamsbirnenbrand
Roter Williamsbrand |, Schimpféssl Josef u. Herbert, 6500 Stanz bei Landeck, 0650/6696022, pepegeli@outlook.com

Apfelbrand gemischt
Apfelbrand Pongauer Streuobst, Hedegg-Destillerie, 5600 St. Johann/Pg., 0664/1223027, brennerei@hedegg.at,

Apfelbrand reinsortig
Apfelbrand Elstar |, Schimpféssl Josef u. Herbert, 6500 Stanz bei Landeck, 0650/6696022, pepegeli@outlook.com

Apfelbrand holzfassgelagert
Apfel holzfassgereift, Deisinger Tanja & Josef-Deisinger Hof, 4223 Katsdorf, 07235/88709, deisinger-hof @aon.at

Obstler / Maischebrand
Obstler (Apfel + Birne), Altenbuchner Albert & Maria, 5133 Gilgenberg, 07728/8050, albert.alt@aon.at

Zwetschkenbrand
Zwetschkenbrand Top Five, Schimpfdssl Josef u. Herbert, 6500 Stanz bei Landeck, 0650/6696022, pepegeli@outlook.com

Zwetschkenbrand holzfassgelagert
Zwetschke in Eiche, Weineum Yeltsberg Werner Josef Resch, 8324 Kirchberg, 0676/6898000, office@reschco.at

Kirschenbrand
Wildkirschbrand, Auer Josef-Elsbeerhof Bio, 2522 Ober-Waltersdorf, 02253/6200, auer@elsbeerhof.at

Marillenbrand
Marillenbrand, Mag. Pichler Hilde, 3508 Paudorf, 0676/4042414, lilypili@gmx.net

Mostbrand (Obstwein)
Mostbrand, Haas Raphael, 4791 Rainbach/Innkreis, 0650/9254233, raphaelhaas@gmx.at

Getreidebrand / Bierbrand
Getreidebrand Gerste holzfassgelagert LGG/10, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Whisky
Whiskey 4 Jahre, Kainz Renate u. Gerhard Heuriger, 3852 Kleinzwettl, 0664/2417645, info@heuriger-kainz.at

Tresterbrand Traminer, Muskat
Canuntum Trester Muskat, Wiederstein Grete, 2464 Gottlesbrunn, 0650/7980111, grete@wiederstein.at,

Tresterbrand sonstige
Beerensteinobsttresterbrand holzfassgelagert LBST/10, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Traubenbrand
Blitenmuskatellerbrand, Edle Tropfen Selinschek, 8481 St. Veit, 0664/4420782, office@edle-tropfen.at

Geliger-/Hefe-/Weinbrand
Muskateller-Hefe, Steiner Edelbrénde, 7152 Pamhagen, 0664/2144019, info@edelbrandsteiner.at

Weichselbrand
Weichselbrand, Oberhauser Anton, 6922 Wolfurt, 0664/2736355, anton.oberhauser@chello.at

Achtung! Den Pressetext und kostenlose Bilder finden Sie auch online unter www.messewieselburg.at. Allen Medienvertretern danken wir herzlich fir die mediale Unterstiitzung. Sie
tragen damit wesentlich zum Erfolg der Produktpramierungen bei. Wir bitten um Veroffentlichung und freuen uns tiber ein Belegexemplar - gerne auch digital an ju@messewieselburg.at.
Vielen Dank!
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Holunderbrand
Holunderbrand, Liebminger Andreas & Elke, 2130 Paasdorf, 0664/8120717, a.liebminger@aon.at

Kriecherl/Pflaumenbrand
Kriecherlbrand gebr. L.7.02.19, Hollmiiller Johannes, 3650 Poggstall, 0664/5232544

Quittenbrand
Quittenbrand, Rainer Christopher u. Katharina, 5204 Strasswalchen, 0664/2301155, veitlbauer.voglhub@gmail.com

Vogelbeerbrand
Vogelbeerbrand, Gschwandtl Ingrid und Herbert-Klockergut, 5621 St. Veit, 0664/2191965, hg.klockergut@gmail.com

Himbeerbrand
Waldhimbeerbrand LWA/14, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Sonstige Beerenbriande
Aroniabrand, Ing. Stainer Heinz, 7000 Eisenstadt, 02682/66317, stainer@bnet.at

Wildobstbrand
Traubenkirschbrand LTK/12, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Kréuter-/Wurzelbrand
Krautinger, Thaler Josef, 6311 Oberau, 05339/2117, info@steinerhof.net

Sonstige Spezialitdten

Orangenbrand durch Mazeration und Destillation gewonnen, Rupp Thomas-Heidehofer Edelbriande, 2460 Bruckneudorf, 0676/3486823,
thomas@rupp-heidehof.at

Gin

Second Try Gin "Classic", Obsthof Wiesmeier OG, 4615 Holzhausen, 0664/1537931, verkauf@bio-obsthof.at

Spirituosen
Sizilianische Blutorange, Hofer Ronald, 4722 Peuerbach, 0660/7177729, rony.hofer@gmx.at

Zigarrenbrand
Zigarrenbrand Kriecherl/Zwetschke, Obstverarbeitung Fam. Krenn, 3751 Missingdorf, 0650/5512112, info@obstverarbeitung-krenn.at

Strong Spirit
Rote Williams Strong Spirit LWB/16, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Likore:

Nusslikor
Walnusslikor im Eichenfass, Rankel Walnuss, 2473 Potzneusied|, 0699/18141993, office@rankel.at

Himbeerlikor
Waldhimbeerlikor, Soukup Gerhard & Dieter, 8862 Stadl/-Predlitz, 03534/2619, inge.soukup@gmx.at

Likor aus sonstigen Beeren
Heidelbeerlikor, Hainzl-Jauk Barbara, 8523 Frauental, 0664/4185545, kontakt@hainzl-jauk.at

Weichsel-/Kirschlikor
Wildkirschlikor LWR/3, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at

Emulsions-/Cremelikor
Schoko-Himbeer, Rosner Alois, 4841 Ungenach, 0664/1833011, alois@rosner-schnaps.at

Zirbenlikor
Zirbenlikdr, Reisenbauer Wildfriichte, 2831 Warth, 0699/10738737, reisenbauer@wildfruechte.at

Krauter- und Blitenlikor
Holunderbliiten, Rosner Alois, 4841 Ungenach, 0664/1833011, alois@rosner-schnaps.at

Achtung! Den Pressetext und kostenlose Bilder finden Sie auch online unter www.messewieselburg.at. Allen Medienvertretern danken wir herzlich fir die mediale Unterstiitzung. Sie
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Soweit personenbezogene Bezeichnungen nur in mannlicher Form angefiihrt sind, beziehen sie sich generell auf Frauen und Manner in gleicher Weise, um den Lesefluss zu vereinfachen.


http://www.messewieselburg.at/
mailto:ju@messewieselburg.at
mailto:ju@messewieselburg.at

Presseinformation Ab Hof - Seite - 4 -
Fruchtlikor
Weichsellikor — Preiselbeer LWL/19, Burgstaller Willi, 4924 Waldzell, 0664/2716331, info@williburgstaller.at,

Sonstige Likore
Rum Kokos Likér Fass 9, Brunn Elmar, 6942 Krumbach, 0664/1138502

Die goldene Birne
Moste:

Apfelmost extratrocken
Apfelmost Maschanzker, Obstbau Boden, 8093 St. Peter am Ottersbach, 0664/4177106, t.boden@gmx.at

Apfelmost trocken
Rubinette OE 178/20, Haspl Anton & Theresia, Mostgut Kuchlbauer, 8250 Vorau, 0664/9142904, info@kuchlbauer.at

Apfelmost aus Steuobst extatrocken/trocken
lizer Rosenapfel OE 181/20, Haspl Anton & Theresia, Mostgut Kuchlbauer, 8250 Vorau, 0664/9142904, info@kuchlbauer.at

Apfelmost halbtrocken
Apfel-Cuvée Elstar halbtrocken, Zur Steinernen Birne-Fam. Oberaigner-Binder, 3352 St. Peter/Au, 0664/88330855,
m.oberaigner@steinernebirne.at,

Apfel- und Birnenmost extratrocken
Jungmost OK 72/20, Lackner Friedrich & Magdalena, 4111 Walding,0664/73579463, friedrichlackner@aon.at

Apfel- und Birnenmost trocken
Apfel-Birnenmost, Pichler Rainer, 2840 Grimmenstein, 0676/4334515, info@mostheuriger-pichler.at

Apfel- und Birnenmost halbtrocken
Apfel-Birnenmost M1, Hollhuber’s Most-Saft-Cider, 4596 Steinbach/Steyr, 0650/4466807, most@hoellhubers.at

Birnenmost extratrocken
Mostviertler Birnenmost-Cuvée OE 5/21, Hechal's Bio-Spezialitdten Fam. Friihwald, 3264 Reinsberg, 0676/3366041, most@hechal.at

Birnenmost halbtrocken
Landlbirne, Moser Andreas, 4343 Mitterkirchen, 07269/8311, office@radlerbauernhof-moser.at

Birnenmost trocken
Speckbirnmost, Lampersberger Leopold & Maria, 3312 Wallsee, 0676/6134031, bruckhof @gmx.at

Apfel-, Birnen-, oder Apfel- und Birnenmost halbsiiss oder siiss
Eisapfel OE 174/20, Haspl Anton & Theresia, Mostgut Kuchlbauer, 8250 Vorau, 0664/9142904, info@kuchlbauer.at

Sifte:

Apfelsaft blank
Pinova, Hufnagel Christian, 4072 Alkoven, 0660/6525486, ch.hufnagel@gmx.at

Apfelsaft naturtriib
Dalinette, Weingut Stift Klosterneuburg GmbH, 3400 Klosterneuburg, 0676/4479028, m.schodl @stift-klosterneuburg.at

Apfelsaft aus Streuobst blank/naturtriib
Premium Apfelsaft, Hollhuber’s Most-Saft-Cider, 4596 Steinbach/Steyr, 0650/4466807, most@hoellhubers.at

Apfel-Johannisbeersaft
Apfelsaft mit Johannisbeere, Bucher Wolfgang, 3714 Braunsdorf, 02959/3286 od. 0680/2394431, office@obstbau-bucher.at

Apfel-Holundersaft
Apfel-Holundersaft, Niedermayer David, 4775 Taufkirchen, 0660/3469774, info@cider.at

Achtung! Den Pressetext und kostenlose Bilder finden Sie auch online unter www.messewieselburg.at. Allen Medienvertretern danken wir herzlich fir die mediale Unterstiitzung. Sie
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Apfel-Karottensaft
Apfel-Karottensaft, Golser Hannes, 5300 Hallwang, 0650/9949847, hannes@lenzenbauer.at

Apfel-Weichselsaft
Apfel-Weichselsaft, Groschupfer Martin, 4470 Enns, 0650/3537621, martingro@obstabhof.at

Apfel-Himbeersaft
Apfel Himbeersaft mit 7 % Himbeersaftkonzentrat, Obergut, 5280 Braunau, 0676/821250254, thomas@obergut.at

Birnensaft
Birnensaft, Neuhauser Josef, 3233 Kilb, 0664/73463552, obstbau.neuhauser@aon.at

Traubensaft
Muscaris Traubensaft, Posch.Wein gut zum Lesen, am Hollerberg, 8212 Pischelsdorf, 0664/4567729, kontakt@posch-wein.at

Sonstige Safte
Apfel-Marillensaft, Humer z'Reith Fam. Mistlbacher, 4060 Leonding, 0732/674874, info@humer-z-reith.at

Nektar
Roter Williamsbirnennektar,Wein und Genussgut am Rosenberg, 8472 Strass i. Stmk., 0664/5041785, buero.hkl@gmail.com

Sirup

Isabella Traubensirup, Maurer’s Fruchtmanufaktur, 8411 Hengsberg, 0664/2811134, maurer@maurers-manufaktur.at

Obstweingetranke:

Cider
Hechal’s koa Wossa ned, Hechal's Bio-Spezialitdten Fam. Friihwald, 3264 Reinsberg, 0676/3366041, most@hechal.at

Perlwein/Schaumwein/Frizzante/Sonstige
Elsbeer-Frizzante, Auer Josef-Elsbeerhof Bio, 2522 Ober-Waltersdorf, 02253/6200, auer@elsbeerhof.at

Essig:

Garungsessig
Gemiiseessig Gurke L19080034, regional & saisonal KG, 4102 Goldwdérth, 0676/96915115, office@regional-saisonal.at

Balsamessig
Erdbeer-Apfel-Balsamessig , Wurzers Spezialitaten Manufaktur, 3250 Wieselburg, 0650/7602230, info@wurzers.at

Marmelade:

Produkte aus der Frucht Marille
Marillenmarmelade A1, Freystetter Elias, Benedikt, Maximilian, 3512 Mautern, 0676/5075663, freystetter@aon.at

Produkte aus sonst. Steinobst
Kirsche-Weichsel Fruchtaufstrich, Berger Brigitte-Der Marmeladen-Laden, 8524 Bad Gams,0664/7806524,
office@der-marmeladenladen.at

Produkte aus Kernobst
Kronprinz Rudolf Apfel-Fruchtaufstrich, Berger Brigitte-Der Marmeladen-Laden, 8524 Bad Gams, 0664/7806524,
office@der-marmeladenladen.at,

Produkte aus Beerenobst
Holunder-Fruchtaufstrich, DI Christandl Johannes, 8330 Feldbach, 0676/6500891, info@obstchristand|.at
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Produkte aus Wildfriichten
Sanddorn-WeiRdorn-Fruchtaufstrich, Berger Brigitte-Der Marmeladen-Laden, 8524 Bad Gams, 0664/7806524,
office@der-marmeladenladen.at,

Sonstige Spezialitaten
Rumtopf-Fruchtaufstrich, Berger Brigitte-Der Marmeladen-Laden, 8524 Bad Gams, 0664/7806524, office@der-marmeladenladen.at,

Trockenobst & -gemiise:

Mischungen aus heimischem Obst
Erdbeer-Dirndl-Marmelade, Familie Nigitz, 8321 St. Margarethen/Raab, 03115/2059, nigitz@aon.at,

Mischungen mit/aus nicht heimischem Obst
Ananas-Dirndl-Marmelade, Familie Nigitz, 8321 St. Margarethen/Raab, 03115/2059, nigitz@aon.at,

Sonstige Mischungen / Spezialitaten
Walnisse in Milchschokolade, Familie Templ Gscheit u. Guat, 4421 Aschach/Steyr, 0664/88321548,
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