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14. und 15. Nov. 2025

täglich: Honiglabor vor Ort  |  mit Susanne Büttner, Yasmin Zwinz und mehr

• Werksbesichtigung Vetropack
• Steuer- und Sozialrecht
• Leises Marketing 
• Preisverleihung: Die goldene Honigwabe 
• Siegerehrung: (Bio-)Imker:in des Jahres
• Imkerstammtisch

• Bienenprodukte für unsere Gesundheit 
• Bienenprodukte süß & pikant
• Qualitätsmängel / Verkostung mit Käsebegleitung
• Honigetiketten mit KI gestalten
• Kleine Geschenke einfach & schnell
• Optimale Bienennahrung
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Ihre Ansprechpartnerinnen 
für die Prämierungen

Sabrina Baumgartner
+43 (0) 7416 / 502 - 23
SB@messewieselburg.at

Verena Herzog
+43 (0) 7416 / 502 - 37
VH@messewieselburg.at



Sehr geehrte Damen und Herren!

Im Vorfeld der AB HOF - Spezialmesse für bäuer-
liche Direktvermarktung finden auch 2026 wieder 
zahlreiche Produktprämierungen statt:

Wir laden Sie hiermit zu den kommenden Prämie-
rungen sehr herzlich ein und übermitteln Ihnen in 
dieser Broschüre die entsprechenden Anmelde-
formulare.

INFORMATION ZUR JURY

Ihre Einreichungen werden von einer hochkaräti-
gen, unabhängigen Fachjury bewertet. Diese weist 
einerseits eine hohe fachliche Kompetenz auf und 
besteht andererseits aus Teilnehmer:innen, die für 
den Einkauf großer Handelsketten verantwortlich 
sind.

ÜBERSICHT

Das goldene Stamperl 2026 - Brände und Liköre

Die goldene Birne 2026 - Fruchtsäfte, Most, Obst-
weingetränke, Essig, Marmeladen und Trockenobst 
und -gemüse.

Speck-Kaiser 2026 - Speck (Rohpökelwaren von 
Schwein, Rind und sonstige Rohpökelwaren), Roh-
würste, Kochpökelwaren, Kochschinken und Auf-
striche (Pasteten, streichfähige Kochwürste, streich-
fähige Rohwürste, Schmalz, Verhackertes) getrennt 
nach bäuerlichen & gewerblichen Produzent:innen 
- wieder mit der Kategorie „erhitzte Würste“  (kleine 
gekochte od. heiß geräucherte Koch- und Brüh-
würste, bisher Hauswürstl). "Raritäten und regionale 
Spezialitäten" & Speck-Produzen:in des Jahres.

Das goldene Blunz´nkranzl 2026 - Blutwürste 
deutsch-österreichische Art und kreative Blutwürs-
te im Darm werden dabei sensorisch beurteilt.

Öl-Kaiser 2026 - Öle aus bäuerlicher und gewerb-
licher Produktion 

Die Einreichfristen entnehmen Sie den Anmelde- 
formularen.

Teilnehmer:innen der Prämierungen Das goldene  
Stamperl 2026, Die goldene Birne 2026 sowie  

ÖL-Kaiser 2026 haben außerdem die Möglichkeit, 
die Produkte an folgenden Orten abzugeben:

Weinbauschule Silberberg, Leibnitz
Mittwoch, 07. Jänner 2026
09:00 - 11:00 Uhr

Weingut Wolfgang Lang, St. Johann/Herberstein
Mittwoch, 07. Jänner 2026
14:00 - 16:00 Uhr

Bezirksbauernkammer EF/GR/WE (Wels)
Montag, 12. Jänner 2026
09:00 - 12:00 Uhr

Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
(Hagenberg)
Montag, 12. Jänner 2026
13:00 - 15:00 Uhr

Weiters können die Proben in Salzburg in den 
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 7. und 8. 
Jänner 2026  (08:00 bis 12:00 Uhr) abgegeben 
werden.

Teilnahmebedingungen und Teilnahmekarten zu 
allen Wettbewerben finden Sie auch im Internet 
unter: www.messewieselburg.at oder werden auf 
Wunsch gerne zugesandt (+43 (0) 74 16 / 502 - 23 
oder SB@messewieselburg.at).

INFORMATION LAUT DSGVO

Ihre Daten werden erfasst, elektronisch verarbeitet 
und damit in die Liste der Teilnehmer:innen zum je-
weiligen Wettbewerb aufgenommen. Zweck der Da-
tenverarbeitung ist die Abwicklung der Prämierung 
einschließlich Veröffentlichung der Ergebnisse. Die 
Daten werden grundsätzlich gespeichert bis Sie die 
Löschung fordern. Durch Nachricht an die Adres-
se: info@messewieselburg.at können Sie jederzeit 
Information über die von uns gespeicherten Daten 
anfordern, Änderungen, Einschränkungen oder die 
Löschung der Daten fordern. Es wird ausdrücklich 
darauf hingewiesen, dass die Bestimmungen der 
DSGVO (Datenschutzgrundverordnung) eingehal-
ten werden. Mit der Anmeldung zum Wettbewerb 
erteilen Sie die Zustimmung zur Datenverarbeitung.  
Datenverantwortlicher: Messe Wieselburg GmbH, 
Volksfestplatz 3, 3250 Wieselburg
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Prämierung von
Blutwurst

TEILNAHMEBEDINGUNGEN

2026



1. AUSZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Speck-Kaiser 2026. (S.28)

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Die Bewertung erfolgt, getrennt nach gewerbli-
chen und bäuerlichen Produzent:innen, in den 
Kategorien:

B 1	 Blutwürste, deutsch-österreichische Art 
(schnittfest, kalt und warm zu verzehren),  
Blut-Zungenwürste (Rotwurst)

B 2	 kreative Blutwürste 
(besondere Zutaten, abweichende 
Form...)

Eine etwaige Zusammenlegung bzw. weitere Un-
terteilung der Kategorien bei geringer bzw. ent-
sprechend großer Probenanzahl obliegt der Ju-
ryleitung. Die Proben werden ohne Zubereitung 
(Braten, Kochen, etc.) sensorisch geprüft.

3. BEURTEILUNGSKRITERIEN

Siehe Ausschreibung Speck-Kaiser 2026. (S.29)

4. JURY

Siehe Ausschreibung Speck-Kaiser 2026. (S.29)

5. TEILNAHMEBEDINGUNGEN / EINREICHUNG

Zugelassen sind ausschließlich Fleischwaren, die 
den codexrechtlichen Vorschriften entsprechen.

Einreichmenge:
•	 2 Kranzl bzw. 2 Stangen, 
	 in Summe mindestens 2 kg

Teilnahmegebühr:	 EUR 55,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 Kranzl/Stangen

Die beigefügte Teilnahmekarte muss bis spä-
testens Mittwoch, 7. Jänner 2026 an folgende 
Adresse gesendet werden: 
	 Messe Wieselburg GmbH
	 z. H. Sabrina Baumgartner
	 Volksfestplatz 3
	 3250 Wieselburg
	 SB@messewieselburg.at
Proben-Abgabe/Einlang-Tage: 
Montag, 12. und Dienstag, 13. Jänner 2026
(jeweils 07:30 bis 15:00 Uhr)
Eine Nachlieferung ist nicht möglich. Die Proben 
können per Post/Paketdienst oder persönlich ge-
liefert werden an:
	 Lebensmitteltechnologisches Zentrum	
	 Wechlingerstraße 19
	 3250 Wieselburg
Dort werden die sachgemäße Lagerung & Küh-
lung der Produkte garantiert. Die Einsendungen 

bitte außen entsprechend kennzeichnen und mit 
dem Kennwort „Blunz'nkranzl 2026“  versehen.

Für das rechtzeitige und ordnungsgemäße Ein-
langen der Proben – in einer qualitätserhaltenden 
Verpackung – trägt der/die Teilnehmer:in selbst 
die Verantwortung.

Die Teilnahmegebühr ist bis zum Mittwoch, 7. 
Jänner 2026 an folgendes Konto zu überweisen:

	 Messe Wieselburg
	 Sparkasse Wieselburg 
	 BIC: SPSBAT21 
	 IBAN: AT78 2025 7004 0000 1004 
	 Verwendungszweck: 
	 „Blunz´nkranzl 2026 + Name Produzent:in“

Jeder Produktprobe ist eine ausgefüllte Teilnah-
mekarte sowie eine Zahlungsbestätigung der Teil-
nahmegebühr beizulegen. 

6. ABHOLUNG DER PREISE

Siehe Ausschreibung Speck-Kaiser 2026. (S.29)

7. SONSTIGE BEDINGUNGEN / KONTROLLE

Siehe Ausschreibung Speck-Kaiser 2026. (S.29)

8. SIEGER:INNEN

Auf der Messe AB HOF 2026 haben 
Besucher:innen die Gelegenheit die Siegerpro-
dukte vor Ort zu betrachten bzw. zu verkosten und 
sich selbst von deren herausragender Qualität zu 
überzeugen. 
Dafür sind 2 kg vom Siegerprodukt (in üblicher 
Verpackungseinheit) zur Verfügung zu stellen.
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www.abhof.com

6. bis 9. März 2026
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