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14. und 15. Nov. 2025

täglich: Honiglabor vor Ort  |  mit Susanne Büttner, Yasmin Zwinz und mehr

• Werksbesichtigung Vetropack
• Steuer- und Sozialrecht
• Leises Marketing 
• Preisverleihung: Die goldene Honigwabe 
• Siegerehrung: (Bio-)Imker:in des Jahres
• Imkerstammtisch

• Bienenprodukte für unsere Gesundheit 
• Bienenprodukte süß & pikant
• Qualitätsmängel / Verkostung mit Käsebegleitung
• Honigetiketten mit KI gestalten
• Kleine Geschenke einfach & schnell
• Optimale Bienennahrung

FR
EIT
AG

SA
M
ST
AG

Impressum: Messe Wieselburg GmbH, 3250 Wieselburg • Foto: DALL·E / Undeutsch

Ihre Ansprechpartnerinnen 
für die Prämierungen

Sabrina Baumgartner
+43 (0) 7416 / 502 - 23
SB@messewieselburg.at

Verena Herzog
+43 (0) 7416 / 502 - 37
VH@messewieselburg.at



Sehr geehrte Damen und Herren!

Im Vorfeld der AB HOF - Spezialmesse für bäuer-
liche Direktvermarktung finden auch 2026 wieder 
zahlreiche Produktprämierungen statt:

Wir laden Sie hiermit zu den kommenden Prämie-
rungen sehr herzlich ein und übermitteln Ihnen in 
dieser Broschüre die entsprechenden Anmelde-
formulare.

INFORMATION ZUR JURY

Ihre Einreichungen werden von einer hochkaräti-
gen, unabhängigen Fachjury bewertet. Diese weist 
einerseits eine hohe fachliche Kompetenz auf und 
besteht andererseits aus Teilnehmer:innen, die für 
den Einkauf großer Handelsketten verantwortlich 
sind.

ÜBERSICHT

Das goldene Stamperl 2026 - Brände und Liköre

Die goldene Birne 2026 - Fruchtsäfte, Most, Obst-
weingetränke, Essig, Marmeladen und Trockenobst 
und -gemüse.

Speck-Kaiser 2026 - Speck (Rohpökelwaren von 
Schwein, Rind und sonstige Rohpökelwaren), Roh-
würste, Kochpökelwaren, Kochschinken und Auf-
striche (Pasteten, streichfähige Kochwürste, streich-
fähige Rohwürste, Schmalz, Verhackertes) getrennt 
nach bäuerlichen & gewerblichen Produzent:innen 
- wieder mit der Kategorie „erhitzte Würste“  (kleine 
gekochte od. heiß geräucherte Koch- und Brüh-
würste, bisher Hauswürstl). "Raritäten und regionale 
Spezialitäten" & Speck-Produzen:in des Jahres.

Das goldene Blunz´nkranzl 2026 - Blutwürste 
deutsch-österreichische Art und kreative Blutwürs-
te im Darm werden dabei sensorisch beurteilt.

Öl-Kaiser 2026 - Öle aus bäuerlicher und gewerb-
licher Produktion 

Die Einreichfristen entnehmen Sie den Anmelde- 
formularen.

Teilnehmer:innen der Prämierungen Das goldene  
Stamperl 2026, Die goldene Birne 2026 sowie  

ÖL-Kaiser 2026 haben außerdem die Möglichkeit, 
die Produkte an folgenden Orten abzugeben:

Weinbauschule Silberberg, Leibnitz
Mittwoch, 07. Jänner 2026
09:00 - 11:00 Uhr

Weingut Wolfgang Lang, St. Johann/Herberstein
Mittwoch, 07. Jänner 2026
14:00 - 16:00 Uhr

Bezirksbauernkammer EF/GR/WE (Wels)
Montag, 12. Jänner 2026
09:00 - 12:00 Uhr

Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
(Hagenberg)
Montag, 12. Jänner 2026
13:00 - 15:00 Uhr

Weiters können die Proben in Salzburg in den 
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 7. und 8. 
Jänner 2026  (08:00 bis 12:00 Uhr) abgegeben 
werden.

Teilnahmebedingungen und Teilnahmekarten zu 
allen Wettbewerben finden Sie auch im Internet 
unter: www.messewieselburg.at oder werden auf 
Wunsch gerne zugesandt (+43 (0) 74 16 / 502 - 23 
oder SB@messewieselburg.at).

INFORMATION LAUT DSGVO

Ihre Daten werden erfasst, elektronisch verarbeitet 
und damit in die Liste der Teilnehmer:innen zum je-
weiligen Wettbewerb aufgenommen. Zweck der Da-
tenverarbeitung ist die Abwicklung der Prämierung 
einschließlich Veröffentlichung der Ergebnisse. Die 
Daten werden grundsätzlich gespeichert bis Sie die 
Löschung fordern. Durch Nachricht an die Adres-
se: info@messewieselburg.at können Sie jederzeit 
Information über die von uns gespeicherten Daten 
anfordern, Änderungen, Einschränkungen oder die 
Löschung der Daten fordern. Es wird ausdrücklich 
darauf hingewiesen, dass die Bestimmungen der 
DSGVO (Datenschutzgrundverordnung) eingehal-
ten werden. Mit der Anmeldung zum Wettbewerb 
erteilen Sie die Zustimmung zur Datenverarbeitung.  
Datenverantwortlicher: Messe Wieselburg GmbH, 
Volksfestplatz 3, 3250 Wieselburg
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Die goldene Birne 2026 ist - für sämtli-

che Produzent:innen aus NÖ - die 

Grundlage für die Prämierung zum NÖ 

Landessieger:in Edler Tropfen 2026!



TEILNAHMEBEDINGUNGEN

Prämierung bäuerlicher Moste, 
Fruchtsäfte, Obstweingetränke, 
Essige, Marmeladen sowie von 

Trockenobst und -gemüse

2026



€ 1.000,00
für die/den  

Produzent:in des Jahres

Die Preisübergabe erfolgt im Rahmen der Eröffnungsfeier der 
AB HOF - Spezialmesse für bäuerliche Direktvermarktung 
2026.

6. bis 9. März 2026

Wir gratulieren zur Auszeichnung

und einem Preisgeld in Höhe von:

EUR 1.000,00



1. AUSZEICHNUNG

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema zur besseren nationalen und internationa-
len Vergleichbarkeit von einer Fachjury bewertet. 

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

90 bis 100 Punkte	 Goldmedaille (1. Preis) 
			   und Urkunde
85 bis 89 Punkte	 Silbermedaille (2. Preis) 
			   und Urkunde
80 bis 84 Punkte	 Bronzemedaille (3. Preis) 
			   und Urkunde

Die goldene Birne 2026 (Sieger:in) wird jeweils 
an das beste Produkt einer Kategorie vergeben, 
wobei das Erreichen einer Goldmedaille Voraus-
setzung ist. Die ausgezeichneten Produkte wer-
den in einer eigenen Broschüre zusammmenge-
fasst, die während der AB HOF - Spezialmesse für 
bäuerliche Direktvermarktung aufliegt. 

Zusätzlich werden die Preisträger:in in verschie-
denen Medien veröffentlicht. 

Produkte nieder- und oberösterreichischer 
Produzent:innen, sowie Produzent:innen aus  
Salzburg mit 90 Punkten oder mehr, erhalten zu-
sätzlich den Titel Landessieger:in.

Produkte niederösterreichischer Produzent:innen 
mit Punkten zwischen 70 und 79, sowie 
Produzent:innen aus Oberösterreich und Salzburg 
mit Punkten zwischen 75 und 89 erhalten zusätz-
lich den Titel Landesgütesiegel.

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

a) Moste
Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:
M 01	 Apfelmost extratrocken 
	 (Restzucker bis 4 g/l)
M 02	 Apfelmost trocken 
	 (Restzucker 4 bis 9 g/l)
M 03	 Apfelmost aus Streuobst extratrocken/	
	 trocken (Restzucker bis 9 g/l)
M 04	 Apfelmost halbtrocken 
	 (Restzucker 9 bis 18 g/l)
M 05	 Apfelmost aus Streuobst
	 halbtrocken (Restzucker 9 bis 18g/l)
	 halbsüß/süß (Restzucker über 18g/l)
M 06	 Apfel- und Birnenmost extratrocken
	 (Restzucker bis 4 g/l)
M 07	 Apfel- und Birnenmost trocken
	 (Restzucker 4 bis 9 g/l)
M 08	 Apfel- und Birnenmost halbtrocken
	 (Restzucker 9 bis 18 g/l)
M 09	 Birnenmost extratrocken
	 (Restzucker bis 4 g/l)
M 10	 Birnenmost trocken
	 (Restzucker 4 bis 9 g/l)
M 11	 Birnenmost halbtrocken
	 (Restzucker 9 bis 18 g/l)
M 12	 Apfel-, Birnen-, oder Apfel- und Birnen
	 most halbsüß/süß (Restzucker über 18 g/l)
M 13	 Apfel-/Birnenmost od. Cuveé 
	 daraus im Holz
Streuobst umfasst ausschließlich Produkte von 
alten Sorten großkroniger Bäume, Hochstämme, 
NICHT von intensiven Tafelobstkulturen!

Zu beachten: 
Bei der Säure gibt es keine Toleranzgrenze!!

ACHTUNG: In den Goldentscheid kommen ledig-
lich Qualitätsmoste (staatliche Prüfnummer erfor-
derlich!) mit 90 bis 100 Punkten, sowie Produkte, 
die in der Verkostung 95 bis 100 Punkte erreichen 
→ auf der Teilnahmekarte ankreuzen! 

Bei den sortenreinen Mosten bitte unbedingt die 
Sortenbezeichnung angeben. Zusätzlich erfolgt 
eine Vorsortierung der Moste innerhalb der Kate-
gorien nach aufsteigendem Säuregrad (aufgrund 
des Untersuchungszeugnisses).

Eine etwaige Zusammenlegung der Kategorien 
bei geringer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

2026
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b) Fruchtsäfte

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

F 01 	 Apfelsaft blank
F 02	 Apfelsaft naturtrüb
F 03	 Apfelsaft aus Streuobst blank/naturtr.
F 04	 Apfel-Johannisbeersaft
F 05 	 Apfel-Holundersaft
F 06 	 Apfel-Karottensaft 
F 07 	 Apfel-Weichselsaft
F 08 	 Apfel-Himbeersaft
F 09 	 Birnensaft
F 10	 Traubensaft
F 11	 Sonstige Säfte
F 12 	 Nektar
S 01	 Sirup

Bei den sortenreinen Säften bitte unbedingt die 
Sortenbezeichnung angeben. Bei entsprechend 
großer Probenanzahl kann eine weitere Untertei-
lung durch die Juryleitung erfolgen. Eine etwaige 
Zusammenlegung der Kategorien bei geringer 
Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

Streuobst umfasst ausschließlich Produkte alter 
Sorten von großkronigen Apfelbäumen (nicht vom 
Hochstamm)! 

c) Sonstige Obstweingetränke

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

O 1	 Cider
O 2 	 Perlwein (Frizzante) / Schaumwein / 
	 Sonstige

d) Essige

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien:

E 1 	 Gärungsessig
E 2 	 Balsamessig
E 3	 Verjus & Würzungen

e) Marmeladen

Das gesonderte Anmeldeformular finden Sie auf 
Seite 21.

f) Trockenobst & -gemüse

Das gesonderte Anmeldeformular können Sie un-
ter www.messewieselburg.at downloaden oder 
unter der Telefonnummer +43 (0) 74 16 / 502 - 23  
anfordern und finden Sie auf Seite 25.

3. JURY

Die Fachjury – bestehend aus anerkannten nationa-
len und internationalen Expert:innen – behält sich 
das Recht vor, bei zu geringer Qualität Preise nicht 
zu vergeben. Jede Probe wird anonym und minde-
stens zweimal unabhängig voneinander beurteilt, 

um die Qualität der Bewertung zu garantieren.

Juryvorsitzender ist Ing. Andreas Ennser, Landwirt-
schaftskammer NÖ.

4. TEILNAHMEBEDINGUNGEN / EINREICHUNG

a) Moste

Der Most soll blank und füllfertig im Tank/Fass 
bzw. in der Flasche liegen.

WICHTIG: Der Einreichung muss ein aktuelles 
Untersuchungszeugnis eines öffentlichen Labors 
beiliegen, aus dem folgende Werte des Mostes 
ersichtlich sind: Alkoholgehalt, Säuregehalt be-
rechnet als Weinsäure, Restzuckergehalt, Gehalt 
an freier SO2. Proben ohne Untersuchungszeugnis 
werden nicht angenommen!

Einreichmenge:	 2 Stück 1-Liter-Flaschen
Teilnahmegebühr:	 EUR 42,00 bzw. EUR 32,00
je Probe für Moste MIT Prüfnummer!
*eine Probe besteht aus 2 Stück 1-Liter-Flaschen
 
b) Fruchtsäfte

Einreichmenge:	 2 Stück 1-Liter-Flaschen
Teilnahmegebühr:	 EUR 42,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 Stück 1-Liter-Flaschen

c) Sonstige Obstweingetränke

Zugelassen sind ausschließlich Getränke, die den 
österreichischen Rechtsvorschriften entsprechen.

Einreichmenge:	 2 Stück
			   mind. 0,5-Liter-Flaschen
Teilnahmegebühr:	 EUR 42,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 Stück 0,5-Liter-Flaschen

d) Essige

WICHTIG: Der Einreichung muss ein aktuelles 
Untersuchungszeugnis eines öffentlichen Labors 
beiliegen, aus dem der Essigsäuregehalt und der 
Restalkohol des Essigs ersichtlich sind. Proben 
ohne Untersuchungszeugnis werden nicht ange-
nommen!

Einreichmenge:	 mind. 0,5 Liter
Teilnahmegebühr:	 EUR 37,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 0,5 Liter

Die einzureichenden Proben müssen zwischen 
08. Jänner und 14. Jänner (ausgenommen SA 
und SO) 2026 von 07:00 bis 15:00 Uhr entweder 
bei der Messe Wieselburg persönlich abgegeben 
werden oder im gleichen Zeitraum bei folgender 
Adresse einlangen:

	 Messe Wieselburg GmbH
	 z. H. Sabrina Baumgartner
	 Volksfestplatz 3
	 3250 Wieselburg
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Eine Nachlieferung ist nicht möglich! Daneben 
können die Proben an folgenden Orten abgege-
ben werden:

	 Weinbauschule Silberberg 
	 Kogelberg 16
	 8430 Leibnitz
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 09:00 - 11:00 Uhr

	 Weingut Wolfgang Lang
	 Hoferberg 27
	 8222 St. Johann bei Herberstein
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 14:00 - 16:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer EF/GR/WE
	 Rennbahnstraße 15
	 4600 Wels
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 09:00 - 12:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
	 Softwarepark 112
	 4232 Hagenberg
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 08:30 - 12:00 Uhr

Weiters können die Proben in Salzburg in den 
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 7. und  
8. Jänner 2026 (08:00 bis 12:00 Uhr) abgegeben 
werden.

Die Teilnahmegebühr ist auf folgendes Konto zu 
überweisen:
	
	 Messe Wieselburg GmbH
	 Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
	 IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590
	 BIC: RLNWATWW939
	 Verwendungszweck: 
	 „Birne 2026 + Name Produzent:in“

Aufgrund der Registrierkassenpflicht ersuchen 
wir Sie, von Barzahlungen abzusehen und die 
Teilnahmegebühr(en) vorab zu überweisen. Sie 
tragen somit zu einer wesentlichen Erleichte-
rung bei der Abwicklung bei.

Zur Bestätigung der Einzahlung ist den Produkt-
proben und dem Einreichformular eine Kopie der 
Überweisung beizulegen.

Wichtig: Bei 11 eingereichten Proben aus allen Ka-
tegorien der Prämierungen  Stamperl, Birne oder 
Öl, ist eine Probe (günstigste) kostenlos. (Bei 22 
Proben sind die 2 günstigsten Proben kostenlos, 
bei 33 Proben die 3 günstigsten usw.)

Jede:r Produzent:in erhält eine Benachrichtigung 
über die Bewertung seiner Produkte durch die Jury.

5. ABHOLUNG DER PREISE

Den Sieger:innen von Die goldene Birne 2026 
wird ihr Preis am Eröffnungstag (6. März 2026) der 
AB HOF - Spezialmesse für bäuerliche Direkt-
vermarktung übergeben. Die anderen Medaillen 
und Urkunden sind während der Messe am Stand  
Prämierungen abzuholen.

6. PRODUZENT:IN DES JAHRES

Auch heuer wird bei der AB HOF - Spezialmesse 
für bäuerliche Direktvermarktung die/der 
„Produzent:in des Jahres“ gekürt. Dafür werden 
die Punkte der fünf besten Produktproben zu-
sammengezählt, wovon jeweils mindestens zwei 
eingereichte Produkte aus dem Bereich Brände / 
Liköre (und davon mindestens ein Brand) und min-
destens zwei Produkte aus dem Bereich Moste / 
Obstweingetränke / Säfte / Essige / Marmeladen / 
Trockenobst und -gemüse sein müssen.

Die/der „Produzent:in des Jahres“ erhält einen 
Geldpreis in der Höhe von EUR 1.000,00 gespon-
sert vom Magazin „Das Lebensmittelhandwerk“.

Der Veranstalter behält sich vor, die Verbindung 
der Preisträger:innen zu einem landwirtschaftli-
chen Betrieb zu kontrollieren.

7. SONSTIGE BEDINGUNGEN / KONTROLLE

Die eingereichten Proben verbleiben beim Veran-
stalter, dieser behält sich das Recht vor, am Markt 
befindliche Produkte anzukaufen und mit den ein-
gereichten Proben zu vergleichen.

Die Veröffentlichung eines allfälligen Gewinnes 
ist erst ab dem 6. März 2026 gestattet. Zuwider-
handeln hat die Aberkennung des Preises zur 
Folge. 

Missbrauch und widerrechtliche Verwendung der 
Auszeichnung werden durch den Veranstalter ge-
richtlich verfolgt.

8. SIEGER:INNEN

Auf der Messe AB HOF 2026 haben Besucher:innen 
die Gelegenheit, die Siegerprodukte vor Ort zu 
betrachten bzw. zu verkosten und sich selbst von 
deren herausragender Qualität zu überzeugen.  
Dafür sind je 3 Liter (Most, Saft, OWG), bzw.  
2 Flaschen (Essig) vom Siegerprodukt (in üblicher 
Verpackungseinheit) zur Verfügung zu stellen.
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Prämierung von Marmeladen

TEILNAHMEBEDINGUNGEN

2026



1. AUSZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.15)

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Zur Bewertung sind sowohl Marmeladen (Konfitü-
ren) als auch Fruchtaufstriche, Gelees etc. zugelas-
sen. Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien: 

K 01	 Produkte aus der Frucht Marille
K 02	 Produkte aus sonstigem Steinobst 
K 03	 Produkte aus Kernobst
K 04	 Produkte aus Beerenobst
K 05	 Produkte aus Wildfrüchten
K 06	 Sonstige Spezialitäten (z. B. mit Gemüse, 	
	 mit speziellen Gewürzen, mit Alkohol,...  - 	
	 ein Obstbezug MUSS abergegeben sein, 	
	 also KEINE Gemüsechutneys oder dgl.)
K 07	 Mischungen aus heimischem Obst
K 08	 Mischungen mit/aus
	 nicht heimischem Obst
K 09	 Obstchutneys & Sonstiges
K 10	 Nussmus

Für das Zustandekommen einer Kategorie sind 
mindestens 10 Einreichungen notwendig. Eine 
etwaige Zusammenlegung bzw. bei entsprechend 
großer Probenanzahl eine weitere Unterteilung 
der Kategorien obliegt der Juryleitung.

3. JURY

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.16)

4. TEILNAHMEBEDINGUNGEN / EINREICHUNG

Die eingereichten Produkte müssen den dafür 
vorgesehenen gesetzlichen Rahmenbedingungen 
der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung für 
den Verkauf entsprechen. 

Einreichmenge:	 2 Gläser á mindestens 200 g,
			   wobei 1 Glas nicht etikettiert
			   sein darf, jedoch zuordenbar
			   sein muss (gleicher Deckel,
			   Kennzeichnung, ...)

Teilnahmegebühr:	 EUR 30,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 Gläsern mit mind. 200g

Die einzureichenden Proben müssen zwischen 
08. Jänner und 14. Jänner (ausgenommen SA 
und SO) 2026 von 07:00 bis 15:00 Uhr entweder 
bei der Messe Wieselburg persönlich abgegeben 
werden oder im gleichen Zeitraum bei folgender 
Adresse einlangen:
	 Messe Wieselburg GmbH
	 z. H. Sabrina Baumgartner
	 Volksfestplatz 3
	 3250 Wieselburg

Eine Nachlieferung ist nicht möglich! Daneben 
können die Proben an folgenden Orten abgege-
ben werden:

	 Weinbauschule Silberberg 
	 Kogelberg 16
	 8430 Leibnitz
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 09:00 - 11:00 Uhr

	 Weingut Wolfgang Lang
	 Hoferberg 27
	 8222 St. Johann bei Herberstein
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 14:00 - 16:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer EF/GR/WE
	 Rennbahnstraße 15
	 4600 Wels
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 09:00 - 12:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
	 Softwarepark 112
	 4232 Hagenberg
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 08:30 - 12:00 Uhr

Weiters können die Proben in Salzburg in den 
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 7. und  
8. Jänner 2026 (08:00 bis 12:00 Uhr) abgegeben 
werden.

Die Teilnahmegebühr ist auf folgendes Konto zu 
überweisen:
	 Messe Wieselburg GmbH
	 Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
	 IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590
	 BIC: RLNWATWW939
	 Verwendungszweck: 
	 „Marmelade 2026 + Name Produzent:in“

Zur Bestätigung der Einzahlung ist den Produkt-
proben und dem Einreichformular eine Kopie der 
Überweisung beizulegen.

5. ABHOLUNG DER PREISE

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.17)

6. SONSTIGE BEDINGUNGEN / KONTROLLE

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.17)

7. SIEGER:INNEN

Auf der Messe AB HOF 2026 haben Besucher:innen 
die Gelegenheit, die Siegerprodukte vor Ort zu be-
trachten bzw. zu verkosten und sich selbst von de-
ren herausragender Qualität zu überzeugen. Dafür 
sind 2 Gläser vom Siegerprodukt (in üblicher Ver-
packungseinheit) zur Verfügung zu stellen.

Seite 20
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TEILNAHMEBEDINGUNGEN

Prämierung von
Trockenobst & -gemüse

2026



1. AUSZEICHNUNG

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.15)

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Die Bewertung erfolgt in folgenden Kategorien: 

T 01	 Produkte aus Kernobst
T 02	 Produkte aus Steinobst 
T 03	 Mischungen aus heimischem Obst
T 04	 Mischungen mit nicht heimischem Obst
T 05	 Sonstige Mischungen/Spezialitäten
T 06	 Trockengemüse

Eine etwaige Zusammenlegung bzw. bei entspre-
chend großer Probenanzahl eine weitere Untertei-
lung der Kategorien obliegt der Juryleitung. 

3. JURY

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.16)
Die sensorische Beurteilung durch die Fachjury 
erstreckt sich auf folgende Kriterien:

•	 Aussehen und Stückigkeit
•	 Textur und Biss
•	 Geruch und Geschmack
•	 Gesamteindruck

4. TEILNAHMEBEDINGUNGEN / EINREICHUNG

Die eingereichten Produkte müssen den dafür 
vorgesehenen gesetzlichen Rahmenbedingun-
gen der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung 
für den Verkauf entsprechen. Zur Prämierung 
zugelassen ist Trockenobst & -gemüse, bei dem 
die Rohware Obst und Gemüse aus heimischen 
„Früchten“ darstellt oder Mischungen mit hei-
mischem/nicht heimischem Obst und Gemüse, 
wobei die heimische „Frucht“ überwiegen muss 
(mehr als 50%). 

Einreichmenge:	 2 Verpackungseinheiten
			   (auch im Glas möglich) á
			   mindestens 100 g, wobei
			   1 VPE nicht etikettiert sein
			   darf, jedoch zuordenbar
			   sein muss!
Teilnahmegebühr:	 EUR 30,00 je Probe*
*eine Probe besteht aus 2 Verpackungseinheiten mit mind. 100g

Die einzureichenden Proben müssen zwischen 
08. Jänner und 14. Jänner (ausgenommen SA 
und SO) 2026 von 07:00 bis 15:00 Uhr entweder 
bei der Messe Wieselburg persönlich abgegeben 
werden oder im gleichen Zeitraum bei folgender 
Adresse einlangen:
	 Messe Wieselburg GmbH
	 z. H. Sabrina Baumgartner
	 Volksfestplatz 3
	 3250 Wieselburg

Eine Nachlieferung ist nicht möglich! Daneben 
können die Proben an folgenden Orten abgege-
ben werden:

	 Weinbauschule Silberberg 
	 Kogelberg 16
	 8430 Leibnitz
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 10:00 - 12:00 Uhr

	 Weingut Wolfgang Lang
	 Hoferberg 27
	 8222 St. Johann bei Herberstein
	 Mittwoch, 07. Jänner 2026
	 14:00 - 16:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer EF/GR/WE
	 Rennbahnstraße 15
	 4600 Wels
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 09:00 - 12:00 Uhr

	 Bezirksbauernkammer Freistadt/Perg
	 Softwarepark 112
	 4232 Hagenberg
	 Montag, 12. Jänner 2026
	 08:30 - 12:00 Uhr

Weiters können die Proben in Salzburg in den 
jeweiligen Bezirksbauernkammern am 7. und  
8. Jänner 2026 (08:00 bis 12:00 Uhr) abgegeben 
werden.

Die Teilnahmegebühr ist auf folgendes Konto zu 
überweisen:

	 Messe Wieselburg GmbH
	 Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
	 IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590
	 BIC: RLNWATWW939
	 Verwendungszweck:
	 „Trockenobst 2026 + Name Produzent:in“

Zur Bestätigung der Einzahlung ist den Produkt-
proben und dem Einreichformular eine Kopie der 
Überweisung beizulegen.

5. ABHOLUNG DER PREISE

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026. 
(S.17)

6. SONSTIGE BEDINGUNGEN / KONTROLLE

Siehe Ausschreibung Die goldene Birne 2026.
(S.17)

7. SIEGER:INNEN

Auf der Messe AB HOF 2026 haben Besucher:innen 
die Gelegenheit, die Siegerprodukte vor Ort zu be-
trachten bzw. zu verkosten und sich selbst von de-
ren herausragender Qualität zu überzeugen. Dafür 
sind 4 Packungen vom Siegerprodukt (in üblicher 
Verpackungseinheit) zur Verfügung zu stellen.
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TEILNAHMEKARTE

2026

Prämierung von
Trockenobst & -gemüse



T 1	
Produkte aus Kernobst

T 2	
Produkte aus Steinobst 

T 3	
M

ischungen aus heim
ischem

 O
bst

T 4	
M

ischungen m
it nicht heim

ischem
 O

bst
T 5	

Sonstige M
ischungen/Spezialitäten

T 6	
Trockengem

üse

Zur Präm
ierung zugelassen ist Trockenobst bzw

. -gem
üse, bei dem

 die Rohw
are O

bst und G
em

üse aus heim
ischen „Früchten“ dar-

stellt oder M
ischungen m

it heim
ischem

/nicht heim
ischem

 O
bst und G

em
üse, w

obei die heim
ische „Frucht“ überw

iegen m
uss (m

ehr 
als 50 %

). Eine etw
aige Zusam

m
enlegung bzw

. w
eitere U

nterteilung der Kategorien obliegt der Jury.

Kategorie:

 Bitte in Blockschrift ausfüllen! Bei Bedarf bitte kopieren!

N
am

e*:

Straße:

PLZ / O
rt*:

Telefon:

E-M
ail:

 

anerkannter Biobetrieb	
Q

H
S-Betrieb

Bio-Kontrollnum
m

er:

Bundesland:

Ich nehm
e die angeführten A

usschreibungsbestim
m

ungen vollinhaltlich zur Kennt-
nis und akzeptiere diese.

D
ie Teilnahm

egebühr w
urde überw

iesen	am
Eine Kopie der Ü

berw
eisung liegt bei.

D
atum

 und U
nterschrift

D
ie Teilnahm

ekarte m
uss gem

einsam
 m

it den Produkten und einer Kopie der Ü
ber-

w
eisung der Teilnahm

egebühr term
ingerecht bei den in Punkt 4 angegebenen Ein-

reichstellen abgegeben oder zugesandt w
erden. D

ie Verarbeitung der D
aten erfolgt 

D
SG

VO
-konform

.

Bitte
freihalten!

Produktbezeichnung
Kategorie

Erntejahr
Anm

erkungen (Art der Trocknung, Zutaten, Besonderheiten, ...)

Produkt 1:

Produkt 2:

Produkt 3:

Produkt 4:

Produkt 5:

TEILN
A

H
M

EKA
RTE 2026 - Trockenobst- & G

em
üse

* Bitte beachten Sie, dass der exakte W
ortlaut - w

ie von Ihnen angegeben - auf der U
rkunde verw

endet w
ird.

2026



www.abhof.com

6. bis 9. März 2026
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